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Gurada Superior Rserva Brut Nature Organic
Per a elaborar nostre Brut Nature CuvéE seleccio-
nem el millor raim, les de major qualitat atés que
no deixarem gens de sucre residual i sabem que la
dolcor equilibra I'acidesa. Per aixd necessitem el
raim més sabords, les més madures i afruitades que
ens permetin obtenir un cava sec, sense sucre, perd
deliciés en boca. | aixi és, intens , fresc i afruitat.

TASTING NOTE

Bombolles fines i constants formen perfectament la
corona. En nas és fresc, cruixent amb aromes a
poma verda i llima, embolicades amb records de
pastisseria. En boca, lleuger, refrescant i amb un
final molt agradable i perfumat de flors blanques.

Aromes

<

Variedades: Xarel-lo, Macabeo y Parellada
Crianza: De 15a 27 meses
Produccion: 20.000 botellas al afio

TASTA'L

Es un cava que es creix quan el combines amb
mariscos, peixos i aperitius fumats o salats. Es perfecte
amb salé, amb anxoves, cloisses o escopinyes. Pero el
nostre preferit és amb ostres.
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