NEO MUTFAK - EKLER (8 KiSIiLiK) Tar Lfg“
maga
HAZIRLANISI:

1. Firini 190C de i1sitmaya baslayin.

2. Choux hamuru icin; su (3), tuz (5), seker (4) ve yagi (1) bir tencereye alin.

3. Su kaynamaya baslayip yag da erdiginde tencereyi ocaktan alip unu (2) ilave
edin.

4. Tahta kasikla hizlica karistirarak tencereyi tekrar orta kisik atese alip 2-3 dakika
pisirin. ilk sicakliginin gecmesi icin 5 dakika ara ara karistirin ardindan teker teker
yumurtalari (6) ilave edin.

5. Bu noktada kol kuvveti gerekiyor basta kesik bir goriintisi oluyor hamur tekrar
toplandiginda diger yumurtayi ekleyin.

6. Hamuru aralarinda 2 cm bosluk kalacak sekilde krema poseti (7) ile pisirme
kagidi (8) serili tepsiye sikin 25 dakika boyunca kapagini agmadan pisirin. 25
dakika sonunda tepsilerin yerini degistirip Uzerleri kizarana kadar 20-25 dakika
daha pisirip firndan alin.

7. Krema igin sitl (10) ocaktan isitin.

8. Baska bir kapta yumurta sarilari (11), nisasta (13), vanilyali seker (9) ve sekeri
(12) cirpip 1sinan st yasga yumurtalara slrekli karistirarak ekleyip tekrar ocaga

alin ve muhallebi gibi pisirip ocaktan alin. 10 dakika oda isisinda sogutup
tereyagini (14) ilave edip karistirin Gzerine degecek sekilde streg filmle kaplayip
buzdolabinda sogutun.

9. Tamamen sogudunda kremayi (15) sertlesene kadar ¢irpip (¢irpacaginiz kabin

soguk olmasina dikkat edin) spatula ile katlayarak kremaya ekleyip karistirin.

10.Krema torbasina kremayi aktarip soguyan hamurlara kremay: sikip Gzerini erimis

cikolataya (16) batirip servisi edin.

GONDERILEN MALZEMELER:

Choux Hamuru icin: Krema icin: Afiyet olsun...
1) 100 gr tereyag 9) 12 gr vanilyal seker

2)175 grun 0) 400 ml sit Neo Mutfak

4 adet yumurta (yumurta sarilari igin)
80 gr pudra sekeri

3) 240 ml su (génderilmez*) 1)
2)
3) 30 gr misir nisastasi
4)
5)

http://www.neomutfak.com

30 gr tereyag
200 ml krema
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4) 12 grtoz seker (
(
6) 4 adet yumurta (

(

(

(2) 1
(3) 1
(4) 1
(5) 1/2 cay kasigi tuz 1
(6) 1
(7) Krema poseti 1
(8) Pisirme kagidi

(16) Uzeri icin 100 gr %70 bitter cikolata *240 ml suyu paketten ¢ikan Slgekli kap ile lcebilirsiniz...
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