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Plasma IH Frying Pan

Premium Class Titanium Coating
Special Silica Exterior Coating
Compatible with All Heat Sources Including IH




Plasma IH Frying Pan

Happycall Plasma IH Frying Pan is produced by nano-technology and 2,500 ton special forging process.

The interior coating is treated with pure Titanium which provides excellent durability and corrosion resistance,
whereas the bottom of exterior frying pan is integrated with stainless steel plate and applied with heat-
resistant silica coating. This product can be utilized in any kitchen over gas stoves, highlight electric ranges,

hot plates, and induction heating.

Premium Class Titanium Coating

Titanium is mainly used in high-tech industries in ex-
treme environments, such as vessels, aircrafts, and
space shuttles. Yet it is also friendly enough to human

bodies to be used for medical appliances such as joints,

dental implants, and artificial pacemakers. Excellent
durability and corrosion resistance keeps the coating
strong when cooking hot, salty, and spicy foods.

Compatible With All Heat Sources Including IH

This product can be utilized in any kitchen environment
over gas stoves, highlight electric ranges, hot plates, and
induction heating the latter providing over 90% heat effi-
ciency. Happycall applied its unique scientific technology

to integrate metals with different heat conductivities and
melting points and is finished with a special forging method.

T

Special Silica Exterior Coating

Special, heat-resistant silica exterior coating is processed
by advanced technology from Ferro Corporation in the

Netherlands. In particular, silica is an inorganic substance
that is harmless to the human body and easy to wash. Due
to its strength against scratches and abrasion, less deter-
gent is needed for maintenance, and thus it is eco-friendly.
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Frying Pan Care Instructions For First Time Use.

@ Wash the Frying Pan and completely dry it.

@ Preheat the pan on low heat and pour cooking oil in the pan.

® Using a kitchen towel dry the cooking oil inside the pan.

# By following the steps provided for first time use, the non-stick coating can be used
smoothly for a longer period of time.

# Put 2 teaspoons of cooking oil in the pan. Use several kitchen towels to dry to avoid
burning.

# For longer shelf-life, it's much better to clean with paper kitchen towels rather than
with water.

+ Make sure to follow the exact way of proper care instruction after cleaning with water.
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Cautions for Use and Storage

« Preheat over low heat. Do not heat an empty pan for a long time.

« The use of wooden or silicone utensils instead of metal utensils will help increase product life.
+ Make sure to cook over medium heat to avoid distortion of the handles.

« While cooking, always make sure to hold the handle to prevent the pan from slipping from the stove.
« Remove oil with kitchen towel when cooking fatty meat.

« During and after cooking, always take precautions to prevent burns as the pan will remain hot.

« Cleaning with water immediately after cooking may damage the pan due to the dramatic
change in temperature.

« After cooking, please take caution while moving the pan if there is hot food inside.

« For cleaning, remember to use a sponge and soft cloth instead of steel sponges. This allows
the product to last longer.

« This product can be used on gas stoves, hot plates, high-lights, and induction hobs.

« Using induction hobs immediately after washing a pan will cause steam due to standing
water in STS punching plate. (It is better to use the pan after drying it)

« Do not drop the frying pan as the heavy impact may damage the product.

« Frying pans are for cooking, not storing. Storing food in the pan might cause corrosion.

« Loose screws in the lid handle can be tightened by hand.

« This product is not returnable after the use. Product damage due to user’s carelessness is
not subject to refund or exchange.

« Keep and use out of reach of children.

Curado y cuidado de sartenes por primera vez

@ Tenemos que limpiar la sartén con agua y eliminarlo bien.

® Lo ponemos en el fuego y echamos aceite en la sartén.

® Limpiamos toda la sartén con papel de cocina.

* Cuando cuidamos la sartén siguiendo la instruccion, se forma una pelicula de aceite con la
cual se elevara la resistencia de la superficie y el revestimiento antiadherente.

# Ponga dos cucharitas de aceite en la sartén y limpielo con muchos papeles de cocina para
prevenir la quemadura.

# Para prolongar su vida util, es mejor limpiar la sartén con papel de cocina en vez de limpiarla
con agua después de su uso.

# En caso de limpiar la sartén con agua, hay que utilizarla después de seguir la instruccion de
curado y cuidado apropiado.

Precaucion para el uso y el almacenamiento

« Usela después de precalentar a calor bajo antes de cocinar. No caliente la sartén vacia con
mucho tiempo para prevenir el dano.

« Uso de utensilio madero ayudara a prolongar su vida (til en vez de utensilio metalico.

« Agarre bien el mango para prevenir la sartén deslizada de estufas de gas.

« Asegurese de cocer a fuego medio ya que el mango de sartén sera distorsionado por el
fuego fuerte.

« Limpie el aceite con papel de cocina cuando cocina la comida con mucha grasa tales como carne.

« Cuando cocina o después de apagar el fuego, siempre tenga cuidado para prevenir la
quemadura porque la sartén estd caliente.

« Cuando limpia o deja en el agua la sartén todavia caliente después de cocinar, podra danarla
debido al cambio drastico de la temperatura.

« Después de cocinar, no mueva la sartén mientras la comida caliente esta en la sartén.

* Use la esponja y la toalla suave en vez de la esponja acero. Esto ayuda a prolongar la vida
del producto.

« Este producto se puede usar en estufas de gas, placa caliente, estufas eléctricas y estufas
eléctricas de induccion.

« Uso de la sartén en la estufa de induccién después de lavarla causara el vapor debido al agua
quedado en la placa peforada de acero inoxidable. (Es mejor usar la sartén después de secarla)

« No se caiga la sartén porque el impacto fuerte dafara el producto.

« La sartén es para cocinary no para almacenar. Almacenar la comida en la sartén podra
causar la corrosion.

« Cuando el tornillo del mango esta aflojado, puede apretarlo por el destornillador.

« Este producto no se puede devolver después de uso. El dafio del producto debido al descuido
de usuario no esta sujeto a cambio o devolucion.

» Mantenga fuera del alcance de los ninos.
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@ [locTaBbTe Ha Me/IeHHbIVi OrOHb 1 j06aBbTe PacTUTENbHOMO Macna

@® [poTpuTe NOAHOCTLH NOBEPXHOCTL CKOBOPOALI KYXOHHO candeTkoi

* bnarogaps aHTUNPUrapHoMy MoKPLITVLO MNPy COBNAEHN NPaBIA, CKOBOPOZY MOXHO
1CMONb30BaTh ANNTENbHBIA Neproa BpemeH:

# [lo6aBbTe 2 YaiiHble TOXKI PaCcTUTENbHOTO Macna, Co6/1t0Aas Npasuia 6e30MacHoCTY, CIoXNTE
KYXOHHble CandeTkt B HECKONbKO pa3 1 MPOTPUTE AHULLE.

# [locne 1Cnonb30BaHYIs CKOBOPOZBI, JyLLE NPOTEPETh KyXOHHOM candeTkoii YeM NpoMbIBaTh
BOZOM, 3TO NMPOA/IUT NEPUOZ MO/L30BaHYIS CKOBOPOZbI

* B clyyae NpoMbIBaHNs CKOBOPO/I, Kak NPV MepBoM pase CeAyeT HakoHUTb MPOAYKLIO 1
npoaenatk paboty

Vicnonb3oBaHue / XpaHeHue / MpumeyaHus

* [\nsl NpeBapMTENbHOTO HarpeBa NocTaBbTe Ha MeA/IeHHBIN OroHb, HO He OCTaBAAATe Ha
A/INTeNbHOE BpeMsi CKOBOPOAY MYCTOM Ha OFHe, Tak Kak 3T0 MOXET HaBPeAWTb U3AE/NI0.

+ Bo Bpemsi NPUroTOBNEHISt ML Ha CKOBOPOZAE, /yLLE 1CTONb30BaTb AEPEBSHHBINA KyXOHHBIN

npuBop, Yem MeTaNNUECKUii KyXOHHBIV MPUBOP, ANS YBENMUEHIS CPOKA MO/b30BaHIS U3feniist

Mpvi roTOBKe Ha CU/bHOM OTHE MOXET MPUBECTY K Anddy31In U3LENS, NCNONb3YiATe CPEAHNIA OTOH.

CnepuTe, UTOBbI 13f€/1E He COCKONb3HY/IO C TPEHOXHIKA BO BPEMS! M0/1b30BaHist NOAAepXXBa-

/iTe pyuKy CKOBOPOABI.

« EC/IV NPY rOTOBKE MAC/I0 BbITEK/IO 3a KPasi U3AE/NS, TO MY MOMOLLM KyXOHHBbIX CandeTok yaanuTe
BbITeKLLEe Macs1o.

+ Bo BpeMmst rOTOBKM WM NOC/E, A3XE MPU BbIKIKOUYEHHOM OTHE 6Y/bTe OCTOPOXHbI UTOBbI HE 0BXEUbCS.

+ [Mocne TOro Kak Bbl CHYMUTE C OTHS U4/ 1 CPa3y MONOXMTE B BOAY, U3-3a PE3KOV CMETbI
TemMnepaTypbl MOXET MPUBECTY K €€ NopYe.

* [Mocne CHATUSA C OTHSA He MepeABIraiiTeck C MPUrOTOBEHHOM MILLEI Ha CKOBOPOZE.

* Bo Bpemsi MbITbst M34€/1S VCTIONb3YViTe BMECTO MeTaINIecKoi LETKYA, MSATKYHO ry6Ky.

* JIOCTYMHO MCMO/b30BaHIe A/Ist Ta30BbIX MANT, KOHGOPOBBIX MINT, AEKTPUUECKUX MANT,
VHAYKLMOHHOTO Harpesa

+ Mocne NPOMbIBKY U34eNs, B Cly4ae Nocie40BaTeNIbHOrO NCMO/b30BaHIs CKOBOPOZb! Ha rasos-
OV MNITe, MOXET NMPOV30ITU BbliJeNeHyie BOASIHOTO Napa OT oCTaBLUelicst BOAb! Ha nepdoprpoBa-
HHOVI MNacTVHe HepxaBetoLLeli CTanu.

+ CniepuTe UTO6bI CKOBOPOAA He MOABEPranach NageHMio N CubHOMY YAApY, Tak Kak 3T0 MOXeT

NPUHECTM MOPYY U3AENIO.

Vicnonb3yiite CkoBOPOZY A/1St PUrOTOBEHNS MNLLYA, HO He A5t ee XpaHeHMs!, TaK KaKk 3T0 MOXeT

MPUBECTY K KOPPO3WN U3AENUS.

+ EC/v BO BpeMsi UCMO/b30BaHS pacciabuinch 6oNTbl OT pyuku, Te HEMEAIEHHO 3aKpyTuTe Mpu

TOMOLLM OTBEPTKM.

Mocne MCnonb30BaHNs U3AENINS, UM HEBPEXHOTO VCMONb30BaHWS MOPUEHHOE 13Aenie He

MOANEXT 0GMeHY UM BO3BPATY AEHET.

* XpaHuTe 1 1CnoNb3yiiTe U3jenme B TPYAHOAOCTYMHbIX MecTax oT JeTei.
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Instrucoes de Uso

@ Lave normalmente e seque bem a frigideira.

@ Pré-agueca a peca e coloque um pouco de 6leo de cozinha em seu interior.

® Unte com um papel toalha até que o 6leo seja absorvido.

# Untar a peca com frequéncia, principalmente apés lavagem com agua e detergente, colabora
para melhor eficiéncia do antiaderénte e para prolongar a vida Util da frigideira.

# Coloque duas colheres de sopa de 6leo no interior da frigideira em fogo médio, unte e depois
seque com papel toalha para evitar queimaduras ou respingos.

# Ao preparar uma sequencia de alimentos em sua frigideira, vocé podera limpar a peca
apenas com papel toalha, apés finalizar a utilizacao lave normalmente.

* Siga as instrucdes de uso apos lavar com agua.

Cuidados na Utilizacao e Armazenamento

« Antes de utilizar, pré-aqueca a peca em fogo baixo. Atencdo: evite o aguecimento continuo
da panela vazia.

« E recomendada a utilizacdo de utensilios de madeira ou silicone para o manuseio de
alimentos no interior da peca para prolongar sua vida Util.

» Mantenha os cabos da panela longe da chama do fogo para evitar queimaduras. Utilize fogo
médio para cozinhar.

« Durante o preparo de alimentos, segure o cabo da panela para evitar que deslize pelo fogao.

« Para uma alimentacao mais saudavel, é recomendada a utilizacdo de um papel toalha para
remover o0 excesso de gordura que solta dos alimentos durante o preparo.

« Cuidado ao manusear a peca quente durante e apos a utilizagdo.

« Antes da lavagem com &gua fria, aguarde o esfriamento natural da peca. A imersao da panela
em alta temperatura na dgua fria podera causar danos ao produto. Evite choques térmicos.

« Cuidado ao mover a frigideira enquanto houver alimentos quentes em seu interior.

« Utilize sempre o lado macio ao lavar a frigideira para prolongar a vida (til da peca. Nao
utilize palha de aco.

« Este produto pode ser utilizado em fogdes por Inducao, a Gas, Elétricos e Vitroceramicos.

« Quando exposta ao fogo, a panela molhada pode gerar vapor.

* Quedas podem danificar o produto.

« 0 armazenamento de comida na frigideira podera causar corrosao da panela.

« Parafusos frouxos na alca podem ser apertados usando uma chave de fenda.

» Nao serao aceitas trocas ou devolucdes devido ao mau uso do produto.

» Mantenha este produto longe do alcance das criancas.
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