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Unlike a regular pressure cooker, the IH Vacuum Pot can be easily opened and closed while cooking.
Lock the lid on the pot after cooking, as food cools down an airtight “vacuum state” is created.
This sealed state helps food to be cooked with steam and remain fresh.

IH Vacuum Pot

Handle Locks & Silicone
Packing Tempered Glass Lid

He|ZuE AHQlA RS

One Touch
Vacuum Control Valve

IH Die-Casting
Aluminum Body

IH&F= =4

Special Alumite Method &
High Purity Ceramic Coating

/EX| TZZE g OF=Di0|E + 1 M|2HE
A special one touch silicone vacuum
control valve can be operated with
one hand and conveniently and
automatically controls steam.

After cooking, it maintains the
“vacuum state” to be able to store
food while keeping the taste and
flavor consistent.

The die-cast aluminum body evenly
cooks food as a result of its die cast
production. Combining advanced [H
(Induction Heating) cooking and the
high thermal conductivity rate of
aluminum, the IH Vacuum Pot can
cook a wide variety of food from
everyday cooking to baby food.

With a 5Smm-thick tempered glass lid,
the lid is convenient to look through while
cooking. The handles of the Vacuum Pot
include a cap lock feature and is used in
conjunction with the glass lid's silicone properties coupled with strong dura-
gasket. The special silicone gasket and bility. High purity ceramic coating is
handle locks make the Vacuum Pot airtight also applied to prevent scratches and
and help cook quick and delicious meals. abrasions. It is also easy to clean.

Alumite is the state-of-the-art 8-step
method commonly used in airplanes,
ships, and semiconductors. The Alumite
method provides high anti-corrosive
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How to use

# Do not fill more than 2/3 of the capacity of the pot.
(When cooking certain foods that may bubble such as beans, noodles, or rice, use the Vacuum
Pot without a lid or over low heat, as such food may overflow while cooking)

# The IH Vacuum Pot can be freely opened and closed while cooking. (While cooking with the
heat setting on, do not expose face or hands to the vacuum control valve)

# After cooking, turn off the heat, put the lid back on, and slide the handle locks. (As the food
cools down and with the locked lid in place, a vacuum state inside the pot is created)

# To open the lid when the pot is in the vacuum state, pull back the vacuum control valve until
hearing the vacuum'’s released sound.

Precautions

« Before using the IH Vacuum Pot for the first time, wash it with a mild detergent.

« Itis recommended to fill less than 2/3 of the pot with food.

= Depending on the dish, it is recommended to lock the both handles while cooking.

(When cooking certain foods that may bubble such as beans, noodles, or rice, use the IH
Vacuum Pot without a lid or over low heat, as such food may overflow while cooking)

+ Cook with low to medium heat, food may spill over when cooking with high heat.

= Never heat an empty pot. It may damage the pot and increase the risk of burns.

« The IH Vacuum Pot stays very hot even after the heat setting is turned off.

Be careful not to touch the hot pot.

« While cooking with the heat setting on, do not expose face or hands to the vacuum control valve.
(While cooking, open the lid as necessary. When the pot is in the vacuum state, open the
vacuum control valve by pulling it back)

 While cooking, do not cover the vacuum control valve.

= When removing the lid, liquid from cooking may drip from the lid. Avoid the liquid as it may
cause burns.

* While cooking, do not leave pot and stove unattended.

« Hold both side handles of the pot when moving. Do not hold the lid handle to move the pot.

« To open the lid when the pot is in vacuum state, pull back the vacuum control valve until
hearing the vacuum’s released sound.

« When reheating with the IH vacuum pot, it is common to hear vibrations or noises due to the
pressure change inside the pot. To avoid vibrations or sounds, release the vacuum state by
pulling back the vacuum control valve before reheating the pot.

» Make sure to thoroughly clean the vacuum valve hole under running water and keep free of
any foreign objects.

» Never use in a microwave or oven.

« The IH Vacuum Pot can be used on gas stoves, hot plates, or induction plates.

« When cleaning, do not use a metal pad or harsh cleaning agents as they will damage the
surface. Use a non-metallic sponge or soft cloth to clean instead to improve product life.

« Putting the hot lid into cold water may cause the lid to break. Do not use a damaged lid.

« The IH Vacuum Pot cannot be returned or exchanged after using or washing.

« Keep and use out of reach of children.



Modo de uso

# Asegurese de contener la comida en menos de dos terceras partes de la capacidad de la olla.

# Le permite abrir y cerrar la tapa libremente durante la coccion.
(Al abrir la tapa durante la coccién, abre simplemente agarrando el mango y cuando abre la
tapa en caso normal, dbrala inclinando la valvula reguladora de vacio.)

# Cuando cubre la tapa después de apagar el fuego, se inicia el vacio automatico enfriandose.

# Incline completamente la valvula reguladora de vacio hasta obtener el ruido por la liberacion
de vapor. (Cuanto mas sea fuerte el vacio, mayor sonido se obtiene.)

Precaucion

« Cuando usa la olla por primera vez después de compra, Usela después de limpiar con
detergente neutro.

» Asegurese de contener la comida en menos de dos terceras partes de la olla.

« Ala hora de cocer, cierre la cerradura de los dos mangos de la olla segun tipos de la comida.
(Cuando cocina los fideos o caldos con los cereales tales como sojas o judia adzuki, genera

mucha burbuja y la olla se desborda, por lo cual, debe cocinar dejando la tapa de la olla
quitada y cuando borbotea, debe disminuir el fuego.)

» Podra desbordarse a fuego fuerte, por lo tanto, aseglrese de cocinar a fuego medio.

» Nunca caliente el producto vacio porque existe el riesgo de incendio, quemadura y dafo
del producto.

» Cuando esta cocinando o apaga el fuego después de la coccidn, siempre tenga cuidado para
prevenir la quemadura porque la olla estd muy caliente.

* Prohibe acercar la manoy la cara a la valvula reguladora de vacio por el riesgo de la quema-
dura durante la coccion. (Cuando abre la tapa durante la coccion, puede abrirla facilmente.
Pero cuando abre la tapa en caso ordinario, dbrala inclinando la valvula reguladora de vacio.)

= No ponga nunca el trapo ni otros productos encima de la vélvula reguladora de vacio.

» Cuando pone la tapa levantada, se caera el vapor caliente formado en la valvula regula-
dora de vacio en la mano y podra causar la quemadura por lo cual tenga mucho cuidado.

» No mueva la olla contenida con la comida caliente.

+ Use siempre los ambos mangos de la olla cuando la mueve
(Nunca la mueva agarrando solamente el mango de la tapa.)

« Cuando abre la tapa en estado vacio, incline enteramente la valvula reguladora de vacio
hasta que se emitea el sonido por la liberacion de vapor.

+ Cuando recalienta la olla almacenada en estado vacio después de la coccion, podra generar
el ruido y la vibracion debido al cambio de presién de la olla. (Puede prevenir este fenémeno
cuando la usa después de desbloguear el estado de vacio inclinando la valvula reguladora de
vacio antes de recalenta.)

» Debe limpiar el hueco de la valvula reguladora de vacio con el agua a chorro para que no se
metan substancias extraiias en éL.

« Nunca use el producto en microondas ni horno.

» Este producto se puede usar en estufas de gas, placa caliente, estufas eléctricas y estufas
eléctricas de induccion.

« Limpielo con la esponja y la toalla suave en vez de la esponja acero. Esto ayuda a prolongar
la vida del producto.

» Cuando el vidrio templado en estado caliente esté en contacto con el agua fria, puede causar
la rotura del vidrio debido al cambio de temperatura brusco, por lo tanto, debe limpiar el
producto después de que esté suficientemente frio.

« Este producto no se puede devolver después de uso. El dafio del producto debido al descuido
de usuario no esta sujeto a cambio o devolucién.

» Mantenga fuera del alcance de los nifios.
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MeToz ncnonb3oBaHUs

s Bo BpeMsi NpuroToBAEHS NULLW CNeAuTe YTOBbI KONMYECTBO MPOZyKTOB COOTBETCTBOBANO 2/3
06bEMY KacTpHU.

+ Bo Bpemsi npoLiecca NpyroToB/eHYst MLV MOXHO OTKPbIBATL V1 3aKpbiBaTh KpbILLKY. (Bo Bpemst
NPUrOTOBNEHNS MLV, YTOBBI OTKPLITH KPLILLIKY YAEPXMBAITE TONLKO pyUKy, BHE NpoLiecca
NPUrOTOBNEHMS UW BO BPEMS OTKPBITUS KPBILLIKK CIOXKWTE PYYKY BakyyMHOrO perynstopa.)

# [oC/Ie CHATVIS C OTHSY, €V 3aKPbITb KACTPIONHO KPLILLKOY aBTOMAT4ECKy CpaboTaeT BakyyMHas
cvcTema.

# [PU OTKPBITUN KPBILLKIA B BaKyyMHOM COCTOSIHIW NOAOXKANTE NOKa BIVAET Nap, NOC/e Yero cioxuTe
10 KOHLIA py4Ky BakyyMHOro perynsitopa. (Yem BblLLe CTeneHb Bakyyma, Tem 6oibLue 6yAeT 38yK)

ByabTe ocTOpoXHbI!

* Mocne NoKynky NepeA Cronb3oBaHieM, IPOMOVATE 0B6bIUHbIM MOKOLLIMM CPe/CTBOM.

* Bo Bpems NpyroToBNeHNs MLV CeAnTe YTobbI KONMYECTBO NPO/YKTOB COOTBETCTBOBANO 2/3
06bemy KacTprov.

* B3aBMCVMOCTY OT TVINa NPUrOTOBNEHMS ML, BO BpeMS NPUroTOBNEHNS 3apuKcmpyiiTe ¢ ABYX
CTOPOH PyYKV Ha CTO/bKO Ha CKO/IbKO 3TO BO3MOXHO. ([pUroToBNeH e Takyx NPoAyKTOB Kak ropox,
$aconb, a Takke NPOAYKTbI Bbi3bIBatOLLVE N36LITOYHOCTL NEHbI PUCOBbIE U3AENNS, Naniua v T4,

He 3aKpbIBast KpbILUKY NPV 3akNaH1M y6aBbTe OroHb)

+ Bo Bpems NpuroToBNeHNs MLV Ha CULHOM OTHE, COAEPXMOe MOXET NepekvneTh, CTapaiiTech
rOTOBUTL Ha CPeAHEM OrHe.

e I'Ipm Harpese I'IyCTO|7l MocyAbl, €CTb BEPOATHOCTb UCMOPTUTE U3AENNE HYTO MOXET NMPUBECTU K 0XOram,
6y/bTe OCTOPOXHBI.

» Bo Bpems v nocne NpUroToBNeHNs NLLW, BY/bTe OCTOPOXHbI YTOBH! He 06XeubCs.

* Bo Bpems npoLiecca NpUroToBNEHS NILLY, HA B KOEM C/ly4ae He npuKacaiiTech rofibiMy pykamu uam
He nogHocuTe 6113K0 LD K MOCY/e, MOXHO MOAY4MTh MapoBoii 0Xor. (Bo Bpems NpuroToBaeHns
VLY YTOBBI OTKPLITH KPbILLKY YAepXuBaliTe TObKO pyUKy, BHE MPOLecca MpUroToBAeHNS MALLY BO
BPEMs OTKPLITVS KPLILLKIA CIOXMUTE pyuKy BaKyyMHOT0 perynatopa)

* Hu B KoeM cnyyae He CNonb3yiiTe 11 He KnaguTe Ha pyyky BakyyMHOrO perynsitopa Tpsinky A/ist MbITbst
nocyAbl VAV Apyrue NpeaMeTsl.

* Bo Bpems NpyroToBNeHNs NULLY, OTKPbIBas KPbILLKY Cpasy He nepeBopaunBaiiTe, Tak kak
06pa3oBaBLLVecs NapoBble Kariv MoryT NonacTb Ha pyky TakiiM 06pasoM MOXHO NoMy4uThL
napoBoii 0XOr.

* OyeHb 0nacHo NepeaBUraTb NPUrOTOBNIEHHYIO NILLY B KacTprone.

* Bo Bpems nepeHoca kacTponin AepXuTe 3a py4ku C AByX CTOPOH. (HY B koem ciy4yae He nepeHocuTe
KacTploito AepXa To/bKO 3a Py4ky BakyyMHOro perynsropa)

* Py OTKPBITAV KPBILLKI B BakyyMHOM COCTOSIHIV NOZOXAVTE MOKa BbIAAET 3BYK M3BNEUEHNs BO3AYXa,
noc/e Yero CIoXMUTe A0 KOHLA pyUKy BaKyyMHOrO perynsropa.

* py NOBTOPHOM Harpese KacTpio/v COXPaHsAoLLE BakyyMHOE COCTOSIHE, MOTYT U3AaBaThbCs LUyM 1
BN6PaLVA, BbI3BaHHbIE M3MeHeHeM AaBNeHs BHYTPY KacTpronu. (Mlepej NoBTOPHbIM HarpeBom
CMYCTUB Py4Ky BakyyMHOrO perynsitopa £i0 KOHLa MOXHO 136exaThb Noj06HbIe ABneHNs)

* Pyuky BaKyyMHOro perynsitopa Bcerja npomMblsaiite NnpoTo4Hol BOAOW, Ceaute UTobhl He
06pa30BbIBaNiCh 3aCOPLI OT MHOPOAHbIX Te.

* Hu B koem cyyae He cnonb3yiiTe kak Mocyzy AN MAKPOBOHOBOI U lyX0BOIA neyu.



* [laHHOE 113/ee MOXHO VCT0/b30BaTb TOMILKO /151 Fa30BbIX MAKT, KOHPOPOBBIX MANT,
3N1eKTPUYECKIX MANT, @ Takke MUT MHAYKLMOHHOTO Harpesa.

* Bo Bpemsi MbITbs 34€N1s UCMOb3YVATe BMECTO METANINYECKOM LLETKI MSATKYH TPSINOUKY 3TO
MPOASINAT CPOK MO/Ib30BaHIIS MPOAYKLIMENA.

* EC/Iv1 Ha ropsdyto KpbILLIKY MOMajeT X0N104Has BOA, TO OFHEeYMOpHbI MaTepyan KpbILLKy 13-3a
Pe3Koii nepemeHbI TemMnepaTypbl MOXeT BbiTb MOBPEX/AEH, N03TOMY Nepes NpoMblBaHeM
y6eAnTECh, YTO KPBILLIKA MONHOCTBIO OCTYXEHa.

» Mocne MCNoNb30BaHNSA N3AENS IV HEBPEXHOTO UCMO/b30BaHYIS, NCMIOPYEHHOE N3AeVe He
TIOANEXIT 0BMEHY N BO3BPATY AEHeT.

* XpaHuTe 1 1CNoNb3yiiTe U3jenme B TPYAHOAOCTYMHbIX MECTax oT JeTei.

Dicas de Utilizacao

# Nao encha mais que % da capacidade da panela pois durante o cozimento alguns alimentos
podem transbordar.

s A IH Vacuum Pot pode ser aberta a qualquer momento durante o cozimento, mesmo enquanto
gera baixa pressao. Nao aproxime seu rosto ou maos da valvula de controle enquanto cozinha.

# Apos o preparo de alimentos com a IH Vacuum Pot e ao desligar o fogo trave a tampa.
Conforme o esfriamento da IH Vacuum Pot, a valvula de controle dispensa todo o oxigénio do
interior da peca, criando vacuo.

# Para abrir a tampa da [H Vacuum Pot em estado de vacuo, pressione a valvula de controle
para tras até surgir o som do vacuo sendo liberado.

Precaucdes

« Antes de utilizar a IH Vacuum Pot pela primeira vez lave-a com detergente neutro e agua.

» Nao encha a IH Vacuum Pot até o limite, ndo é recomendado encher mais de % da peca com
alimentos.

+ E recomendado manter as travas de seguranca das alcas ativadas pois alguns alimentos
podem borbulhar ou transbordar durante o preparo.

« E recomendada a utilizacao da IH Vacuum Pot em fogo médio ou baixo.

» Nao exponha a IH Vacuum Pot a altas temperaturas vazia pois podera causar danos a peca e
aumentar os riscos de queimaduras.

« A IH Vacuum Pot continua em alta temperatura mesmo apds o desligamento do fogo, por
isso tenha cuidado e ndo encoste na panela quente.

+ Nao aproxime seu rosto ou maos da valvula de seguranca enquanto cozinha.
Evite queimaduras e acidentes.

+ AIH Vacuum Pot pode ser aberta a qualquer momento durante o cozimento.

« Para abrir a tampa em estado de vacuo pressione a valvula de seguranca para tras até surgir
0 som do vacuo sendo liberado.

« Nao cubra a vélvula de seguranca enquanto cozinha.

« Ao abrir a tampa, liquidos quentes podem escorrer da valvula. Evite contato com estes liqui-
dos pois podem causar queimaduras.

» Nao abandone a IH Vacuum Pot no fogo sozinha enquanto cozinha.

» Segure nas duas alcas da IH Vacuum Pot para mové-la, ndo mova a peca pela tampa.

« Sempre higienize a valvula de controle com agua corrente e mantenha-a livre de residuos.

* Ao reaquecer alimentos na IH Vacuum Pot podem ocorrer vibracoes e ruidos devido a
alteracdo de pressao no interior da peca. Para evitar vibracdes e ruidos, pressione a valvula
de controle para tras antes de reaquecer para liberar o vacuo.

+ Nunca utilize sua IH Vacuum Pot no microondas ou forno.

= AIH Vacuum Pot pode ser utilizada em fogdes de inducao, a gas, elétricos e vitroceramicos.

« Nao utilize esponjas de aco ou produtos corrosivos pois poderdo causar danos a peca. Utilize
sempre esponjas macias na limpeza da IH Vacuum Pot. O uso correto da peca prolongara
sua vida til.

» Nao coloque a tampa de vidro temperado quente em &gua fria pois isso podera causar danos
a tampa ou até mesmo quebra-la. Nao utilize a tampa danificada.

« AIH Vacuum Pot n3o podera ser devolvida ou trocada apds seu uso ou primeira lavagem.

» Mantenha longe do alcance de criancas.
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