
 
Assorted Chocolates 25 Nutrition Label 
 

 
 
INGREDIENTS: Dark chocolate (sugar, cocoa mass, cocoa butter, soy lecithin, vanilla) milk chocolate (whole milk 
powder, sugar, cocoa butter, cocoa mass, soy lecithin), white chocolate (sugar, cocoa butter, whole milk powder, soy 
lecithin, vanilla) sugar, glucose, evaporated milk, heavy cream, butter, fondant, dextrose, almond, pecan, ginger 
(sulphites), hazelnut, alcohol, liqueur, brandy, vodka, rum, orange brandy, Irish cream, coconut, orange, apricot, 
raspberry, strawberry, lemon, cherry, coconut milk, passionfruit, black berry, coffee, blackcurrant, cacao nibs, coconut oil, 
vanilla, salt, lime oil, lemongrass, raisins, peppermint oil, chili, sodium citrate, invertase, thickeners (gums, agar, pectin, 
modified starches), vanilla & almond extract,  artificial & natural flavour and anthocyanins colourant, raspberry powder 
(sugar, malic acid, artificial flavour, ascorbic acid, silicon dioxide, colour, cellulose gum, gum arabic),  E150c, maltodextrin, 
spices, baking soda, soy lecithin, acidifiers as preservatives (sodium benzoate, citric acid, potassium sorbate).    

Produced in a facility that handles or may have contact with peanut, tree nuts, sesame, dairy, wheat, sulphites 

Contents will vary, some ingredients may not be present.  

For optimum freshness please enjoy your chocolates in 1 week or seal them tightly in a plastic bag and refrigerate up to 
one month or longer in a freezer. Please allow 24 hours to come to room temperature in the sealed bag. 

 
INGRÉDIENTS: Chocolat noir (sucre, masse de cacao, lécithine de soja, vanille) chocolat au lait (lait entier en poudre, 
sucre, beurre de cacao, masse cacao, lécithine de soja, vanille) chocolat blanc (sucre, beurre de cacao, lait en poudre, 
lécithine de soja, vanille) sucre, glucose, lait évaporé, crème à fouetter, beurre, fondant, dextrose, amande, pecan, 
gingembre (sulfites), noisette, alcool, liqueur, cognac, vodka, rhum, eau de vie orange, crème Irlandaise, noix de coco, 
orange, abricot, framboise, fraise, citron, cerise, lait de noix de coco, fruit de la passion, mûre, café, cassis, grué de 
cacao, huile de noix de coco, vanille, sel, huile de citron vert, citronnelle, raisins sec, huile de menthe poivre, chili, citrate 
de sodium, invertase, épaississant (gommes, agar, pectine, amidons modifies), extrait de vanille et d’amande, saveurs 
artificiel et naturel, colorant anthocyane, poudre de framboise, (sucre, acide malique, saveur artificiel, acide ascorbique, 
dioxyde de silicone, couleur, gomme de cellulose, gomme arabique, E150c, maltodextrine, épices, bicarbonate de soude, 
lécithine de soja, acide comme conservateur, (benzoate de sodium, acide citrique, sorbate de potassium) 

Produit dans un établissement qui manipule ou peut avoir un contact avec des arachides, du sésame, des noix, des 
produits laitiers, du blé, des sulfites. 

Le contenu peut varier, certains ingrédients peuvent ne pas être présents 

Pour une fraîcheur optimale, veuillez savourer vos chocolats dans une semaine ou bien les sceller dans un sac en 
plastique et réfrigérer jusqu’à un mois ou plus au congélateur Veuillez attendre 24 heures pour atteindre la température 
ambiante dans le sac scellé. 

Made with sustainable cocoa.  
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