SUPPE

FrOhlingskréutersuppe mit gerdsteten HaselnUssen & Feta EGJL
8 €

VORSPEISE

Kartoffelrdsti mit RGucherlachstatar und
Kaviar-Lachs-Créme fraiche

16 €

SALAT

Saisonale Blattsalate mit Honig-Senf-Vinaigrette
wahlweise mit Lachs oder Hdhnchen /L C (D)

16 €

FLEISCH

Perlhuhn supréme leicht getriffelt
auf Kartoffel-Sellerie-PUree, Strohgemuse und Portweinjus ¢/t

22 €

VEGETARISCH

Kichererbsen-Feta-Gratin mit kleinem Salat Gt

16 €



STELLEN SIE SICH HR HSCHGERICHT SELBST ZUSAMMEN
180g Fisch pro Person

Rotbarschfilet 14 € Lachsfilet 18 €
Steinbeisserricken 18 € Doradenfilet 17 €
BEILAGE GEMUSE
Kartoffel-Sellerie-PUree ©! 4 € Ratatouille ! 4 €
Rote-Bete-Risofto Gt 5€ Kohlrabigemuse 4 €
Rosmarin-/Salzkartoffeln 4€ SaisongemuUse 4€
SAUCEN
Remouladensauce ¢t 3 €
Weissweinsauce Gt 3€
Dill-Senf-Sauce Gt 3€
DESSERT

Biscoff-Creme mit Heidelbeer-Ragout €&

7€

KENNZEICHNUNG VON ALLERGENEN IN UNSEREN SPEISEN: (A) Glutenhaltiges Getreide, (B)
Krebstiere, (C) Eier, (D) Fisch, (E) ErdnUsse, (F) Sojabohnen, (G) Milch, (H) Schalentiere, (1)
Sellerie, (J) Senf, (K) Sesamsamen, (L) Schwefeldioxid & Sulfate, (M) Lupine, (N) Weichtiere




