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Ein Leben mit jeder
Facette des Weins

Zehn Jahre nach dem Titelgewinn zum besten Sommelier der
Welt kann Paolo Basso auch etliche Schweizer und
internationale Auszeichnungen fur von ihm produzierte Weine

vorweisen. Er nutzte seine Erfahrungen in der Welt der

Gastronomie, um sich flr das Tessin als Gebiet stark zu machen
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om Sommelier zum Weinproduzenten, von dem
auf die Auswahl aus bereits abgefiillten Weinen
spezialisierten Profi zum Unternehmer, der alle
Phasen der Entstehung eines Weins begleitet. So
hat sich Paolo Basso mit seiner gleichnamigen Fir-
ma einige Jahre nach dem Titel des besten Somme-
liers der Welt gewandelt. Ein Wandel, den viele als
eine Herausforderung betrachten kénnten. Er sel-
ber bezeichnet es auf seiner Website als «grosste
Gelegenbheit, die mich davon tiberzeugt hat, im Tes-
sin zu bleiben».

Bassos Motivation ist sicher die Verbundenheit zum
Mendrisiotto (der Bezirk, in dem seine Trauben ge-
deihen) und dem ganzen Kanton. «Der Entscheid,
zum Produzenten zu werden, erlaubt es mir nicht
nur, jeden Aspekt des Wein zu erleben und ihn zu
pflegen, sondern gibt mir auch Gelegenheit, diese
Region zusitzlich aufzuwerten. Nach Jahren voller

Degustationen und Wettbewerbe konnte ich so
meine Erfahrung auf ginzlich neue Weise einset-
zen. Zudem habe ich entschieden, dabei mit einigen
Profis aus dem Sektor zusammenzuarbeiten, um
ein weiteres mal die Bedeutung des menschlichen
Beitrages bei der Herstellung eines Weines von ho-
hem Prestige zu unterstreichen.»

Solche Konzepte sind nicht neu auf dem Weg von
Basso, den wir tiber die Kolumne “Ratschlédge des
Sommeliers” zu schitzen gelernt haben, die seit
2014 in dieser Zeitschrift erscheint (siche Seite 23).
Herausgekommen sind fiinf Weine, die valable Be-
gleiter fiir jede Gelegenheit sind. Der Fiore di Chiara
zum Beispiel ist ein weiss vinifizierter Merlot mit
Chardonnay und Sauvignon, ideal fiir Aperitifs, wo-
gegen der Bianco di Chiara gut zu aufwéndigeren
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Gerichten passt, denn es handelt es sich um einen
weissen Merlot, der acht Monate in Barriques aus-
gebaut wird. Der Rosé verspricht Leichtigkeit und
Raffinesse und hat sich in der wachsenden Welt der
Rosés bereits eine hervorragende Stellung gesi-
chert, derweil finden wir unter den Roten den Bou-
quet di Chiara — einen «traditionellen und vielseiti-
gen» Merlot — sowie den Rosso di Chiara — eine
Bordeaux-Assemblage aus 80% Merlot, 10% Caber-
net Sauvignon, 10% Cabernet Franc —, mit dem der
Produzent zahlreiche Preise gewonnen hat.

Diese seien hier aufgezahlt: Goldmedaille bei der
internationalen Weinpramierung Ziirich mit dem
Jahrgang 2017, Goldmedaille beim Mondial du Mer-
lot mit dem 2019er und der doppelten Krénung im
italienischen Weinfithrer Gambero Rosso mit den
angestrebten und exklusiven drei Glasern fiir die
zwei genannten Jahrginge. «Das Streben nach
Aussergewohnlichem ist ein Pfeiler meiner ganzen
Karriere. Diese Auszeichnungen erfiillen mich mit
Stolz, aber ich nehme sie mit dem Geist jenes ent-
gegen, der sich stets verbessern will.»

Und da ist noch mehr: Wahrend der Pandemie, als
die Einschrankungen zum Wohle der 6ffentlichen
Gesundheit die Aktivitdten als Sommelier und Pro-
duzent beeintrachtigten, nutzte unser Gesprachs-
partner seine Social-Media-Aktivitaten, um seinen
Restaurantkunden beizustehen, indem er ihnen in-
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teressante Videos mit Hintergriinden zu Kiiche und
Weinkarten widmete. Neben seiner Tatigkeit als
Produzent liegt Basso weiterhin das Restaurantwe-
sen am Herzen (es ist kein Zufall, wenn er sich in
der Vecchia Osteria Seseglio seines Freundes und
Ex-Kollegen Ambrogio Stefanetti fotografieren las-
sen wollte, der eine klassisch-zeitgentssische Kii-
che von gehobener Qualitit bietet), er lehrt und bie-
tet Beratungen in verschiedenen Bereichen. Zum
Beispiel wihlt er seit 2014 Weine fiir die Air France
aus und erhielt daftir 2018 und 2019 die Auszeich-
nung “Best Airline Wine List of the World”.

Kurzum: Paolo Basso hat seiner Firma die langjih-
rige Erfahrung in der Welt der Gastronomie auf ver-
schiedenen Ebenen eingeimpft und seine Weine
profitieren von diesen wertvollen Erfahrungen. Die
Zukunft wird einen neuen Wein bringen, der ein
weiteres Mal seine die Verbindung zu seiner gros-
sen Leidenschaft, dem Wein, unterstreicht. Mehr
dazu im Laufe des Jahres.

Bis dahin sei dazu eingeladen, die Aktivitaten des
Sommelier-Produzenten auf seiner Website Paolo
Basso Wine und auf seinen Social-Media-Kanélen
zu verfolgen (Twitter, Facebook, Youtube, Instag-
ram), um stets iiber seine Aktivititen auf dem Lau-
fenden zu sein und seine zahlreichen Ziickerchen
zur Kunst des Degustieren und der Weinproduktion
Zu geniessen.
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