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case de piedra

Nombre del vino

Vino de Piedra Magnum

Variedades
Cabernet Sauvignon, Tempranillo.

Alcohol
13.6%

Reposo
14 meses en barrica de roble.

Capacidad de Afiejamiento
5a10 anos.

Temperatura de servicio

16 a 18°C.

Tipo de suelo
Vinedos de Colina.

Maridaje
Carnes rojas, venado y un plato de Quesos.

Descripcién de cata
Vista

Color rojo granate intensolimpido vy brillante, con alta intensidad v riqueza aparente.

Nariz
Fino e intenso bouguet de frutas rojas como mora y notas de caracter vegetal y especias como

pimienta y nuez moscada.

Boca
Vino de gusto suave y elegante, franco de suaves taninos, firme de acidez, rico en alcohol.
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