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ADOBE GUADALUPE
Vineyards & Inn

Nombre del vino

Uriel

Variedades
Cinsault, Tempranillo, Syrah, Barbera, Sauvignon Blanc,

Moscatel.

Alcohol
11.1%

Reposo
12 meses en barrica de roble Francés.

Capacidad de Afiejamiento
Ta2anos.

Temperatura de servicio

9al12°C

Tipo de suelo
Arcilloso, Calcareo.

Maridaje
Ensaladas condimentadas, pescados ligeros o carnes asadas
ligeras como el lomo. Ideal para aperitivo.

Descripcién de cata

Vista .
Color cereza brillante.

Nariz
Bouguet con aromas de fresa silvestre y sandia.

Boca
Es ligero, refrescante vy bien estructurado con una acidez alta.
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