
Tempranillo

13.5%

12 meses en barrica de roble francés y estadounidense.

5 años.

Carnes asadas, Quesos y Patés o Foie gras.

100% Tempranillo.

15 a 17°C.

Color rojo picota de ribete muy amoratado, violáceo, de gran juventud y capa media.

Intensidad aromática media-alta, nariz muy limpia y franca con carga frutal.

En boca notas de frutos rojos como fresa, frambuesa, junto con notas de madera que, en conjunto, 
dotan a la nariz de este vino de un toque goloso y dulzón muy agradable.

Nombre del vino

Alcohol

Reposo

Capacidad de Añejamiento

Maridaje

Temperatura de servicio

Variedades

Vista 

Naríz

Boca

Descripción de cata


