NM VID MEXICANA

Nombre del vino

Chardonnay

Variedades
100% Chardonnay.

Enotecnia
Fermentado en barricas. Crianza de seis meses en barricas
de roble francés (80%).

Temperatura de servicio

8al2°C

Maridaje

Platillo Tipico: mole verde.

Platillo Cotidiano: caldo de pollo y ensalada de espinacas con
champifiones.

e Platillo Elegante: risotto a la milanesa.
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Descripcién de cata
Vista

Amarillo paja con destellos dorados.

Nariz
Complejo, integrado, con notas de pifia en almibar y humo.

Boca

Buen atague, equilibrado, estructura tanica completa y madura para un final largo y ligeramente
amargo.

Textura
Sedosa.
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