
Rosato de Montefiori

12.5%

8 semanas en botella.

3 años.

Carnes blancas, salmón marinado, mariscos o salsas agridulces.

100% Sangiovese.

6 a 8°C.

De color rojo rosa salmón limpio y brillante.

Aroma intenso, frutal de fresa, frambuesa, arándano, jamaica, floral.

En boca es armónico, con fina acidez, vibrante, prolongado retrogusto. Alto impacto.

Nombre del vino

Alcohol

Reposo

Capacidad de Añejamiento

Temperatura de servicio

Maridaje

Variedades

Vista 

Naríz

Boca

Descripción de cata


