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Nombre del vino

Natal Chardonnay

Variedades
100% Chardonnay.

Alcohol
13.5%

Reposo
4 meses en barrica.

Capacidad de Afiejamiento
3 anos.

Temperatura de servicio

£ 1 8 a 11°C.
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'\ Maridaje

L nﬁ}*ﬂ‘ Gambas a la plancha, Pescado a la brasa, Calamares a la

plancha, Pescado a la sal.

Descripcién de cata
Vista

Color amarillo brillante, sumamente limpio vy transparente.

Nariz
Nariz muy intensa, destacando frutas tropicales y flores exoticas perfecto ensamble de la madera.

Boca

En boca una entrada suave y delicada, con un final de boca cargado de aromas tostados vy delicados
sabores.
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