
Miguel

13.4%

10 meses en barrica de roble Francés.

5 años.

Arcilloso, Calcáreo.

Carnes rojas, pollos en salsas y quesos variados.

Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Grenache.

16 a 18°C.

Color rubí profundo, brillante y límpido.

Aromas de frutas rojas y especias, notas de tabaco y chocolate acompañan a los aromas princi-
pales dándole una nota de complejidad muy interesante.

Es un vino con una gran concentración, taninos marcados y una larga persistencia en boca con 
retrogusto variado.

Nombre del vino

Alcohol

Reposo

Capacidad de Añejamiento

Maridaje

Temperatura de servicio

Tipo de suelo

Variedades

Vista 

Naríz

Boca

Descripción de cata


