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ADOBE GUADALUPE
Vineyards & Inn

Nombre del vino

Miguel

Variedades
Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Grenache.

Alcohol
13.4%

Reposo
10 meses en barrica de roble Franceés.

Capacidad de Afiejamiento
5 anos.

Temperatura de servicio

16 a 18°C.

Tipo de suelo
Arcilloso, Calcareo.

Maridaje
Carnes rojas, pollos en salsas y quesos variados.

Descripcién de cata

Vista
Color rubi profundo, brillante y limpido.

Nariz
Aromas de frutas rojas y especias, notas de tabaco y chocolate acompanan a los aromas princi-

pales dandole una nota de complejidad muy interesante.

Boca
Es un vino con una gran concentracion, taninos marcados y una larga persistencia en boca con

retrogusto variado.
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