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case de piedra

Nombre del vino

Espuma de Piedra Barbera

Variedades
100% Barbera.

Alcohol
12.5%

Reposo
Método tradicional, 24 meses sobre las lias.

Segunda fermentacion en botella.

Capacidad de Afiejamiento
3 a5 anos.

Temperatura de servicio

6 a8°C.

Tipo de suelo
Piedra y Arcilla.

Maridaje
Salmon ahumado, caviar, langosta, mariscos, crustaceos
y pescados.

Descripcién de cata

Vista
Rosado con excelente capa de brillo y una burbuja fina y elegante.

Nariz
Presenta aromas a frutos tropicales, con notas florales.

Boca
En boca es suave y refrescante, con un elegante final amielado y una textura cremosa.
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