N VID MEXICANA

CONTRASTE

Nombre del vino

Contraste Continental

Variedades
50% Uva MX (Cabernet Sauvignon, Tempranillo),

50% Uva EU (Cabernet Sauvignon, Merlot).

Alcohol
13.4%

Reposo
12 meses en barrica.

Capacidad de Afiejamiento
5 anos.

Tipo de suelo
Arcilloso, Calcareo.

Maridaje
Pato en salsa de higos o cualquier estofado o comida
elaborada.

Descripcidn de cata

Vista
Color rojo violaceo intenso.

Nariz

Aromas a frutos rojos frescos con un dejo de campo de flores.

Boca

En boca atague sincero y elegante, tanino muy pulido con acidez balanceada, fruta roja y negra madura
con final ahumado.
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