N VID MEXICANA

PROYECTO
FIRMAMENTC

Nombre del vino

5 Estrellas

Variedades
Tempranillo, Merlot, Cabernet Sauvignon, Grenache,

Cinsault.

Alcohol
14%

Reposo
12 meses en barrica de roble Francés y Americano.

Capacidad de Afiejamiento
5 anos.

Temperatura de servicio

16 a 18°C.

S|

Tipo de suelo
Arcilloso, Calcareo.

Maridaje
Carnes rojas de corte grueso, Estofados pesados e intensos.

Descripcién de cata
Vista

Color rojo granate intenso.

Nariz
Aromas frutales de frambuesa, chocolate, notas minerales vy hierbas de campo.

Boca
Fruta madura, buen balance de acidez. Los taninos altos y maduros.
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