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«Carne genuina» cercafinanziatori

Ritaglio Stampa ad usoesclusivo deldestinatario, Non riproducibile

«Diventeremo azienda food-tech»

L'azienda di Treviglio
Lanciata la seconda
operazione di
crowdfunding: obiettivo
raccogliere 800mila euro

o = Buona laprima. Pro-
segue la crescita ambiziosa
della start up «Carne Genuina»
che,dopoil70milaeuro finan-
ziatial debuttonel crowdfun-
ding, ha lanciato una nuova
operazione che da settembre
punta a raccogliere altri
800mila euro.

112022 sié conclusoconun
fatturato di poco superiore ai
210mila euro (+18% sul 2021),
ma il piano economico della
giovane realta prevede disfio-
rare i 5 milioni di euro nel
2027. Ora l'azienda punta su
tre pilastri: sostenibilita per
ottenere carne ad impatto ze-
ro, tracciabilitd e benessere
animale.

«Stiamo evolvendo la mis-
sion aziendale verso un con-
cettodi piattaforma food-tech
chevende carne online ma nel
contempo punta all’adozione
tecnologie innovative e prati-
che sempre piti rispettose del-
I'ambiente - commenta Mattia
Assanelli, ceo di Carne Genui-
na -. In futuro il nostro mar-
chio potrebbe contraddistin-
guere non solo il prodotto ma
anche le aziende che adottano
best practice negliallevamen-

AR,

Mattia Assanelli, ceo della trevigliese «Carne Genuina»

ti, da monitorare real time in
modo da ottenere una mappa-
tura completa dal campo al
momento in cui viene servita
atavola del consumatore gra-
zie alla tecnologia blockchain».

Mattia Assanellisi ¢ laurea-
to in ingegneria elettronica,
decidendo poididedicarsial-
I'allevamento di famiglia, atti-
voa Treviglio dafine Ottocen-
to, apportando un’evoluzione
che sibasa in primis sulla so-
stenibilita delle produzioni.
Insieme al fratello Simone,
terza generazione di allevatori,

hanno fondato nel 2020 «Carne
Genuinan, attiva con la piatta-
formadie-commerce carnege-
nuina.it, che consegnaa domi-
cilioin tutta Italia tramite cor-
riere refrigerato. Oggi sono cir-
ca4milai clientiserviti in tut-
taItalia, il 38% fidelizzati, con
un ordine medio di poco supe-
riore agli 80 euro.

Lavendita dei primi box di
carne fresca risale al 2016,
mentre tre anni pit tardi nasce
il primo e-commerce. Nel 2020
viene creatalastart up innova-
tivagrazie ad un primo investi-

mento di 250milaeuro finan-
ziato da Cassa Depositie Pre-
stiti. Si prosegue conl'ottimiz-
zazione di sito e piattaforma,
lo studio delle strategie di
marketing e logistica con le
prime consegne dirette sui ter-
ritori di Bergamo, Brescia e
Milano. Lo scorso anno I'azien-
dahaaumentato le destinazio-
niservite direttamente conun
miglioramento del posiziona-
mento del brand, dei processi
e del controllo di gestione.

11 2023 anno di svolta
112023 rappresentaunannodi
svolta per il progetto «Carne
Genuina», che puntasullanuo-
vacampagnadicrowdfunding
persviluppare e finanziare ul-
teriori progetti di innovazione.
Nello specifico verra monito-
rato tuttoil ciclo produttivo, in
mododaevidenziare idati co-
me il bilancio di CO2 dell’ini-
ziativa, inoltre si procedera
con la registrazione del mar-
chio «Carne a Impatto Zero».

Alivello di prodotto, grazie
alla tecnologia blockchain,
I'azienda garantisce laraccolta
delle certificazioni dei produt-
toriaderentiallafilieraconla
totale trasparenza. Infine si
dedichera particolare atten-
zione al benessere animale
grazie adati condivisiin tempo
reale.
Giorgio Lazzari
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