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Cong thic ngon nhat
danh cho lo nuéng
siéu toc tot nhat

* Mychef QUICK 3
e Thiét ké 5
* Cong nghé 8

* Cong thuc mén an

Bla sang va ca phé 10
e BaAnh mi kep giam béng
e BAnh mi nudng vdéi tring va thit xong khoi
e Banh croissant cé nhan
e Banh sandwich ga
e Tring 6p Iét kiéu Phap

Thdc an nhanhvadéédnnhe 17
e Banh Nachos ph6 mai
e Hamburger va khoai tay chién
e Khoai tay chién kiéu Phap
e Banh mi kep xuc xich
e Canh ga chién

e Banh pizza déng lanh

Mén an téi thinh soan va cao cap 24

e Banh taco nhan thit heo
e Banh wrap ca héi

e Trung trang Tay Ban Nha
e T6M nudng

e SO tugi

e Chim cut nudng sét

e BAnh mi que kém ph6 mai Provolone

Banh ngotvaméntrangmiéng__ 3
e Banh croissant déng lanh
. e Banh quy chocolate chip
- . e Banh kép socola

- e Banh pancake truyén théng
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Lo Nudng Siéu Toc

TOT NHAT ctia MyChef

Mychef QUICK |a phién ban 16 nudng siéu toc tién
ti€n mai nhat va dudc thiét ké dac biét. VGi tinh
nang nau an dé dang va nhanh chdéng chi trong vai
phut, tham chi vai gidy, né hoat déng dudi su tac
ddng cua céng nghé Cyclonic Air, gitp 10 nudng cé
thé ndu chin va san sang phuc vu thic an trong thai
gian ngdn nhung van dat dudc két qua chat lugng

cao va chuan héa mai luc.

San pham cé thiét ké chac chan, nho gon va dé su
dung rat ly tudng cho cac quan bar, cla hang ca
phé, tram dich vy, xe ban dé an luu déng, quan bar
bai bién, v.v.ma khéng can bat ky huédng dan hoic
cai dat phuc tap nao.

Pan gian chi cdn cdm thiét bi vao ngudn dién va bat

dau nau an!

@ & o 8

Nha hang Gastrobar Quan cafe CUa hang
dé an nhanh

S
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Thiét ké mang
TiNH CACH MANG

Ngoai hiéu qua cao va hliu ich cho doanh nghiép cula ban, thiét ké cia Mychef QUICK con
mang tinh déi mdi tao bao hon bao gid hét, hoan hao dé dat 8 moét khéng gian md trong cg
s3 cla ban cho moi ngudi cung chiém nguéng.

D3y chinh la chiéc 16 nudng dau tién gdy ngac nhién cling nhu thu hdt moi anh nhin cuda
khach hang. Hay trung bay san pham toan dién nay va tadn hudng téc d6 nau an cda né!

Lo nuédng siéu toc dat cac giai thudng thiét ké danh gia

&
DESIGN
AWARD
2022
H Brones Deltn
reddot winner 2022

Nhiing san pham cé mat trén thi truéng:

QUICK 1T QUICK 1

e Man hinh cdm Gng 17 cm (6,8 inch) e Bang diéu khién dién tu
véi menu cé thé tuy chinh - Truy cap nhanh vao 8 céng thuc nau an
- C6 thé luu tri t8i 1.024 céng thic - C6 thé luu tri t3i 100 céng thic ndu an
Nau an va tao nhédm nau an
3 mau cé sin: 3 mau cé san:
L N @ L N NO

QuIckK
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Cong nghé nau an

SIEU TOC

Céng nghé nau an téc dé cao cho phép thuc pham
dudc sdn sang phuc vu chi trong vai gidy bang
cach két hgp 2 céng nghé nau an tién tién:

e Cong nghé phan phdi ludéng khi 3D Impinge-
ment, néi cach khac, né Ia mét hudng cua luéng
khi néng trong buéng chu’a cua |6 nudng, phan
bé nhiét déu Ién bé mat thic &n va tang nhiét do
cuc nhanh, gitp thic an dugc nau chin trong thai
gian ky luc.

e Cong nghé nudng ddi luu (cho phép tuy chinh
I&n t&i toi da 6 cai dat nhiét d6 tu 100°C dén
275°C).

Théng so ky thuat

Khoang cich an toan 30x30cm
Kich thudc bén ngoai
Chiéu Réng 397 mm
Chiéu Cao 410 mm
Chiéu Sau 629 mm
Trong lugng 45 kg
Cdng suat 3600 W

Pién ap (V/Ph/Hz)

230 V/L+N/50-60




Gui 18i chao dén
MOT THE GIGI CUA SU TIEN iCH
véi Lo Nudng Siéu Toc Mychef QUICK

Xin chao,
su khgéi dong
nhanh chéng

Mychef QUICK khéng yéu cau bat ky cai dat nao,
vi vy ngudi dung cé thé khai déng thiét bi ngay
tdc thi nhd vao céng nghé Plug & Play cua né. Chi
can cdm dién 13 ban cé thé bat dau ndu an bat cu
nGi nao trong cla hang cua ban.

Xin chao,
sU nau an siéu toéc

Cong nghé Cyclonic Air cho phép phuc vu mén
an tu 1o ra ban an chi trong vai phut, gidp giam
tinh huéng xép hang dai va thdgi gian chd dgi cua
khach hang. TuU dé, mang lai Igi ich doanh thu cho
doanh nghiép bdi lugt khach hang tang va su hai
Iong tuyét déi.

Xin chao, 3
su vé sinh de dang

Cac bd phan thiét bi hoan toan cé thé
thao r&i dé lam sach tuyét déi cho tung
phan, thdm chi |a an toan v3i may rda
chén kim loai ATST 304, gilp tranh cac
van dé vé an toan vé sinh thuc pham, vé
k¥ thuat cling nhu cé thé bao dudng thiét
bi l1au bén.

Xin chao,
su tdn hudng
khong gian

Nh& bd loc Catalytic (tuy chon), thiét bi cé thé
loc khéi va mui cla thic an ti bén trong ra
moi trudng bén ngoai xuyén sudt qua trinh
nau.

mychef. | QUICK



397 mm

410 mm

Xin chao,
suU nau an da nang

Ban cé thé ndu nhiéu moén an cung luc vaéi chlc nang
MultiCook clla Mychef QUICK. Va, né hoat déng nhu
thé& ndo? Méi mén dudgc dat trén mdt khay riéng biét
va |0 nudng sé cé nhiém vu théng bao ca vé mat truc
quan va am thanh khi méi khay mén dn da hoan
thanh va can lay ra. Rat ddn gian, dung khéng?

(Chtc nay chi cé d M&u QUICK IT)

Xin chao,
su truy cap cong thuc
nhanh chéng

Bang diéu khién dinh dang cau hinh cho phép luu tri
cac cong thidc ndu an yéu thich clda ban va truy cap

ching mét cach nhanh chéng va dé dang nhat cé thé.

Truy cap nhanh vao 8 cong thdic moén an véi man hinh
cam Ung va tuy chinh nhanh vao cac ché& d6 nau an
v@i bang dién tu.

Xin chao,
su thiét ké nho gon

Loai |6 nudng nay cé thé xép chdéng Ién nhau,
giup nhan dai hiéu suat lam viéc trong cuing madt
khéng gian. Nhg thiét ké kich thudc théng minh,
Mychef QUICK trd thanh su chon ly tudng dé dat
trong khéng gian nhod, chang han nhu quay pha
ché trong quan bar, quan ca phé, quan bar trén
bai bién hodc xe ban hang luu déng.

=
S sminutes
Total = 3 minutes

Xin chao,
su dong nhat chat lugng

V@i Mychef QUICK, ban sé luén cé dugc nhiing thanh
pham chat lugng cao, dé6ng nhat két qua trong moi
Ian ndu an va nhat quan trong tat ca cac cdng thuc
mon an.

M5 M6 M7 M8
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Cong nghé tién tién nay

tat ca moi thu
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Phuc vu tu
1dén 4 khau phan an
. cho moi lan nau

Banh mi
sandwich
giam bong
000 Tl housit ]

Nguyén liéu:

2 chiéc banh mi cat lat
11at phé mai

113t giam béng

* 15g bg

* 14g xa lach rocket/thit ctiu
e 2latcachua

Ché bién:

1. Dau tién, phét moét I8p ba 1én banh mi

2.Sau do, dat giam béng va phd mai I1én
banh mi va cho vao khay nudng

3. Khi 1o théng bdo da nau chin, 1ay khay ra
khai lo

4.Tiép theo, thém rau di€p va ca chua vao

5.Cudi cung, bay tri Ién dia va thudng thuc




Phuc vu tu
1dén 2~kh'$u phan an
cho mai 1an nau

Banh mi
nudéng vaéi
tring va thit
xong khoi

2:00 0 275°C[J;E 1 %% Multi D@
Phat Do Ngudi Cook | *

Nguyén liéu:

e 2 quatrung tuai

120g thit x6ng khai tuai

100g khoai tdy chién déng lanh
(loai dung trong 16 nudng)

2 lat bAnh mi

5ml dau 6 liu

1 nhdim muai

Ché bién:

1. Budc dau tién, dat banh mi, trdng tuci va
thit xdng khoi vao méi khay nudng

2. Tiép theo, thém muéi va dau vao tring
tugi

3. Sau do, dat khay vao 16 va chon coéng thuc

4. Khi |0 nudng théng bao chin, 13y ting
khay ra ngoai

5. Sap xép cac lat thit xdng khaoi va tring lén
banh mi

6. Cudi cung, rac thém hat tiéu cho vua
miéng va dung b{a



ﬁ Phuc vu tu

1dén 4 khau phan &n
cho moi lan nau

Banh
croissant
co nhan
o D &l howld

Nguyén liéu:

¢ 1banh croissant
e 2Iat phd mai
e 113t giam béng

Ché bién:

1. Trudc tién, cat banh croissant lam doi

2. Cho giam béng va phd mai vao gilta banh
roi dat vao trong khay nudng

3. Cho khay thuc pham vao 16 va chon nhiét
dod va thdi gian phu hgp

4.1 3y khay ra khai 10 khi nhan dugc théng
bao tu 10 nudng

5. Thudng thic mén banh croissant tham
ngon néng héi cda ban

Xem thém VIDEO nau an

DR
3
[S]ER:

Click here Scan the QR




Phuc vu tu
g 1dén 2~kh5u phan an
cho mai 1an nau

Banh mi
sandwich
thit ga

239D 20 houn 1 Yo

Nguyén liéu:

e 16 banh mi baton

e 160g Uc ga séng

e 113t pho mai

e 20ml sét thit nudng
e 3latcachua

e 59 rau rocket

e 8ml sta chua

e Iml dau 6 liu

* 1nhdm mudi

e Tnhum tiéu

Ché bién:

1. Pau tién, dat ga va banh mi vao khay

2. Tam mudi va dau vao thit ga

3. Tiép theo, cho thic &n vao khay réi dat vao
[0 nudng

4. L3y khay thuc pham ra sau khi nghe tin
hiéu cua lo

5. Sap xép thit ga, phd mai, ca chua va rau lai
v3i nhau sao cho nam gon trong 6 banh mi

7. Cudi cung, thém nudc sét slta chua va sét
BBQ vao cho thém phan dadm da va ngon
miéng

Xem thém VIDEO nau an

Click here Scan the QR



, Phuc vu tu
1dén 2 khau phan an
cho moi lan nau

Tring op lét
kiéu Phap
2o Tl hguais

Nguyén liéu:

e 2 quatring tuci

e 11lat pho mai

e 4 qua cachuabi

e 0O,5rau xalach Romaine
e 5mldaudliu

e 1nhdm muéi

Ché bién:

1. Trudc hét, ddnh déu tring tugi va
thém mét chuat mudi

2. Sau dé, dé hén hgp tring vao khay
nudng dac biét clda lo

3. Bat mon trdng trang vao I6 nudng va
chon coéng thuc phu hgp

4.1 3y tring trang ra khi 16 théng bao
cho ban

5. Cudi cung, bay Ién dia va thudng thuc
mon tring don gian va bé dudng






Phuc vu tu
1dén 2 khau phan an
cho moi lan nau

Banh Nachos
pho mai
%5 () 5 Zqueit ]

Nguyén liéu:

* 300g khoai tay chién

* 120ml phd mai cheddar
¢ 100g thit xay

e 140ml s6t ca chua

Ché bién:

1. Cho banh nachos vao khay nudng

2. Sau do, cho phé mai, ca chua va thit
vao nachos

3. bat khay banh vao 10 nudng va chon
coéng thuc phu hgp

4.1 3y hén hgp banh ra khi 16 nudng
théng bao

5. Cudi cung, bay tri ra dia va tan hudng
mon banh gion béo cla ban



Phuc vu
1 khau phan an
: cho méi lan nau

Hamburger va
khoai tay chién

3:30 275°C 1 O Multi BB
Phut Po Ngugi Cook | |:]

Nguyén liéu:

e 16 banh mi burger bun

* 150/180g miéng thit burger tugi

e 2latcachua

e 2laraudi€p, rau rocket hodc rau mat

° 113t phé mai

* 100g khoai tay chién doéng lanh (cac
loai danh cho 10 nudng)

e Hanh tay caramel

e Dau anva muoi

Ché bién:

1. Budc dau, cho riéng banh mi, thit va khoai
tay vao mdi khay nudng

2. Sau doé, dat cac khay vao 10 nudng va
chon céng thuc phu hgp

3. Lay khay thuc an ra khi 16 théng bao chin

4. Tiép theo, cho ca chua, rau diép va thit
gon vao phan gilta banh

5. Tiép tuc, sap xé€p phdé mai va hanh tay
caramel lén trén

6. Cudi cung, phuc vu mén banh hamburger
kém véi khoai tady chién

Xem thém VIDEO nau an

Click here Scan the QR



Phuc vu tu
1dén 4 khau phan an
. cho moi lan nau

Khoai tay
chién

kiéu Phap
220 Tl houald

Nguyén liéu:

e 200g khoai tay chién déng lanh
e 20ml s6t mayonnaise

e 20ml sét brava

e 1nhdm muadi

Ché bién:

1. Cho khoai tay da chién sd vao khay
nudng

2. Sau d6, cho muéi va dau vao khoai tay

3. Bbat khay vao 10 va chon céng thuc
tuong ung

4. L3y khay thuc pham ra khi 16 phat tin
hiéu da nau chin

5. Thém s6t mayonnaise, sot brava va
ném ném véi mudi

6. Bay ra dia va thudng thidc mon khoai
tay chién kiéu Phap gion tan va ngon
miéng nay




Phuc vu tu
1dén 2~kh5u phan an
cho mai 1an nau

Banh mi
hotdog
D 5l tqual§

Nguyén liéu:

e 1xuc xich loai Frankfurter
e 16 banh mikep

e 3mlmu tat

* 3ml sét ca chua

* 3ml sét mayonnaise

Ché bién:

1. Cho xuc xich Frankfurter va banh mi
vao riéng tung khay nudng

2. Sau do, dat cac khay vao |6 nudng va
chon céng thuc tuong Ung

3. Khi l6 phat théng bdo da chin, 1ay cac
khay thuc an ra khai lo

4.Dat xdc xich Frankfurter |én banh mi

5. Cudi cung, rudi sét ca chua, sé6t may-
onnaise va mu tat Ién trén bén mat
banh cho hudng vi thém dam da va
thudng thuc

Xem thém VIDEO nau an

E'."

b

] 5 at [=]:=:
l' . 2 ¥ Click here Scan the QR
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Phuc vu tu
1dén 4 khau phan an
cho moi lan nau

Canh ga
chién
20 (D) 5[ tgunll

Nguyén liéu:

e 6 canh ga dong lanh da sc ché
e 20ml dau

e 20ml sét thit nudng

e 20mI mu tat

Ché bién:

1. Budc dau tién, ban can udp canh ga
v@i cac gia vi yéu thich

2. Cho khay ga vao |6 nudng va chon
cbng thuc phu hgp

3. Lay khay thuc an ra khai 16 ngay sau
khi cé théng bdo chin

4.Cho |én dia va thudng thic moén ga
dam da cua ban

Xem thém VIDEO nau an

Click here Scan the QR




Phuc vu
\ 1 khau phan an
cho méi lan nau

Banh pizza
dong lanh

3:00 275°C 1 UhU %)
Phut Pd Ngudi

Nguyén liéu:

e Pizza déng lanh ndu sdn ¢330 cm

Ché bién:

1. Dau tién, cho banh pizza vao khay nuéng

2.Sau do, cho khay vao I6 nudng va chon
coéng thuc phu hgp

3.Khi nhan dudc théng bao chin tu 10, 1ay
khay banh ra

4.Cudi cung, dat banh Ién dia va thudng
thic mén pizza theam ngon mét cach dé
dang va nhanh chéng




Cong thudc mon an

Danh cho
bla toi thinh
soan va cao cap

mychef \QUICI( 24



Banh tacos RN
nhéan thit heo MR X,
20D Tl guntl

F

’5

»

M

Nguyén liéu:

e 1banh tortilla tU bét bap hoac
lGa mi

e 40g ph6 mai bao sgi

e 50g thit Ign ham da sc ché

e 5g hanh séng

¢ 1g hanh phi

e 0,59 rau mui tuai

¢ 10 giot nudc chanh

Ché bién:

1. Bau tién, cho banh tortilla vao khay nuéng

2.Sau do, thém pho mai va thit vao tortilla

3.Cho khay vao 16 nudng va diéu chinh ché
doé nau phu hgp

4.1 3y khay banh ra khai 10 khi nhan dudc
théng bao da nau chin

5.Ti€p theo, trang tri banh bang hanh séng,
hanh phi va moét it rau mui

6.RuUGi tiép vai giot nudc cdt chanh vao dé
thém phan kich thich vi giac

7.Cudi cung, cho ra dia va thudng thic mén
banh ngon miéng nay

Xem thém VIDEO nau an
EL"
[=] 43

Click here Scan the QR




Phuc vu
1 khau phan an
: cho méi lan nau

Banh mi
cuon

‘.

y .\
ca hoi
1:00 215°c£§ 1 %?
Phuat bo Ngudi

Nguyén liéu:

« 1509 phi I& ca hai tudi

¢ 1banh mi tortilla dudng kinh 25 cm
e 60g phd mai bao sagi

* 149 rau xa lach rocket/rau dié€p

e 20ml sét sita chua

* 2g hanh phi

* 1nhdm mudi

Ché bién:

1. Cho banh tortilla vao khay nudng

2. Tiép tuc, cho ca hoi, phé mai va muai
vao banh

3. Cho khay vao 10 nudng va chon cong
thuc phu hgp

4. Lay khay banh ra khi 16 nuéng cé théng
bao hoan thanh

5. Cho hanh phi va nudc sét sia chua I1én
bé mat banh

6. Cudi cung, cho ra dia va phuc vu




' Phuc vu tu
1dén 2 khau phan an

cho méi lan nau

Trdng trang
Tay Ban Nha
7D %l ol

Nguyén liéu:

e 14 qua trdng tugi

e 220g khoai tay va hanh tay
(da so ché)

e 2mldauéliu

e 1nhdm mudi

Ché bién:

1. Budc dau tién, tron déu hén hgp tring,
khoai tdy va hanh tay véi nhau

2. Sau dd, thém mdt it mudi vao va dat
hén hop vao khay nudng

3. Cho khay vao 16 nudng va chon ché d6
phu hgp

4. Lay khay thuc pham da chin ra ngay khi
16 thédng bdo cho ban

5. Cho Ién dia va thudng thuc




Phuc vu tu
1dén ltkha‘iu phan an
cho moi lan nau

TOm
nuéng
230 Tl hguait?

Nguyén liéu:

* 6 con tdm tugi

e 5mldau 6 liu

* 1nhdm muéi

1 nhdm tiéu

500ml nudc cét chanh

Ché bién:

1. Cho tdm tudi vao khay nudng

2.Sau dé, thém mudi, hat tiéu va mét it
dau an vao

3.Cho khay vao |6 nudng va tuy chinh ché
do phu hgp

4.Khi |0 phat tin hiéu hoan thanh, lay
khay thuc pham ra khai 1o

5.Trung bay Ién dia va thudng thic mén
tém nudng tham ngon

Xem thém VIDEO nau an

Click here Scan the QR



Phuc vu tu
;\ 1dén 2~kh§u phan an
cho moi lan nau

So
tugi
230 () N Zguen i

Nguyén liéu:

e 2509 sO tugi

e 1it muai

e littiéu

Chanh tay dé thém huong vi

Ché bién:

1. Cho so tugi vao dia nudng

2. Sau dé, thém muéi va hat tiéu vao so

3.Dat mén an vao 16 nudng va chon
codng thuc

4.1 3y dia ra khi |0 théng bdo cho ban

5.Cho thém nhiing lat chanh vang dé
tang thém hudng vi

6. Bay thanh pham ra dia va phuc vu

Xem thém VIDEO nau an

EliE
53
CI}Es

Click here Scan the QR




Phuc vu tu
[;l 1dén 3~kha‘iu phan an
cho moi lan nau

Chim cut
nuéng sot
o) 2l Aoust ]

Nguyén liéu:

e 8 cai chan chim cut tugi
¢ 10ml xi dau
e 5ml mat ong
e 5ml nudc sét tahini
(s6t bo vung)
e 1g meé den
e 3mldaudliu
1 nhdm mudi
1 nhdm tiéu

Ché bién:

1. Cho chan cut tugi vao khay nudng

2. Thém mudi, hat tiéu va mét it dau an vao

3.Sau do, dat khay vao |6 nudng va chon
cbéng thuc

4.Sau khi 16 théng bao chin, lay khay nuéng
ra khoi lo

5. Tiép theo, trén déu hén hgp dau nanh,
mat ong va sét tahini

6.RUGi nudc sét 1én trén cut

7.Ti€p tuc, rai ving den Ién trén bé mat
thuc an

8.Cho ra dia va phuc vu

Xem thém VIDEO nau an

Click here Scan the QR



Phuc vu tu
{ 1dén 2 khau phan an

. cho méi lan nau

Banh mi que
va pho mai
Provolone
DI | I

Nguyén liéu:

e 20g ph6 mai Provolone
e 100g banh mi que

Ché bién:

1. Cho ph6 mai Provolone vao khay chuyén
dung cua lo

2.Sau do, dat khay vao 106 nudng va tuy chon
ché& d6 phu hagp

3.Lay khay phé mai ra khoi buéng nudng
khi 10 théng bao cho ban

4.Cho ra dia cung v38i banh mi que va
thudng thic moén an thoam ngon va béo
ngay







Phuc vu tu
g 1dén 3~kh€iu phan an
cho moi lan nau

Banh

Croissant
dong lanh
e () el it

Nguyén liéu:

* 3 banh croissant déng lanh (da Ién men)

Ché bién:

1. Bdn gidn ban chi can cho banh croissant
déng lanh vao khay nudng

2. Sau do, cho khay vao 16 réi cai dat nhiét dé
va thdi gian nhu hudng dan

3. Khi 16 phat tin hiéu, 1dy khay banh ra khai
10 nudng

4. Cubi cung, cho ra dia va thudng thc
nhiing chiéc banh gion tan bén ngoai va
mMém min bén trong




Phuc vu tu
1dén 4 khau phan an
: cho moi lan nau

Banh quy
bo socola
20 Tl gunl

Nguyén liéu:

e 2509 b6t mi

¢ 150g dudng

e 2 qua tring tugi

e 859 bo

* 1muéng ca phé bét nd (loai danh
cho 106 nudng)

e 100g chocolate chip déng lanh

1 mudng ca phé tinh chat vani

Ché bién:

1. Budc dau tién, trén déu hén hgp bét mi,
tridng va dudng

2. Sau dé6, danh béng va thém bot nd, bg,
tinh chat vani va socola dang vién nho

3. Dé b6t nghi trong tu lanh trong 15 phat

4.Sau khi b6t né hon so véi kich thudc ban
dau, 18y bét ra va bat dau tao hinh tron
cho tung khai bot roi dat chung trén khay
nudng va dat cach nhau mét khoang
tréng, ngan boét bi dinh vao nhau

5.Cho khay banh vao 10 nudng va cai dat
ché& d6 phu hgp

6. Lay khay banh ra ngay khi 1o théng béo
cho ban

7.Dé& banh ngudi va thudng thuc nhiing
chiéc banh quy gion rum nay



’ Phuc vu tu
} 1dén 2 khau phan an
~ cho moi lan nau

Banh
pancake
socola

2:00 275°C 1 Il
Phat Do Ngugi

Nguyén liéu:

e 150g bdt mi

* 6g b6t nd

e 15g dudng

¢ 1,5 qua trdng ga tugi
e 205ml sita bo

e 38g bg

* 50ml siro vi socola

* 10g hat keo gion

* 10g hat dé

Ché bién:

1. Pau tién, trén bot mi vai tring va sia

2. Danh bdng hén hagp trén va thém dudng,
b6t N va bo vao

3. Sau dé, cho hén hgp bét vao khay nudng

5. Bat cac cac khay vao 16 nudng va chon
ché dé phu hgp

6. L3y cac khay banh ra ngoai khi |6 théng
bao hoan thanh
Xép cac miéng banh kép I1én nhau

7. Rudi déu siro socola lIén trén mat banh

8. Trung bay ra dia cung vd@i cac loai hat va
thudng thuc




Phuc vu tu
{ 1dén 2 khau phan &n
G cho moi lan nau

Banh
pancake
truyén thong

2:00 275°C 1 UnU %)
Phut Po NguJi

Nguyén liéu:

e 150g b6t mi

e 69 bdt N3

e 15g dudng

¢ 1,5qua triung ga tudi

e 205ml sra bo

e 38g bo

¢ 50ml nudc ép cac loai trai cay do

e 50g siro huaong vi la phong

* 10g qua mong do

* 10g hat dé

* 40ml sét coulis (nudc sét tu cac
loai trai cady cé mau do dudc xay
nhuyén va ray loc min)

Ché bién:

1. Tron déu cic nguyén liéu udt va kho vdi
nhau nhu bt mi, trdng va sa

2. banh bédng hén hop va thém dudng, bét nd
va ba

3. Sau do, cho hén hgp bét vao cac khay

4. bat cac khay vao |6 nudng va chon céng
thuc phu hgp

5. Khi |6 nudng phat tin hiéu hoan thanh, lay
cac khay banh thanh pham ra ngoai

6. RUGi siro va soét coulis |1én trén bé mat cho
hudng vi banh thém dam da

7. An kém v3i cac loai qud mong va cac loai hat
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