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MYRTILLE BIO PDR

Apparance / Appearance Poudre Powder

Couleur / Colour Violet pâle à marron

(Brunissement dans le temps sans 

impact sur le goût)

Pale violet to brown

(Browning when getting old without 

impact on taste)

Odeur et Goût / Smell and Taste Myrtille Blueberry

Agents aromatisants / Flavoring ingredients Préparation aromatisante Bio

Substances aromatisantes naturelles

Préparations aromatisantes naturelles

Organic flavoring preparation

Natural flavoring substances

Natural flavoring preparations

Support / Support Amidon de maïs Bio, dextrose Bio Organic corn starch, organic dextrose

Autres ingrédients / Other ingredients Néant None

Substance limitées (CE 1334/2008)

Limited substances (CE 1334/2008)

Allergènes / Allergens Néant None

Ionisation selon la directive 1999/2/CE

Ionisation according to guideline 199/2/CE
Non ionisé Not ionised

Statut OGM (Reg. CE 1829/2003 et 1830/2003)

GMO statuts (Reg. CE 1829/2003 and 1830/2003)
Sans OGM Without GMO

Densité / Density  (D
20

4)

Indice de réfraction / Refractive index nD20

Quantité d'alcool / Alcohol content (V/V)

Solubilité / Solubility Partiellement soluble dans l'eau Partially soluble in water

Métaux lourds / Heavy metals
Arsenic < 1 ppm - Plomb < 3 ppm

Cadmium < 1 ppm - Mercure < 0.1 

ppm

Arsenic < 1 ppm - Lead < 3 ppm

Cadmium < 1 ppm - Mercury < 0.1 

ppm

Durée de vie / Shelf life 24 mois 24 months

Conditions de stockage / Storage conditions Au sec, a l'abri de la lumière et entre 10 

et 25°C

In a dry, dark area, between 10 and 

25°C

Poudre de protéines / Protein powder

Selon les réglements CE1334/2008 et 1333/2008

According to regulations CE1334/2008 and 1333/2008
Arôme naturel de myrtille Bio Organic natural blueberry flavor

Vous devez adapter le dosage de l'arôme en fonction de votre produit final et de la législation en vigeur dans le pays de vente

You must adapt the dosage acoording to your own product and legislation

ETIQUETAGE CONSEILLE / RECOMMANDED LABELING

0,585 - 0,615

NC

NC

STOCKAGE ET STABILITE / STORAGE AND STABILITY

DOSAGE CONSEILLE / RECOMMENDED DOSAGE

4%

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES / PHYSICAL AND CHEMICAL PROPERTIES

AROME NATUREL DE MYRTILLE BIO

ORGANIC NATURAL BLUEBERRY FLAVOR

AA06026
DESCRIPTION / DESCRIPTION

COMPOSITION / COMPOSITION

(Selon les réglements CE1334/2008 et 1333/2008 / According to regulations CE1334/2008 and 1333/2008 )

Pulégone < 0.5 ppm
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