CATERING 3.EVENTOS

www.kemagdalenas.com

B

CATERING BODA 2024

Welcome
Buffet Frio
Buffet Caliente

Postre
Bebidas

*@Gastos logisticos e IVA 10% no incluidos



Pink lemonade
Patatas chips
Vasos de un sdélo uso

Canutillo de pita crujiente relleno de

hummus de remolacha y sésamo.

Ajoblanco con almendra garrapifiada y uva.

Cuscus con verduritas estilo thailandés.

Tartar de salmon con ensalada de wakame.

Ceviche tropical de langostino y mango.

Rollitos de pollo césar en pan nordico.

Mini brioche de pastrami con mayonesa de chimichurri.
Coca de cristal con tartar de tomate y jamon ibérico

Gyozas de verduras con salsa hoisin y cacahuetes

Portobello trufado relleno de brie y foie

Mini bocadillo de calamares con mayonesa de wasabi

Cremoso de patata con tartar de pulpo y aceite de pimentdn

Mini burger black angus, queso gouda y cebolla caramelizada

Bao de pulled pork

Mini ravioli de secreto ibérico, jamon y cebolla con emulsion de PX
Tacos de tinga de pollo con verduritas asadas



* Surtido de mini dulce a escoger (2 por persona)

« Tiramisu

+ Ganache de chocolate

« Chocolate con caramelo salado

« Dulce de leche

- Galleta Lotus

* Mousse de choco blanco y arandanos
* Mousse de limon y galleta

+ Mousse de coco y chia con culis de mango
+ Mousse de fresa

« Mini Brownies

« Mini apple crumble

« Mini carrot cake

Disponible durante la comida/cena. 3-4 horas

+ Agua mineral

+ Refrescos surtidos

« Cerveza

+ Vino blanco

-+ Vino tinto

*+ Incluye menaje de un so6lo uso.

+ Cristaleria con suplemento adicional (+1€ pieza)



Todo el servicio incluye menaje de cafia de un solo uso, ecoldgico.
Si desea menaje de ceramica y cristal,
se aplicara un suplemento segun el modelo a elegir. Desde 1€/ pieza

Incluye mobiliario de welcome

Incluye mobiliario de buffets y barras
NO incluye mobiliario de comensales
Mesa tipo coctel con mantel +55,00€/ud

Incluye un bartender para asistencia en bebidas y barra libre
No incluye servicio de camarero

En caso de que la boda sea de comensales sentados, se debera
contratar el servicio de 1 camarero por cada 20 comensales

Montaje con puesta en escena Efecto WoW: +599,00€

Traslados: +349,00€ hasta 30 kilometros del local.

luego 1,00€ x por kilometro y trayecto

Tasa de gestion de residuos +249,00€

No incluye limpieza del espacio

No incluye canon de cocina

No incluye montaje de ceremonia

No incluye decoracion del espacio

No incluye movilizacion de mobiliario de ninguna partida que no este
previamente contratada al catering



2,00€ por persona

Café espresso cafetera de alta demanda
Complementos varios

Leche de vaca y de soja/ vegetal

Menaje y complementos de un solo uso

8,50€ por persona/por hora

Combinados de Ron
Combinados de Wisky
Gintonic

+ Agua mineral

Refrescos
Incluye menaje de un sélo uso - Cristaleria con suplemento adicional

6,90€ por persona

Mini Croisant de jamon y queso
Mini bocadillos de jamon
Pinchitos de tortilla

Mini donuts glaseados

***Una pieza de cada, por persona



