DESCRIPCION
Equipo complementario para analizar el contenido de proteinas en productos
s I ST E MA D E alimenticios mediante el método de Kjeldahl, este equipo Unicamente efectla
4 el proceso de destilacion. El procedimiento de titulacion es realizado por
DESTILACION separado; posteriormente se hacen los cdlculos correspondientes y el
KJ ELDAH L resultado se obtiene en porcentaje. El equipo cuenta con sus aditamentos
para realizar la prueba, es de facil operacion. ldeal para la industria

alimenticia, ensefianza y laboratorios de calidad en productos alimenticios.

DATOS TECNICOS

Tipo de muestra Productos alimenticios, alimento para animales, productos

lacteos, bebidas, agua, medicinas, precipitados y productos

quimicos i

Modo de trabajo avomatcoy manval §
Amacenaient s
Intervalo de medicion E 0.1-200 mgN (contenido de nitrégeno 0.02-99%) i
indice de recuperacion | 1001% (error relativo, incluye el proceso de digestion)
indice de repeticion | Desviacion esténdar elativa <=1 §
Tiempo de trabajo | Destilacion: aprox. 5-15 min, el usuario puede configurarlo de |
;__acuerdo con diferentes muestras . i

Consumo de agua de i Fraccion de destilacion 3 L/min (la temperatura del agua es i
enfriamiento i inferior a 20°C) i
Potencia 1000 W
Alimentacion i CA 220V, 50 Hz Té

El fabricante se reserva el derecho de hacer cambios o modificaciones sin previo
aviso en sus productos, con el fin de mejorar su presentacion y/o operacion.



Manguera de hule (5 m)
Cable de alimentacion
Manual de operacion

El fabricante se reserva el derecho de hacer cambios o modificaciones sin previo
aviso en sus productos, con el fin de mejorar su presentacion y/o operacion.



