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STEP 1. CHOOSE FILTER.

T h e  T r i n i t y ™  O N E  B l a c k  E d i t i o n
c o m e s  w i t h  a  h i g h  q u a l i t y  a n d  
r e u s a b l e  3 0 4  s t a i n l e s s  s t e e l  f i l t e r  
d i s k ,  w i t h  6 2 m m  d i a m e t e r  a n d  l a s e r  
e t c h e d  h o l e s  1 2 0  m i c r o n s  i n  d i a m e t e r .  

T o  f i l t e r  p a r t i c l e s  s m a l l e r  t h a n  
1 2 0  m i c r o n s ,  a  p a p e r  f i l t e r  ( s u p p l i e d
s e p a r a t e l y )  c a n  b e  a d d e d  i f  h i g h e r  
c l a r i t y  i s  d e s i r e d .  

I n s e r t  f i l t e r  i n t o  f i l t e r  h o u s i n g ,  t h e n
f i x  o n t o  t h e  b r e w  c h a m b e r ,  t u r n i n g
t o  t h e  r i g h t  u n t i l  l o c k e d .  P l a c e  c u p  o r
d e c a n t e r  b e l o w ,  o p e n  f l o w  v a l v e  a n d  
r i n s e  f i l t e r  w e l l .  

C l o s e  f l o w  v a l v e  ( t u r n  c l o c k w i s e )  a n d  
y o u ’ r e  r e a d y  t o  b r e w .

 

 
62mm diameter disk
stainless steel / paper



T h e  T r i n i t y ™  O N E  B l a c k  E d i t i o n
c o m e s  w i t h  a  h i g h  q u a l i t y  a n d  
r e u s a b l e  3 0 4  s t a i n l e s s  s t e e l  f i l t e r  
d i s k ,  w i t h  6 2 m m  d i a m e t e r  a n d  l a s e r  
e t c h e d  h o l e s  1 2 0  m i c r o n s  i n  d i a m e t e r .  

T o  f i l t e r  p a r t i c l e s  s m a l l e r  t h a n  
1 2 0  m i c r o n s ,  a  p a p e r  f i l t e r  ( s u p p l i e d
s e p a r a t e l y )  c a n  b e  a d d e d  i f  h i g h e r  
c l a r i t y  i s  d e s i r e d .  

I n s e r t  f i l t e r  i n t o  f i l t e r  h o u s i n g ,  t h e n
f i x  o n t o  t h e  b r e w  c h a m b e r ,  t u r n i n g
t o  t h e  r i g h t  u n t i l  l o c k e d .  P l a c e  c u p  o r
d e c a n t e r  b e l o w ,  o p e n  f l o w  v a l v e  a n d  
r i n s e  f i l t e r  w e l l .  

C l o s e  f l o w  v a l v e  ( t u r n  c l o c k w i s e )  a n d  
y o u ’ r e  r e a d y  t o  b r e w .

 

 STEP 2.GRIND.
U s e  y o u r  p r e f e r r e d  g r i n d e r  t o  g r i n d  2 0 g  
o f  f r e s h  w h o l e  b e a n s  ( u s e  c o f f e e  t h a t  
i s  r o a s t e d  t o  a  f i l t e r  p r o f i l e ) .  G r i n d  t o  a  
m e d i u m  c o a r s e n e s s  a n d  t h e n  p o u r  
g r o u n d  c o f f e e  i n t o  t h e  b r e w  c h a m b e r  a s  
s h o w n  b e l o w .  

N o  s c a l e ?  N o  p r o b l e m .  F i l l  t h e  p r e s s
c a p  w i t h  w h o l e  b e a n s  ( 2 2 g  c a p a c i t y ) ,  
r e m o v e  8 - 1 0  b e a n s  t o  g e t  p r e t t y  c l o s e .  

 
20g fresh fi l ter coffee
medium coarseness



U s e  a  g o o s e n e c k  k e t t l e  f o r  b e s t  r e s u l t s .
F i l l  t o  t h e  l i n e ,  w h i c h  i s  3 0 0 g  o f  w a t e r .
T h e  b r e w  c h a m b e r  i s  d e s i g n e d  f o r  t h e  
e x a c t  v o l u m e  r e q u i r e d  ( s e e  b e l o w ) .  

Ti p :  T r y  a  s t e a d y  p o u r  o n  t h e  c o n i c a l  
e d g e ,  d o  n o t  m o v e  k e t t l e .  T h e  w a t e r  
w i l l  c a s c a d e  a n d  s t i r  t h e  c o f f e e  g e n t l y
a n d  e v e n l y .   

  
Fill to the l ine 
with 300ml water at
~ 92 degrees celcius

 
STEP 3. POUR.



 STEP 4.PRESS.
A f t e r  3 0  s e c o n d s  s i n c e  s t a r t i n g  t h e  p o u r ,
o p e n  t h e  f l o w  v a l v e  ( a s  s h o w n  b e l o w ) .

T h e n  c l i p  t h e  p r e s s  c a p  o n t o  t h e  p r e s s
c y l i n d e r  a n d  p l a c e  i n t o  t h e  b r e w  c h a m b e r .

L e t  g r a v i t y  d o  t h e  w o r k !   Y o u  c a n  l e t  g o  
a s  s o o n  a s  t h e  p r e s s  c a p ’ s  t o p  e d g e  h a s
r e a c h e d  t h e  c h a m b e r .  

 
let go when top 
of cap reaches
brew chamber

 
counter-clockwise = open



T h e  p r e s s  f u n c t i o n  i s  a u t o m a t i c  a n d  
o f f e r s  c o n s i s t e n c y  a n d  r e p e a t a b l e  
r e s u l t s .  

D e p e n d i n g  o n  y o u r  g r i n d  c o a r s e n e s s ,
y o u r  p r e s s  t i m e  s h o u l d  v a r y  f r o m  6 0 - 9 0
s e c o n d s ,  w i t h  t o t a l  b r e w  t i m e  o f  1 : 3 0  t o
2 : 0 0 .  

Y o u  c a n  a d j u s t  y o u r  p r e s s  t i m e  b y
g r i n d i n g  c o a r s e r  o r  f i n e r ,  i n  o r d e r  t o  
o b t a i n  t h e  t o t a l  b r e w i n g  t i m e  a n d  t a s t e  
r e s u l t s  t h a t  y o u  l i k e .  

E n j o y  m a k i n g  g r e a t  c o f f e e  e v e r y  t i m e !  

 

 
STEP 5. WATCH.

 
2.25kg of solid 
stainless steel
does the work



 STEP 6.ENJOY.
C l o s e  f l o w  v a l v e  b y  t u r n i n g
c l o c k w i s e .

R e m o v e  c u p  o r  d e c a n t e r  a n d
s e r v e .

Ti p :  R e c i p e  i s  d e s i g n e d  t o  y i e l d
2 5 0 m l  o f  c o f f e e ,  i n t e n d e d  a s  1  
l a r g e  s e r v i n g ,  o r  s h a r e d  a s
2  x  1 2 5 m l  s e r v e s .  

 
Serve up!



 
See more at www.trinitycoffee.co.
Designed and Engineered by Trinity Coffee Co.


