GASTRONOMIE

chocolatier - patissier - glacier
degustatiesalon

roomiE sogl hel hus Del Rey
{Appelmansstroal in Anfwarpen)
Zowel bekend voor het Sirewen mnoor
fopiwalfed als voor zin creathiiait,
Hat hoelt dus niat fe varwondaran
oot Dl Ray woor karstmils en voor de

andelparsfeasten  een  oonfay
nigLwe dessarfan in paffo healt,

= We woran reker niel de enigen ola
el specikaal daden om de over-
gang noar ean nleuw milfennium fa
vieran, D bizandere foort die we
crgdardan voor de eindefoonfoes-
fan van het jadr 2000 kende ean
anom succes. En oongezien off
Bcoes absohnd nigd fan koshe wias
von de rent van o oonbod oon
pafissons an fstoaten. Bosoten wa
om leder joar een niguwe SUgges-
tiefoart fe lonceren » regl Bamarnd
Froot. Zo'n hwintig joor geladen
nam hii met zin echigencte Anne,
hat hus Dal Ray over. » Omalaf kersf-
mis aan kossek feast & behouden
we da biche o modifionsle vorm
von e kersttoar = De kevsisugpes-
fe (« Jova ») bestoot uit drie loogies
amandaibiscul, Die worden ofge-
wisseld me! fwee loogies melkcho-
colodecrame med  famboren-
smogk, Rondom.oe bosi I een
ovarheeriike chocolodemousse van
Mhara chocoloda. « Wonnesr &
ochleral enthousiasle wogen ko
man van onde kantan, besfoot da
kans dat de Jova ochferaf als foard
in het cezorhimant kan komen. Daf s
ol een poor moal gebewd met
andere suggestiefoartan = « Nef als
e andere kevsibuchen besfoat da
Rl Jova in vaeschilende matan
i d 4 8 of 10 persanen » vult Anne
Saulin oon. Noost de  niguwshe
creafie  kunnen  kianten  immdas
kiaran ulf 265 ondere kersisironkan

d

FEESTELIJKE DESSERTEN
VOOR HET EINDEJAAR

Mokweo (biscuit en mokko créme ou
baurra)  Maronl (bovarcl  van
ksfanjepwese &n chocolodemous-
sg)l Corabe (chocolodemolsse
van caraibe chocolade en créme
brkde van sinaasappel), Marfinkgue
(mousse van mealk- en fondantcho-
colodal Acopuwco (cifrpencrémea
en pegelifearde framborancouls
op @an Mocaranbodem) an Elode
{exafzche Mafmoussa an  een
amangebovarals wibhial med onds
pepartumaand, an pEfochacrdme),
Voor kemsimé zin er ook Ieven
venschilends [sfoorfen fe koop
(Confrost, Crescendo. Siee, Igioc,
Kerstrman, Cholaf en Sneaurwmman),

Da Toorforeaiion voor rieLnwioor Mea)
Eliggance. « Egenilk & het een
desseribord dat Je volledig kan
aaltan » Fegt Bamard Proof, Een
pipsen ofduk von een design
dessarmbord vormce de mol voor o
neuwsia realisatie. « Gunther Van
Essche rorngde woor de whwenkng
van hat argines! idae » Deze cul-
noirg chal van Del Rey moaakhe doal
uit van hed Belgisch tearm ool in
1995 oo wansabaior Voo Dolissens
won in Lyon, Het bord besfoat uil
voniiebovarois (geparfumesnd met
het heerie aroma van tonkato-
nen) op een kokanfe bodem.
« Binnenin 2t aan vuling van fufige
fondanichocoiodemaouszse. Hat
décor van da foart word? gevormg
daar osse, Melne stukles abk bvb,
aan  fubandie van chocoiode.

da bovarol ulfercord  venangsan
goor voniie-iis. Deze fsvorant wordt
evensens op smaax gebracht met
hat bironder lskiere aroma van
tonkobonen. Ook her word! ca
chocolodeparalf gobwult afs
vuling. Belde nlsuwiaarsfoarten min
venknigbaor In dén enkal lomnoad (4
DESonen),

Vioor wid chor voorkour Seedt oo orkgk
e, inchidueds nogenachien, dnfro-
duceende Dal Rey Cessarigiocgias, in
dhe glaogias aitten wer verschilende
CasTas | dn Ous van vonle- én




