
SR.SL.36/R00

Codice Prodotto

Codice EAN 

Nome Prodotto

Marchio

Descrizione Prodotto

Ingredienti

Lista degli Allergeni

 (Reg. UE 1169/2011)

Peso/ATM

N° unita

per Cartone

N° Strati N° cartoni per strato

2 5 12

Modalità di Conservazione

Indicazioni del lotto e scadenza

shelf -life

Unita di misura

Energia kJ

Energia kcal

grassi g

di cui acidi grassi saturi g

carboidrati g

di cui zuccheri g

proteine g

sale (NaCl) g

Unita di misura Valore Obiettivo

E.coli ufc/g <100

Staphylococcus coagulase + ufc/g <100

Salmonella ufc/25g Assente 

Listeria monocytogenes ufc/25g Assente 

Unita di misura

Materia grassa ss %

sale (NaCl) %

PECORINO ROMANO DOP 1/8
Cod: 80073 ST_F

Data di emissione: 09/2019

Valida fino al: 09/2022

Parametri chimico-fisici

Latte di pecora, sale, caglio 

Latte  

Informazioni Nutrizionali  (Valori per 100g )

401

0

24

Palletizzazione

PECORINO ROMANO DOP SV 1/8

GRANAROLO 

80073

2960418

peso variabile

IT 08 621 CE

BRC Global Standard for food Safety

SGS SGS 

Valori di riferimento 

36

4,4

MIN MAX

Valore medio 

33

Codice CEE

5,2

/

4,8
Parametri microbiologici

IFS Food Standard

26

Limite di rifiuto massimo

100(m)/1000(M) n=5 c=2 

100(m)/1000(M) n=5 c=2 

Presente  

Presente  

Formaggio DOP ottenuto da latte di pecora con stagionatura di almeno 5 mesi 

N° cartoni

Per Pallet

0

60

4-6 °C

150 gg 

Lotto: LXAGGG= L= lotto; X= stabilimento di produzione; A= ultima cifra anno di produzione; ggg= giorno giuliano di 

confezionamento; = codice linea confezionatrice  Scadenza: gg/mm/aa

1662




