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B A REVOLUGHO SEM GLUTEN

. = : : . CHEGOU!
Aqui ¢ maos na massa ate a comida deixar

agua na boca e a barriga a chorar por mais.

Padaria Sem Pastelaria
gluten
Salgados Refeicoes Sem

aditivos
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“E INIPOSSIVEL ISTO NAO TER GLUTEN”

Parece mentira, mas o gluten nao entra mesmo na nossa equacao.

Na nossa receita so usamos:

Cuidado Integridade

Envolvemos tudo Juntamos um servico
com o cuidado integro e fiel aos nossos
que nos caracteriza principios

www.batardas.pt
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A Cozinha
D’Avo Ba

Esta € a historia sobre uma
instituicao gastronomica: a comida
d’Avo. Foi na cozinha d’Avé Ba que a
Maria Lucia aprendeu a arte de bem
cozinhar.

Cada tarde era uma viagem pelos
tachos, pelos cheiros e pelos

sabores que atravessaram geracoes.

www.batardas.pt

A Cozinha D’Avo Ba
para a Batardas

Mas como qualquer historia que
corre demasiado bem, o universo
quis meter o dedo. Desta vez,com
um castigo severo. Maria Lucia
descobriu que era celiaca. Havera
pior castigo do que ver um prato de
massa e nao poder comer? Ou de
so sentir o cheiro a pao acabado de
fazer sem poder dar uma dentada?

Parecia que estava ditado o seu fim.

36 que nao. Em vez de chorar sobre
leite derramado (ou neste caso,
sobre farinha proibida), Maria Lacia

fez o que os rebeldes fazem melhor:

criou as suas proprias regras.

E desta vontade, nasceu a BATARDAS.

Abertura
da primeira Loja

A BATARDAS € um lugar onde a tradigao
e as receitas familiares encontram a
inovagao. E um espago onde o sabor é

rei,independentemente das restrigoes.

E uma porta de entrada para a melhor
comida 100% sem gluten.

E um legado de familia que transformou
a adversidade em oportunidade e que
levou o prazer de comer a toda a gente.

Entrada da
Portugal Ventures
como investidor

Dezembro
Abertura da primeira fabrica

A NOSSA JORNADA GOMEGOU NOS ANOS 80...

Disseminagao
nas grandes
superficies e
exportacao

Conquistar
novos
mercados




EUROPE GLUTEN-FREE BEVERAGE MARKET MERCADO GLOBAL DE PRODUTOS SEM GLUTEN

Incidence of Celiac Disease, in 100,000 Person Tendéncias do setor e previsdo para 2030
per year, 2021.

l DATA BRIDGE

MARKET
RESEARCH

17.4

2024 2025 2026 2027 2028 2029 2030 2031

B north America I Europe Asia Pacific SouthAmerica || Middle East and Africa

N

Source: Celiac Disease Foundation Source: https://www.databridgemarketsearch.com/pt/reports/global-gluten-free-products-market

www.batardas.pt
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PELO PRAZER DE GOMER

Somos intolerantes a comida aborrecida e sem sabor.
Foi por isso que reinventamos a tradicao ao criarmos receitas
sem gluten completamente irresistiveis.
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www.batardas.pt

Esquecam tudo o que sabem sobre padaria sem gluten.
Gracas ao nosso packaging que permite ir ao forno

ou micro-ondas, podemos ter pao acabado de fazer,
quente e perfeito, direto para a mesa - sem medo de
contaminac¢ao cruzada. Sem gluten, sem limites.
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YOU WON'T BELIEVE IT'S GLUTEN FREE!

900g -
NETWT 18 oz 1.

PACK DE 1 CAIXA COM 24 UNIDADES

INGREDIENTES:
Amido de milho, fécula de mandioca, farinha de trigo sarraceno integral, fécula de batata, azeite, goma xantana, Psyllium bioldgico, sal, agtcar,

fermento, HPMC - hidroxipropilmetilcelulose, inulina

SUGESTAO DE PREPARAGAO:
Descongele a porgao de pao que desejar dentro de uma embalagem para evitar a contaminagao cruzada e para conservar a humidade do pao

FORNO: 7’ R 190: MICROONDAS: 10”
i POTENCIA MAKIMA

Opgoes: Deixar descongelar a temperatura ambiente ou descongelar diretamente na torradeira
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YOU'WON'T BELIEVE IT'S GLUTEN FREE!

10g | 280g N
NETWT 10 0z

PACK DE 4 CAIXA COM 24 UNIDADES

INGREDIENTES:
Mix de farinhas sem gltten, mix de sementes, amido de milho, farinha de trigo sarraceno integral, farinha de arroz, azeite, farinha de alfarroba,
agucar, sal, fermento, goma xantana, psyllium biolégico, inulina.

SUGESTAO DE PREPARAGAO:

Descongele o pao dentro da embalagem termoselada para evitar qualquer contaminagao cruzada e para conservar a humidade do pao.
Para que o pao ganhe novamente crocancia apos a descongelagao, sugere-se:

FORNO: 7’ R 190: MICROONDAS: 15”
i\ POTENCIA MAKIMIA

Opgoes: Deixar descongelar a temperatura ambiente ou descongelar diretamente na torradeira
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s GLTEN [ GUUTEN REE

PACK DE 6 CAIXA COM 24 UNIDADES

INGREDIENTES:
Amido de milho, agucar, ovo, fécula de batata, gordura vegetal, emulsionante (lecitinas: E471), sal, acidificante (acido citrico), regulador de acidez

(E33iii), aromas, conservante (E202), corante (carotenos), goma xantana, fermento,farinha de arroz, estabilizante (E341i)), sal. Pode conter vestigios
de Leite, Dioxido de Enxofre/Sulfitos e Soja

SUGESTAO DE PREPARAGAO:
Pré-aqueca o forno a 1802C, pincele o croissant com ovo batido e coza o produto durante aproximadamente entre a 20 a 25 minutos.

Até ficar com um aspeto dourado.

FORNO: 20’ R 1802
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SALGADOS

v oa ma e e s mals. o

YOU WON'T BELIEVE IT'S GLUTEN FREE!

YOU WON'T BELIEVE IT'S GLUTEN FREE!

Os nossos salgados sao feitos para surpreender e provocar o paladar.
Uma surpresa para quem acha que comer sem gluten e abrir mao do
prazer de comer. Seja para petiscar, para fazer uma refeigcao rapida ou
ate para comer em casa, cada salgado faz chorar por mais.

www.batardas.pt
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0U WON’T BELIEVE IT’S GLUTEN FREE!

GLUTEN FREE

PACK DE 4 CAIXA COM 24 UNIDADES

INGREDIENTES:
Carne de frango, mix farinha sem gluten, curgete, cebola, cenoura, ovo, creme vegetal, alemulsionantes (E322, E471), aromas, regulador de acidez

(E330), conservante (E202), corante (E160a), vit. A e D, HPMC - hidroxipropilmetilcelulose ,alho, pimenta, noz moscada, azeite. Pode conter vestigios de
tremocgo.

SUGESTAO DE PREPARAGAO:
Pré aquecer o forno a 1802C, pincelar o topo da empada com ovo e cozer sem descongelar durante 30 minutos.

FORNO: 30’ A 1802
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INGREDIENTES: i /
Carne mista (vaca e porco), amido de milho, pao ralado sem gltten, ovo, cebola, alho, louro, pimenta, noz moscada, sal, azeite, vinho branco. {,"é?;:?”
3";- ;;{"j—', ?
il
SUGESTAQ DE PREPARAGAO: j’;’ '
Na fritadeira: Aquecer o 6leo vegetal a 1752 e fritar os croquetes até ficarem dourados e cozinhados. ;&"f;}r’j
No forno: Pré aquecer o forno a 1802C, cozer durante 20 minutos, sem descongelar. ;ycf/
PRE RQUECER O FORNO A . iy
18020, COZER DURANTE AQUECER O OLEO VEGETAL A
20 MINUTOS, SEM 7 1752 E FRITAR 0S CROQUETES S
DESCONGELAR. ATE FICRRENI DOURADOS E d’f«,w
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PASTELARIA

as ma nals.s

YOU WON'T BELIEVE IT'S GLUTEN FREE!

| i

Sim, é sem gluten. NMas o que isso importa quando cada dentada faz
questionar tudo o que sabiamos sobre doces? A nossa pastelaria ¢ uma
provocacao ao status quo. Aqui, o sabor é garantido. Porque quando se

trata de indulgéncia, nos nao brincamos.

www.batardas.pt




PACK DE 6

INGREDIENTES:

Agucar, leite, amido de milho, gordura vegetal,emulsionante (lecitinas: E471), sal, acidificante (acido citrico), regulador de acidez (E33iii), aromas,

o e 1msls,

YOU WON'T BELIEVE IT’S GLUTEN FREE!

CAIXA COM 24 UNIDADES

conservante (E202), corante (carotenos), ovo, gema de ovo liquida.
Pode conter vestigios de: Soja (E160a), Vit. A E D), fécula de batata, goma xantana, casca de limao, crua, sal grosso, canela, pau.

SUGESTAO DE PREPARACAO:

Coloque diretamente o pastel de nata no forno pré-aquecido a 2502 entre 8 a 10 minutos.

FORNO: 10’ A 250¢
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YOU WON’T BELIEVE IT'S GLUTEN FREE!
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PACK DE 4 CAIXA COM 24 UNIDADES

INGREDIENTES:
Requeijao misto,amido de milho,ovo, gema de ovo liquida, gordura vegetal, agucar, sal, emulsionantes (E322, E471), aromas, regulador de acidez

(E330), conservante (E202), corante (E160a),Vit.Ae D

SUGESTAO DE PREPARAGAO:
Apods descongelar o produto encontra-se pronto a consumir.

Apos descongelagao sugere-se o consumo dentro de 48 horas.




s
ol

5

E

SEM GLUTEN
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REFEICOES

Quando o tempo é curto, mas a fome e grande, as
nossas refeicoes pre-feitas estao prontas para

salvar o dia. Griadas com o mesmo rigor e paixao que
dedicamos a tudo o resto, elas sao mais do que apenas
praticas - sao uma celebragao do saber comer (e
absolutamente sem gluten).
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LASAGNE BOLONHESE

ASANHA
OLONHESA

[ SEVIGLUTEN [GLUTEN FREE

PACK DE 1 CAIXA COM 24 UNIDADES

INGREDIENTES:
Carne Picada (bovino), placas lasanha sem gluten (farinha de milho e arroz), LEITE, cebola, tomate, cenoura, concentrado de tomate, vinho, queijo

mozzarella, azeite, Bechamel sem gluten
Pode conter: Sulfitos

SUGESTAO DE PREPARAGAO:
Pré-aquega o forno a 2002C, retire a pelicula superior e coloque a embalagem no forno, durante aproximadamente 30 a 35 minutos. Até ficar

com um aspeto dourado. Micro-ondas: aquega no micro-ondas na poténcia maxima, durante 7 minutos

FORNO: 30’ A 200¢ MICROONDAS: 7’
| POTENGIA MAKIMA

I

e R AT




|

Y RN W W

I
: é 3 YOU WON'T BELIEVE IT’S GLUTEN FREE!
B ¥

S,

i
o

SEM GLUTEN | GLUTEN FREE |

PACK DE 2 CAIXA COM 24 UNIDADES

INGREDIENTES:

Amido de milho, fécula de mandioca, farinha de trigo sarraceno integral, azeite, agucar, sal, psyllium,goma xantana, fermento.

SUGESTAO DE PREPARAGAO:

Rechear a gosto e cozer no forno durante 10 minutos a 2002

FORNO: 10’ A 200¢

Opgoes: pode utilizar esta base de pizza para fazer uma entrada maravilhosa como o pao de alho, ou entédo rechear a gosto e obter uma pizza
deliciosa
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PACK DE 1 CAIXA COM 24 UNIDADES

INGREDIENTES:

AAmido de milho, féecula de mandioca, farinha de trigo sarraceno integral, azeite, agticar, tomate queijo mozzarella ,sal, psyllium, goma xantana,
fermento

SUGESTAO DE PREPARACAO:
Cozer no forno durante 10 minutos a 2002

FORNO: 10’ A 200¢




B PONTO DE VENDA
-~

VISIBILIDADE .

ARCAS CONGELADORAS TEMATICAS SEM GLUTEN
DEGUSTAGAO DE PRODUTO
MATERIAL POS

PROMOGAO/LOJA

FOLHETOS
BRAND BLOGK ]
INVESTIMENTO EM FEIRAS TEMATICAS

www.batardas.pt
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www.batardas.pt

17:59 AR AC
BATARDAS

Publicagtes

batardas e apceliacos
11 Hawaiian Magic - Aloha

5.9

PARTILHA DE CONTEUDO
EVMBAIXADORES DA NARCA

SITE

APRESENT@QE\O DE MIARCA
CARAGTERISTIGAS DE PRODUTO

ONLINE

ACTIVAGHAO VISIBILIDADE (BANNERS)
PARTILHA CONTEUDOS

CRIAGAO CONTEUDOS

ESPECIAIS ONLINE

PR

COMUNICACAO REGULAR
SOBRE MARCA E PRODUTO EM MEIOS
DE COMUNICAGAO
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www.batardas.pt

MARIA LUCIA BATARDA

General Manager

mariabatarda@batardas.pt

+351 967 200 189

Ponto de venda’Direto
Praceta Lagoa de Obidos 38,
2175-7122 Parede

CONTACTOS

andreiaguerreiro@batardas.pt

+351 915 161 436

Unidade Fabril
Estrada do Alcolombal ne112
2705-833 Terrugem - Sintra

24





