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L’Arena 30 Aprile 2007
Per presentare la guida
[’extravergine
di Slow Food
lascia Verona
per Faenza

Addlo di Slow Food a Veronafiere per la
eatazwne della Guida agli extraver-
ini alla premiazione dei migliori ex-
raverginidtalia: 650 aziende in concor-
S0 con quasi 900 prodotti. Quest'anno, in-
fatti, sono stati scelti Brisighella e Faen-
za - dove le produzioni di oliv sono a li
inizi - In sostituzione di Vinitaly.
«Perché dice il curatorede ussndlarlo
Tiz ianodaiaese tariodellassocnazio-
ne formata da_30.000 enogastronomi di
tutta Italia, «a Verona ci sentivamo qua-
sisopportati. Troppe manifestazioniche
si accavallavano, meglio andare sul ter-
ritorio». E sul territorio, appunto, a Tor-
ridel Bc aco ggé)oteva su idea del dele-
todi Slow r Veneto, Trentinoe
Lombardia Ange o Peretti - trasferire
I'incontro annuale, come anticipazione
aSolVinit y Dac rdo gli albergatori,
ma te el apo itica sono diversi da
quelli econom a.

Anc e a !'aenza comunquc c'é stata
la con el «passa a Nord» dell’
olio Ngjmg nin tes lextrgvergine

eneto con il riconosci-

memo el gra i compiuti in que-
stianninel nostri erritori. ottenimen
to («malgrado» un severo valutatore cg
me siconferma sempre essere eretti&

u attestati diextrav
ve aﬁ Ca’ Rainene 3 l‘ﬁao 0 Bono-

lli.a orri ed al Monte Guala Grigna-
no an Cassiano di Mirko Sella (Mezza-
ne di Sotto e, quindi, anche in abbinata,
strada del vino Soave) ¢ la prima conse-
guenza come sign ificative sono l'attribu-
zione di miglior extravergine biologico
del Veneto al Gt"I gnano denocciolato d
Bio Azzurra(che aanche conquistato i
dlploma come miglior extravergine mo-
nocu tivar) uello dl miglior dop Vene-
to Val llcel a all'olio della Tenuta Fon-
tanaraa usella e, %eirn miglior rap-
Fo u lté -prezzo ano del
‘rantoio Giovanni Salvagno 1 Nesente.



