


Herzl ich wi l lkommen im

K AFFEEHAUS SCHWETZINGEN
Das Kaffeehaus Schwetzingen – ein Hotspot für Kulinarik und Atmosphäre.  
Bar, Café, Restaurant und Eventlocation – wir bieten Ihnen ein genussvolles Erlebnis vor 
der prächtigen Kulisse des nahegelegenen Schwetzinger Schlosses.

Denn für uns gehört neben dem kulinarischen Genuss auch das stimmige Ambiente dazu: 
helle großzügige Räume und ein mediterranes Flair im Außenbereich mit Palmen, Oleandern 
und Olivenbäumen sorgen für Ferienlaune.
 
Wir laden Sie herzlich auf einen entspannten „Kurzurlaub“ ein  
– von früh morgens bis spät in die Nacht.

Marko Renic Mila PerkušićYassine Daghrour
Inhaber Küchensee leBetr iebs le i te r

Website Instagram Facebook

09:00-14:00 Uhr Frühstück 
09:00-23:00 Uhr Speisekarte

Kartenzahlung wird ab einem  
Umsatz von 25€ akzeptiert

*Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte  
unser Servicepersonal nach unserer Allergen-Tabelle

Folgen und Liken  
Sie uns gerne auf:

Wenn du das hier lesen kannst, fehlt dir noch unsere leckere Saisonkarte! 
Frage gerne bei unserem Personal nach und freue dich auf noch mehr Auswahl.



FRÜHSTÜCKSK ARTE
FRÜHSTÜCK TÄGLICH VON 09:00 - 14:00 UHR



09:00-14:00 Uhr Frühstück
09:00-23:00 Uhr Speisekarte

Kartenzahlung wird ab einem 
Umsatz von 25€ akzeptiert

*Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte 
unser Servicepersonal nach unserer Allergen-Tabelle

Folgen und Liken 
Sie uns gerne auf:

ALTBEK ANNTE KLASSIKER 
SCHWEIZER FRÜHSTÜCK

Korb mit Brötchen* | Croissant | Marmelade | Honig | Butter | feines Bircher Müsli mit Waldbeeren | 2 Spiegel- oder Rühreier
mit Schinken oder Speck | gemischte Schinken und Käseplatte.

16.90

FRANZÖSISCHES FRÜHSTÜCK

Ein Korb mit Baguette-Brötchen | Nussbrot | Laugenknoten | Elsässer Weißbrot und ein Croissant* | dazu Butter
hausgemachte Marmelade | Nuss-Nougat-Creme | gemischte Frühstücksplatte mit Pastete | Wurst
Käse und Kräuterquark | zwei Eier im Glas und Joghurt-Spezial mit frischen Früchten

16.90

… FÜR DEN PERFEKTEN
START IN DEN TAG

*Austausch Brotkorb gegen 2 glutenfreie Brötchen Aufpreis 2.60

*Austausch Brotkorb gegen 2 glutenfreie Brötchen Aufpreis 2.60

ITALIENISCHES FRÜHSTÜCK

Ein Brotkorb mit Brötchen | Nussbrot, Laugengebäck | Toast und Baguette* | Butter und hausgemachte Marmelade
Ein Teller mit Mozzarella-Käse auf Tomaten an feinem Kräuterdressing | Bergschinken | zwei Spiegeleier nappiert mit Sauce 
Napoli | mit Olivenscheiben | Pepperoni | Zwiebeln und Oregano | Quark mit frisch geraspelten Granny Smith Äpfeln

15.90

*Austausch Brotkorb gegen 2 glutenfreie Brötchen Aufpreis 2.60

SPANISCHES FRÜHSTÜCK

Ein Brotkorb mit Baguette | Spanische Tortilla mit Kartoff eln | Gemischter Teller mit Spanischen Oliven in hauseigener Marinade
selbstgemachter Aioli | Manchego-Käse | Serrano-Schinken | Chorizo | dazu Butter und Konfi türe

18.90

*Austausch Brotkorb gegen 2 glutenfreie Brötchen Aufpreis 2.60

SYLTER FRÜHSTÜCK

Ein Brotkorb mit Baguette | Nussbrot | Toast | Laugengebäck und feinem Malzkornbrötchen | kleines Arrangement von gebeiztem 
Ikarimi-Lachs an Dill-Senf-Sauce | feine Räucherlachscreme | Käsevariation von Chaumes | Blauschimmelkäse und Camembert
Parma-Schinken mit Netzmelone | desweiteren ein Früchteteller | Butter | dazu Krabbenrührei mit frischen Kräutern

19.80

*Austausch Brotkorb gegen 2 glutenfreie Brötchen Aufpreis 2.60

VEGETARISCHES FRÜHSTÜCK

Ein Brotkorb mit Baguette und Malzkornbrötchen | Elsässer Weißbrot | eine Scheibe Nussbrot* dazu Butter. Brunch Platte mit 
Rohkost von Paprika | Radieschen, gehackten Zwiebeln | Arrangement von Cambozola | Emmentaler-Käse | Chaumes | Pap-
rika-Frischkäse-Creme | Tomaten mit Mozzarella | sowie frische Melone | Ananas und Kiwi. Dazu Rühreier natur und leckeres 
Knusper- Müsli mit Zimt-Apfel-Quark

17.90

*Austausch Brotkorb gegen 2 glutenfreie Brötchen Aufpreis 2.60

FRÜHSTÜCK FÜR ZWEI

Ein Brotkorb für 2 mit Nussbrot | Baguette und Malzkornbrötchen | Laugengebäck | sowie Elsässer Weißbrot* | dazu 
Butter | Zwei Brunchpaletten mit Parma-Schinken | Aufschnitt von Putenbrust und gekochtem Schinken | Variation von 
Camembert-, Cambozola- und Chaumes-Käse | dazu Paprika-Frischkäsecreme | sowie gebeizter Lachs an Dill-Senf-
Sauce geräucherte Forelle | Garnitur von Eischeiben und Kaviar | Salatgurke gefüllt mit feiner Lachscreme und Crevetten 
an Cocktailsauce. Desweiteren ein Früchte-Arrangement von frischer Ananas | Kiwi | Melonenspalten und Obst nach 
Jahreszeit | dazu zwei Schälchen mit Bircher-Müsli.

35.90

*Austausch Brotkorb gegen 4 glutenfreie Brötchen Aufpreis 5.20

EMPFEHLUNG



09:00-14:00 Uhr Frühstück 
09:00-23:00 Uhr Speisekarte

Kartenzahlung wird ab einem  
Umsatz von 25€ akzeptiert

*Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte  
unser Servicepersonal nach unserer Allergen-Tabelle

Folgen und Liken  
Sie uns gerne auf:

VARIATIONEN
SCHWETZINGER FRÜHSTÜCK 

Korb mit Brötchen | Butter | Konfitüre | Nuss-Nougat-Creme
Unser Schwetzinger Frühstück erhaltet ihr wahlweise mit:

… FÜR DEN PERFEKTEN
START IN DEN TAG

V1 Gekochtem Landei

V2 Cremigem Fruchtjoghurt und Ei

V3 Spiegel- oder Rührei mit Speck oder Schinken

V4 Gemischter Wurst- & Käseplatte

V5 Gekochtem Landei, kleiner Wurst- & Käseplatte

EI VARIATIONEN

mit zwei Scheiben Baguette
Unsere Ei Variationen erhaltet ihr wahlweise bestehend aus:

Landei

Zwei Eier im Glas

Zwei Spiegel-/Rühreier Natur

Zwei Spiegel-/Rühreier mit Schinken oder Speck

BIRCHER MÜSLI

KNUSPER MÜSLI

FRUCHTJOGHURT

APFEL-QUARK

KLEINER FRANZOSE

Ein Croissant mit Butter, Marmelade oder Nuss-Nougat-Creme

KLEINES FRÜHSTÜCK

SHAKSHUKA

PFÄNNCHEN STRAMME MAXE

Tomaten | Paprika | Zwiebel | Spiegeleier | Petersilie

ORIENTPFANNE

Rührei | Sucuk | Tomatensauce | Knoblauch
Kreuzkümmel | Petersilie

DER KLASSIKER

Große Scheibe vom Natursauerteigbrot | Frischkäse oder 
veg. Streichcreme | Avocadoscheiben | Granatapfelkerne 
pochierte Eier | Sprossen

ITALIENISCH

Große Scheibe vom Natursauerteigbrot | Pesto-Crème
geröstete Kirschtomaten | Burrata | Rucola |  
Balsamico & Pinienkerne

VEGAN

Große Scheibe vom Natursauerteigbrot | Guacamole
Avocado | Granatapfel | Rucola | Balsamico | Kirschtomaten 
Sprossen | Pink Onions

MIT LACHS

8.90

9.90

11.50

11.50

12.50

1.90

4.90

6.90

7.20

5.50

5.50

5.50

5.50

3.90

11.80

13.10

12.90

13.10

13.10

13.90

Große Scheibe vom Natursauerteigbrot | Selbstgemachter Hummus 
Räucherlachs | Honig-Dijon-Dressing | Dill | pochierte Eier
Sprossen

Zubereitet mit drei Eiern, dazu drei Scheiben Baguette Unsere Interpretation des Strammen Maxes mit Brot von  
der Bäckerei Leisinger

MEDITERRANE PFANNE

Rührei | Oliven | Schafskäse | Tomaten

POPEYE

Rührei | Spinat | Champignons und Schafskäse

ENGLISCHES FRÜHSTÜCK

Wurst | Speck | Champignons | Baked Beans
Rösti | zwei Spiegeleier

11.80

12.90

14.90

EMPFEHLUNG

EMPFEHLUNG



09:00-14:00 Uhr Frühstück 
09:00-23:00 Uhr Speisekarte

Kartenzahlung wird ab einem  
Umsatz von 25€ akzeptiert

*Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte  
unser Servicepersonal nach unserer Allergen-Tabelle

Folgen und Liken  
Sie uns gerne auf:

EGGS BENEDICT
BASIC

Brioche Toast von Leisinger | 2 pochierte Eier |  Sauce Hollandaise | dazu Bircher Müsli

11.90

… UNFASSBAR LECKER  
UND EINZIGARTIG

AVOCADO UND GUACAMOLE

Avocado und Guacamole | Brioche Toast von Leisinger | 2 pochierte Eier | Sauce Hollandaise | dazu Bircher Müsli

13.90

LACHS

Lachs | Brioche Toast von Leisinger | 2 pochierte Eier |  Sauce Hollandaise | dazu Bircher Müsli

14.50

SUCUK

Sucuk | Brioche Toast von Leisinger | 2 pochierte Eier |  Sauce Hollandaise | dazu Bircher Müsli

13.50

TRÜFFEL

Brioche Toast von Leisinger | krosser Bacon | 2 pochierte Eier | Trüffel-Hollandaise | dazu Bircher Müsli

15.90

FRÜHSTÜCK BOWLS
GRANOLA BOWL

Griechischer Joghurt (10%) oder veg. Kokosjoghurt | Frisches Obst: Blaubeeren | Mango-Kompott | Honig-Mandel-Granola | Chiasamen

11.90

… FÜR EINEN  
AUSGEWOGENEN START

SMOOTHIE BOWL

Banane | Erdbeeren | Hafermilch von Alpro | Himbeerkompott | Erdnussbuttersauce | Goji-Beeren | Granola | Chiasamen

12.90

ACAI BOWL

Beeren | Banane | Acai

11.90

SÜßES … DAFÜR IST  
IMMER PLATZ

FRENCH TOAST

2 Scheiben French Toast | Ahornsirup | Vanille-Créme- Fraîche | Himbeerkompott | Mandelsplitter | Puderzucker

8.90

KUCHEN

Bitte Fragen Sie unser Servicepersonal nach der täglich wechselnden Kuchenauswahl

3.90

EMPFEHLUNG

MEDITERRAN

Harissacreme | Zucchini gegrillt | Kirschtomate geschmorrt | Holandaise | 2 porchierte Eier | dazu Bircher Müsli

15.90



SPEISEK ARTE
TÄGLICH VON 09:00 - 23:00 UHR



09:00-14:00 Uhr Frühstück 
09:00-23:00 Uhr Speisekarte

Kartenzahlung wird ab einem  
Umsatz von 25€ akzeptiert

*Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte  
unser Servicepersonal nach unserer Allergen-Tabelle

Folgen und Liken  
Sie uns gerne auf:

STARTER

KNOBLAUCHBROT 5.90

GEGRILLTE PEPERONI

Mit Knoblauchöl | dazu Baguette

8.90

+ Mit Schafskäseflocken 11.90

+ Mit Knoblauchrahm 10.40BURRATA

Auf Rucolasalat | Pinienkerne | Granatapfel
Avocadowürfel | Balsamico | dazu Baguette

11.90

ZIMMERMANNS VORSPEISENTELLER 

Selbstgebeizter Surimi-Lachs | gegrillte Peperoni | Knob-
lauchbrot | Spanische Oliven | Schafskäsewürfel mit Pesto 

16.90

GRÜNE TRÄUME 
BEILAGENSALAT 6.50 GROßER GEMISCHTER SALAT

Wahlweise mit Vinaigrette, Joghurt- oder  
Balsamico-Dressing | dazu Baguette

10.90

GROßER ITALIENISCHER SALAT

Verschiedene Blattsalate | Schinken- und Käsestreifen  
Ei | Karotten | dazu Baguette

14.90

GROßER GRIECHISCHER BAUERNSALAT

Bunte Salate | Tomaten | Gefülltes Weinblatt | Oliven  
Zwiebeln | Peperoni | Schafskäse | Vinaigrette 
Tzaziki | dazu Baguette

14.90

GROßER “CÔTE D‘AZUR” SALAT

gebratene Tranchen von Hühnerbrust | lauwarmer 
Schafskäse | bunte Blattsalate und Rucola | Paprika 
Frühlingszwiebeln Karotten |Radieschen | Peperoni 
Vinaigrette | dazu Baguette

17.40

GROßER „WINDSOR“ SALAT

Roastbeefstreifen vom argentinischen Rind | Blattsalat nach 
Jahreszeit | Vinaigrette | Frühlingszwiebeln | Champignons 
Speck | Zwiebeln | Tomaten | Croûtons | dazu Baguette

18.90

GROßER „FLORIDA“ SALAT

Gebratene Tranchen von Hühnerbrust | Blattsalat | exotisches 
Dressing | filetierte Orangen | Ananas | geröstete Sonnen- 
blumenkerne | dazu Baguette

17.40 GROßER „BYZANZ“ SALAT

Variation von Blattsalaten | zartgebratene Tranchen vom 
Lammfleisch | Schafskäse | Zwiebeln | Balsamico-Dressing 
dazu Knoblauchbrot

18.30

GROßER KAFFEEHAUS CAESAR SALAT

Junger Romanasalat | Caesar Dressing | Tomaten | Parmesan

14.90 SELBSTGEMACHTE SPINAT QUICHE

Mit kleinem Salat

10.90

+ Mit Hähnchenbrusttranchen 17.50 SELBSTGEMACHTE QUICHE LORRAINE 10.90

Mit Frischkäse | roter Paprika | kleiner Salat

RATATOUILLE-PFÄNNCHEN AUS DEM OFEN

Mediterranes Gemüse | Kirschtomaten | mit Käse überbacken
dazu Knoblauchbrot

14.90

… UND VORSPEISEN, DIE  
LUST AUF MEHR MACHEN

… KNACKIGE SALATE (VORSICHT: GROß!) 
UND WEITERE GARTENLIEBLINGE

GULASCHSUPPE 8.90

EMPFEHLUNG

EMPFEHLUNG

KARTOFFELSUPPE 7.90

„OH MY GOAT“

Gratinierter Ziegenkäse | Honig | Thymian | Orangenpfeffer 
Feigenmarmelade | Rucolabett | Granatapfel Cocktailtomaten 
Balsamico Dressing | dazu Baguette

13.90



09:00-14:00 Uhr Frühstück 
09:00-23:00 Uhr Speisekarte

Kartenzahlung wird ab einem  
Umsatz von 25€ akzeptiert

*Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte  
unser Servicepersonal nach unserer Allergen-Tabelle

Folgen und Liken  
Sie uns gerne auf:

MEDITERRANE GESCHICHTEN
SPAGHETTI „MER ET TERRE“

Chorizo | Black Tiger Garnelen | Tomaten 
Zwiebeln | Chili-Knoblauch

17.40 „THAI-A-TELLE“

Tagliatelle | Hausgemachtes Pesto vom Thai-Basilikum 
Zucchini | Chicken | Chili

15.90

DEFTIGE KÜCHE
KÖNIGLICHE KÄSESPÄTZLE

Unsere Spätzle sind selbstgemacht! | Bergkäse
Emmentaler | Raclettekäse

13.90 KURFÜRSTEN SCHNITZEL

Zwei panierte Schnitzel vom Schwein | kleiner Salat
dazu Pommes

17.50

SCHNITZEL JÄGER ART

Zwei panierte Schnitzel vom Schwein | Champignon- 
rahmsauce | selbstgemachte Spätzle | kleiner Salat

18.90 WIENER SCHNITZEL

Zwei panierte Schnitzel vom Kalb | Bratkartoffeln 
kleiner Salat

25.90

LACHS IM PFÄNNCHEN

Spinat | Kirschtomaten | Grünes Thai-Bärlauch-Basilikum-
Pesto | Garnelen | dazu Basmatireis

22.90 SESAME CHICKEN

Zwei Hähnchenbrustfilets | Sesam-Teriyaki-Sauce
Reistimbale | Grillgemüse

18.90

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK

250gr | selbstgemachte Röstzwiebeln | Baguette

26.50 PARISER PFEFFERSTEAK

Vom argentinischen Rind | Rösti | Pfefferrahmsauce
kleiner Salat

31.50

SPAGHETTI CARBONARA

Ei | Speck | in einer Sahnesauce

14.90 TAGLIATELLE MIT LACHS

Und Shrimps | Zucchini | Karotten | Weißwein-Dillrahm

16.90

+ Mit Garnelen 16.40

PASTA AGLIO E OGLIO

Olivenöl | Knoblauch | Chili

11.90

TAGLIATELLE SALTATI

Erbsen | Zwiebeln | frische Champignons | Kräuter
Tomaten-Sahne-Sauce

14.90

+ Mit Schinken 15.90

+ Mit Pommes oder Wedges & kleinem Salat 31.50

… IN KAFFEEHAUS-ART 
FÜR SIE ERZÄHLT

… UND EIN PAAR ECHTE  
KAFFEEHAUS-KLASSIKER

ZANDERFILET

Zwei Filetstücke | Rahmspinat | Salzkartoffeln

22.90

„MY BIG FAT GREEK“ PFÄNNCHEN

Fetakäse | Tomatensauce | Peperoni | Oliven | Paprika | Baguette

13.90

TRÜFFEL TAGLIATELLE

Sommertrüffel | Trüffelsahnesauce | Weißwein
Zwiebeln | Parmesan

19.90

+ Mit Tranchen vom Roastbeef 23.90

EMPFEHLUNG





09:00-14:00 Uhr Frühstück 
09:00-23:00 Uhr Speisekarte

Kartenzahlung wird ab einem  
Umsatz von 25€ akzeptiert

*Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte  
unser Servicepersonal nach unserer Allergen-Tabelle

Folgen und Liken  
Sie uns gerne auf:

DEFTIGE KÜCHE

BURGER „CRISPY GREENS“

Fetakäse in Panko frittiert | Bun von Leisinger
Grillgemüse | Tomate | grünes Pesto | dazu Pommes

16.90

BALI HUHN

Limettenblätter | Zitronengras | Ingwer | Kokosmilch | Curry 
Paste | Karotten | rote Zwiebeln | Zucchini | Basmati Reis

15.90

FRANOS FUNGHY PFANNE
Geschnetzeltes von der Schweinelende | Speck 
frische Kräuter | Champignons | dazu selbstgemachte Spätzle

18.90

FLAMMKUCHEN … WHEN IN DOUBT 
FLAMMKUCHEN GEHT IMMER!

… PERFEKT FÜR DEN 
GROSSEN HUNGER

KAFFEEHAUS BURGER

180gr Beef Patty | Bun von Leisinger | Grillgemüse  
Rucola | Parmesan | Hausgemachte Burgersauce 
dazu Pommes (Wahlweise mit Hähnchenbrust)

16.90

BERNER GESCHNETZELTES VOM KALB

Rösti | Kleiner Salat

19.50

LAMMSPIESS

Mediterranes Gemüse | Bratensoße | Bratkartoffeln

21.90

CHEESE BURGER

180gr Beef Patty | Bun von Leisinger |  Käse
Salat | Zwiebeln | hausgemachte Burgersauce
dazu Pommes

16.90

BURGER „SURF ´N´TURF“

Black Tiger Garnelene | 180gr Beef Patty | Bun  
von Leisinger | Sauce Béarnaise | Zwiebel | Tomate  
dazu Pommes

19.90

ELSÄSSER ART

Speck | Zwiebeln | Crème Fraîche

12.90 MILA

Parmaschinken | Rucola | Ziegenfrischkäse  
Pfirsich | Crème Fraîche

13.90

PELIGROSO

Chorizo | Peperoni | Zwiebeln | Käse | Tomatensauce

13.90 NIZZA

Camembert | Preiselbeeren | Crème Fraîche

13.50

KAFFEEHAUS

Lachs | Spinat | Zwiebeln | Crème Fraîche

13.90

CARL-THEODOR

Champignons | Schinken | Käse | Crème Fraîche

13.90

VEGETARISCH

Schafskäse | Peperoni | Crème Fraîche

13.90

EMPFEHLUNG

EMPFEHLUNG

KLEINES ZUM TEILEN

TRÜFFEL SÜSSKARTOFFELPOMMES

Süßkartoffelpommes | hausgemachte Trüffel-Mayo

9.90

KAFFEEHAUS AIOLI-CREME

Serviert mit Baguette (1x Brotnachschub ist umsonst)

6.90 SPANISCHE OLIVEN

In Marinade nach Art des Hauses

6.90

EMPFEHLUNG



09:00-14:00 Uhr Frühstück 
09:00-23:00 Uhr Speisekarte

Kartenzahlung wird ab einem  
Umsatz von 25€ akzeptiert

*Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte  
unser Servicepersonal nach unserer Allergen-Tabelle

Folgen und Liken  
Sie uns gerne auf:

KINDER- & SENIORENKARTE
PORTION POMMES

Mit Ketchup oder Mayo

5.90 CHICKEN-NUGGETS

6 Stück mit Pommes

8.20

SPAGHETTI NAPOLI

(Kleine Portion)

9.50 KLEINES KURFÜRSTENSCHNITZEL

(Vom Schwein), mit Pommes, dazu braune Sauce

10.90

SPÄTZLE

Mit Sauce nach Wahl

7.90

… FÜR GROSS  
UND KLEIN

KLEINES ZUM TEILEN …ODER ZUM  
ALLEINE GENIESSEN

DREI ENGEL FÜR ANNA

Aioli-Creme, Trüffel-Mayo, mediterrane Harissa, dazu ein 
großer Baguettekorb

13.90

PORTION POMMES Mit Ketchup oder Mayo 6.50

SPANISCHER TELLER

Spanische Oliven | Aioli-Creme | Chorizo | Manchegokäse 
Serranoschinken | dazu Baguette

16.90

SÜSSES

KAISERSCHMARRN

Mit Fruchtkompott oder Apfelmus | wahlweise mit 
oder ohne Rosinen (in Rum getränkt)

9.50
BELGISCHE WAFFEL

Mit heißen Kirschen | hausgemachte Sahne 

7.90

FRENCH TOAST

Zwei Scheiben French-Toast mit Brioche Toast von Leisinger 
Ahornsirup | Vanille-Créme-Fraîche | Himbeerkompott
Mandelsplitter | Puderzucker

8.90

CHEESECAKE CRUMBLE

Vorsicht Mächtig | Käsekuchencreme | Butterkeksboden
Fruchtspiegel | serviert im Glas

8.90

APFELSTRUDEL

Mit einer Kugel Vanilleeis | Sahne | Mandelsplitter

8.90

+ Mit Vanillesauce 10.40

… DAFÜR IST  
IMMER PLATZ

ERDBEEREN (SAISONAL)

Frische Erdbeeren 

8.90

+ Mit Sahne 9.90

KUCHEN

Bitte Fragen Sie unser Servicepersonal nach der täglich  
wechselnden Kuchenauswahl

3.90

EMPFEHLUNG

Alioli 2.00 | Harissa 3.00 | Wasabi Alioli 3.00 | Trüffel 4.00
Hummus | Feigen-Ziegenkäse-Dip | Harissa-Dip | Sucuk in  
Rotwein | Zucchini | Paprika | gegrilltes Gemüse | Baguette

SAIDS TELLER 16.90

Ingwer | Tomaten | Zwiebeln | Chili | Knoblauch | Limette

GARLIC GAMBAS 15.90WASABI-AIOLI-CREME 6.90

Serviert mit Baguette (1x Brotnachschub ist umsonst)

HUMMUS 7.90

Serviert mit Baguette (1x Brotnachschub ist umsonst)

FEIGEN-ZIEGENKÄSE-DIP 8.90

Serviert mit Baguette (1x Brotnachschub ist umsonst)

HARISSA CREME 6.90

Serviert mit Baguette (1x Brotnachschub ist umsonst)
7.50WEDGES Mit Ketchup oder Mayo

+ DIPS als Aufpreis



WEIN & GETRÄNKEK ARTE



09:00-14:00 Uhr Frühstück 
09:00-23:00 Uhr Speisekarte

Kartenzahlung wird ab einem  
Umsatz von 25€ akzeptiert

*Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte  
unser Servicepersonal nach unserer Allergen-Tabelle

Folgen und Liken  
Sie uns gerne auf:

HEISSGETRÄNKE

Tasse Kaffee Creme 3.30

Tasse Kaffee Koffeinfrei 3.30 

Großer Pott Kaffee 4.40

Cafe au Lait 3.90

Großer Pott Cappuccino 5.10

Großer Pott Cafe au Lait 5.10

Cappuccino

4.30

KAFFEE

Latte Macchiato mit Flavour Karamell, Haselnuss, Macadamia, Vanille 4.60

Espresso 2.90

Moccacino im Latte-Glas 4.30

Latte Macchiato

Aufpreis Hafer, laktosefreie oder Sojamilch Alpro

SCHWARZER TEE

Darjeeling | Bio samtig, nussig 3.90

Masala Chai Assam mit exotisch-scharfen Gewürzen

Cafe Americano Espresso verlängert 3.10

Earl Grey | Bio aromatisiert

GRÜNER TEE

English Breakfast Ceylontee 3.90

Green Dragon leichte herb 3.90

Moroccan Mint mit marokk. Nana Minze

KRÄUTERTEES

Rooibos | Bio mit Vanille und Orange 3.90

Wellness | Bio Rooibos, Minze, Anis

Morgentau mit Mango-Zitrus 3.90

Verveine Verbene mit Zitrusnote 3.90

Kamille | Bio Verbene, Kamille 3.90

Minze | Bio 3.90

Ayuverda Herbs & Ginger mit Ingwer, Zitronengras, Süßholz 3.90

Lemon Fresh | Bio Zitronentee 3.90

FRÜCHTETEES

Heiße Schokolade weiß oder braun 4.90

Heiße Schokolade mit Schuss 5.90

Milch / Kalt oder Warm 2.50

Aufpreis Hafer, laktosefreie oder Sojamilch oder Sahne + 1.00

Glühwein nach Jahreszeit 4.50

HEISSE GETRÄNKE

SCHOKOLADE & CO

Glas Heiße Zitrone

3.90

3.90

3.90

4.60

Cafe Americano con Leche mit Milch

Cafe Coretto mit Grappa, Sambucca, Amaretto od. Brandy mt Baileys 5.20

3.80

3.50

4.50Espresso Doppio Doppelter Espresso

+ 1.00

3.90

Sweet Berries mit Erdbeer-Himbeergeschmack 3.90

Chai-Latte mit exotischen Gewürzen, Milch 4.50

TREND TEE

Matcha-Latte Gemahlener Grüner Tee, Milch 4.70

Matcha Soja-Latte und Vanille 5.10

Sahnehaube

Zitronenverbene



09:00-14:00 Uhr Frühstück 
09:00-23:00 Uhr Speisekarte

Kartenzahlung wird ab einem  
Umsatz von 25€ akzeptiert

*Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte  
unser Servicepersonal nach unserer Allergen-Tabelle

Folgen und Liken  
Sie uns gerne auf:

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Coca Cola 4.903.50

Coca Cola Zero 4.903.50

Fanta 4.903.50

Sprite 4.903.50
Orangen | Apfel 5.403.90

Kirsche | Maracuja 5.403.90

Grapefruit | Rhabarber 5.403.90

Trauben Rot | Ananas 5.403.90

Johannisbeer | Cranberry 5.40

Multivitamin 5.40

Alle Säfte auch als Schorle 4.80

San Pellegrino 0.25L | 0.75L 7.103.40

Acqua Panna 0.25L | 0.75L 7.103.40

3.90

3.60

Frisch gepresster Orangensaft 

Zitronensaft mit Soda 5.10

5.10

3.10

9.10

Bionade Holunder Flasche 0.33L 4.80

SOFTDRINKS 0.4L0.2L

SÄFTE 0.4L0.2L

Welde NO1 Slow Beer Pils 5.103.90

Welde Hefeweizen 5.10

Kurpfalzbräu Helles 5.10

3.90

3.90

Radler Weizen 5.10

Radler Weizen Cola 5.10

Weizen mit Saft nach Wahl 5.10

Aperol Spritz 7.50

Ramazzotti Rosato Mio 7.50

Hugo 7.50

Martini Royal Bianco 7.50

Lillet Berry 7.50

Lillet Vive 7.50

Pampelle Spritz 7.50

MIX-ZAPF-BIERE

Cola-Bier 5.103.90

AUS DEM FASS 0.5L0.3L SPRITZ

BIERE VON WELDE

Welde NO1 Slow Beer Pils 0.33L 3.90

Welde NO1 Slow Beer Pils 0.33L | Alkoholfrei 3.90

Welde Sportlerweizen 0.5L 4.80

FLASCHENBIERE

Welde Hefeweizen Hell 0.5L | Alkoholfrei 4.80

Maisels Weisse Kristall 0.5L 4.80

3.90

3.90

3.90

SPRITZ & SCHORLE

Riesling Schorle Hauswein

Riesling Schorle Weingut Philip Kuhn

Zelt Rose-Schorle

Pinot Grigio-Schorle

Chardonnay-Schorle

WEINSCHORLE

5.904.50

6.904.90

6.90

6.904.90

6.904.90

0.5L0.2L

WASSER 0.75L0.25L

Kurpfalz Kellerbier 5.103.90

Desperados 0.33L 4.60

4.90

Welde Naturradler 0.33L 3.90

Welde Naturradler 0.33L | Alkoholfrei 3.90

Orangina Gelb, Rot Flasche 0.25L 3.80

Redbull Dose 0.25L 4.10

Trade Ice Tea Peach, Lemon, Flasche 0.33L 4.60

Thomas Henry Flasche 0.2L, Tonic, Bitter, Lemon, Ginger Ale 3.40

Welde-Fassbrause Flasche 0.33L, Holunder, Zitrone 4.10

HAUSGEMACHTE LIMOS 0.4L 6.50

Classic, Passionfrucht, Mango, Kiwi, Erdbeer, Rhababer

EMPFEHLUNG

3.90



09:00-14:00 Uhr Frühstück 
09:00-23:00 Uhr Speisekarte

Kartenzahlung wird ab einem  
Umsatz von 25€ akzeptiert

*Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte  
unser Servicepersonal nach unserer Allergen-Tabelle

Folgen und Liken  
Sie uns gerne auf:

OFFENE WEISSWEINE
WEINGUT 0.5L0.2LREBSORTE | GESCHMACKSGRAD

Deidesheimer Riesling | Halbtrocken 12.706.70
Letten Gebrüder Andres  

Phillipp Kuhn Riesling Trocken 16.206.90
Qualitätswein | Pfalz

Seeger Weisser Burgunder 16.206.90
Qualitätswein | Baden

Basserman-Jordan Weisser Burgunder 18.608.20
Qualitätswein | Pfalz

Ellerman-Spiegel Grauburgunder | Trocken 16.206.90
Qualitätswein | Pfalz

Hörner Sauvignon Blanc 16.206.90
Qualitätswein | Pfalz

Tenuta Roveglia Lugana | Trocken 20.6010.10
Qualitätswein | Italien

Russbach Chardonnay | Trocken 16.206.90
Qualitätswein | Pfalz

OFFENE ROTWEINE
WEINGUT 0.5L0.2LREBSORTE | GESCHMACKSGRAD

Terra Avare Primitivo | Trocken 16.206.90
IGT | Apulien | Italien 

Citra Vini S.C Montepulciano D’abruzzo | Trocken 16.206.90
Abruzzen | Italien

Azagador Crianza Azagador Crianza | Trocken 16.507.20
Tempranillo | Cabernet Sauvigon | Merlot | Spanien 

OFFENE ROSÉWEINE
WEINGUT 0.5L0.2LREBSORTE | GESCHMACKSGRAD

Weltachs Weinkellerei Mäurer Weißherbst 13.705.90
Qualitätswein | Pfalz

Weingut Zelt Zelt Rosé | Trocken 13.705.90
Qualitätswein | Pfalz

Enate Somontano Enate Rosado | Trocken 20.209.20
DO | Spanien

Bassermann-Jordan Blanc de noir | Trocken 19.608.60
Letten Gebrüder Andres  



09:00-14:00 Uhr Frühstück 
09:00-23:00 Uhr Speisekarte

Kartenzahlung wird ab einem  
Umsatz von 25€ akzeptiert

*Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte  
unser Servicepersonal nach unserer Allergen-Tabelle

Folgen und Liken  
Sie uns gerne auf:

FLASCHEN WEISSWEIN
WEINGUT 0.7LREBSORTE | GESCHMACKSGRAD

Seeger  Weißer Burgunder | Trocken
Qualitätswein | Baden

Knipser Riesling Kabinett | Trocken
Qualitätswein | Pfalz

Knipser Chardonay & Weißburgunder
Trocken | Qualitätswein | Pfalz

Knipser Grauburgunder | Trocken
Qualitätswein | Pfalz

Knipser Sauvignon Blanc | Trocken
Qualitätswein | Pfalz

Philipp Kuhn Weißburgunder | Trocken
Qualitätswein | Pfalz

Philipp Kuhn Grauburgunde | Trocken
Qualitätswein | Italien

Bassermann
-Jordan

Riesling | Trocken 
Qualitätswein | Pfalz

FLASCHEN ROTWEINE

FLASCHEN ROSÉWEINE

30.00

30.00

38.40

38.40

34.80

32.40

30.00

27.60

WEINGUT 0.7LREBSORTE | GESCHMACKSGRAD

Grauburgunder / Trocken 
Qualitätswein | Pfalz

Sauvignon Blanc | Trocken 
Qualitätswein | Pfalz

Ellermann
-Spiegel

Cuve‘e Tagtraum | Halbtrocken 
Qualitätswein | Pfalz

Von Winning Sauvignon Blanc | Trocken

Ca Dei Frati  Lugana | Trocken
Tentuna roveglia / Italien 

Riesling Bonedry | Trocken

33.60

36.00

27.60

38.40

38.40

34.80

Reisrat von 
Buhl

Bassermann
-Jordan

Bassermann
-Jordan

WEINGUT 0.7LREBSORTE | GESCHMACKSGRAD

Seeger  Cuvée Anna | Trocken
Qualitätswein | Baden

Knipser Cuvée Gaudenz | Trocken
Qualitätswein | Pfalz

Knipser Cuvée X | Trocken
Qualitätswein | Pfalz

49.20

31.20

75.60

WEINGUT 0.7LREBSORTE | GESCHMACKSGRAD

Cuve‘e No Name

Black Print
Qualitätswein | Rotwein Cuvée | Frankreich 

Cant. 
San Marano 

Primitivo di Manduria

48.00

60.00

38.40

Ellermann
-Spiegel

Markus 
Schneider  

WEINGUT 0.7LREBSORTE | GESCHMACKSGRAD

Knipser Rosé Clarette | Trocken 
Qualitätswein | Pfalz

Bassermann
-Jordan

La Vie Rosé
Qualitätswein | Pfalz

32.40

33.60

WEINGUT 0.7LREBSORTE | GESCHMACKSGRAD

Rose‘ Win Win | Trocken

Horny Rose’ Stier | Feinherb

37.20

25.20

Von Winning

Hörner

Philipp Kuhn Incognito | Trocken 32.40



09:00-14:00 Uhr Frühstück 
09:00-23:00 Uhr Speisekarte

Kartenzahlung wird ab einem  
Umsatz von 25€ akzeptiert

*Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte  
unser Servicepersonal nach unserer Allergen-Tabelle

Folgen und Liken  
Sie uns gerne auf:

PRICKELNDES

Riesling-Sekt Brut 5.90

Riesling-Sekt Orange 5.90

Riesling-Sekt Pecher 6.20

Kir Royal 6.20

Prosecco D.O.C. Extra Dry Riondo Flasche 0.75L 44.00

Moet & Chandon Brut Imperial 120.00

Moet & Chandon Brut Imperial Ice, Ice Rosé 140.00

Veuve Cliqout Brut 140.00

Ruinart Rose Champagner 160.00
Prosecco D.O.C. Extra Dry Riondo 6.50

Riesling-Sekt Brut Flasche 0.75L 39.00

SEKT & PROSECCO 0.1L CHAMPAGNER FLASCHE

Cuba Libre 8.50

Bacardi Coke 8.50

Bacardi Carta Blanca 8.50

Bacardi Razz 8.50

RUM MIT ALKOHOL

LONGDRINKS COCKTAILS

GIN

Gin Tonic 8.50

Bombay Sapphire Gin Tonic 9.10

Hendricks Gin Tonic 9.40

Havana Cola 8.50

WODKA 

Screwdriver 8.50

Wodka Lemon 8.50

Monkey 47 Gin Tonic 11.50

Wodka Red Bull 9.50

WHISKEY 

Asbach Cola 8.00

Jacky Cola 8.50

SONSTIGES

Grey Goose Red Bull 11.50

Batida De Coco 8.50

Sanbitter mit Orangensaft alk.frei 6.50

Campari mit Soda 6.30

Campari mit Orangensaft 6.90

Malibu Maracuja 8.10

Sanbitter mit Soda alk.frei 5.90

Jäger Bull 9.50

EMPFEHLUNG

B52  Kaffeelikör,Baileys, Old Pacas 7.90

Pina Colada Weisser Rum, Cocos- Sirup, Ananas, Orangensaft 8.90

Tropic Fire Malibu, Lime-Juice, Grenadine, Orangensaft 8.90

Sex on the Beach Wodka, Pepino Beach, Grenadine, Ananas, Maracuja 8.90

Moscow Mule Widka, Limettensaft, Thomas Henry Spicy Ginger 9.70

Mai Tai Rum, Apricot-Brandy, Mandelsirup, Ananassaft 8.90

Long Island Tequila, Wodka, Weisser Rum, Triple Sec, Gin, Zitrone, Cola 10.40

Tequila Sunrise Tequila, Grenadine, Orangen und Limettensaft 9.50

Gin Basil Gin, Rohrzucker, Zitronsensaft, Basilikum 11.80

Bacardi Razz Mojito Bac. Razz, Lim. Saft, Rohrzucker, Minze, Soda 8.30

Mojito Rum, Lim. Saft, Zucker, Minze, Soda, Eis 8.30

Caipirinha Cachaca, Limettensaft, Limetten, Rohrzucker, Eis 8.30

Frozen Erdbeer Margarita Tequila, Erdbeermark, Zitronensaft, Triple Sec 10.90

Sours Pisco, Amaretto, Aperol, Midori, Whiskey 10.90

OHNE ALKOHOL

Ipanema Maracujasaft, Ginger Ale, Limette, Rohrzucker 7.90

Sugarlove Bananen und Kirschsaft, püriertes Erdbeermark, Sahne 7.90

Coconut Kiss Kirschsaft, Grenadine, Cocos-Creme, Sahne, Ananassaft 7.90

Golden Cup Grapefruit und Orangensaft(herb-fruchtig), Maracuja 7.90

Zombie Rum, Wodka, Tequila, Apricot-Brandy, Grenadine, Orangen & Ananassaft 9.90

Espresso Martini  Espresso, Kahlua, Zuckersirup, Wodka 9.50





09:00-14:00 Uhr Frühstück 
09:00-23:00 Uhr Speisekarte

Kartenzahlung wird ab einem  
Umsatz von 25€ akzeptiert

*Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte  
unser Servicepersonal nach unserer Allergen-Tabelle

Folgen und Liken  
Sie uns gerne auf:

SPIRITUOSEN

JDs Tennessee Rye & Ginger 4.50

JDs Daniels Tennessee Fire 4.50

JDs Daniels Tennessee Honey 4.50

JDs Daniels Tennessee Apple 4.50

Dimple 12 Years 4.50

JDs Daniels NO. 7 4.70

SCOTCH

4.50

WHISKEYS

Johnnie Walker Black Lable 4.50

Johnnie Walker Red Lable 4.00

MALT

Glenfiddich Pure Malt 6.50

Chivas Regal

WODKA

Absolut Vodka 4.90

Grey Goose 5.90

GIN

Lagavulin 16 Jahre 7.50

Hendricks Gin

Monkey 47 Gin 6.50

SCHNÄPSE

Bombay Sapphire Gin 4.90

Obstler 3.50

Melone

Pfirsisch 3.00

Tequila Cuervo Silver und Gold

Ouzo 12 4.00

EDELBRÄNDE

Birne 4.80

Mirabelle 4.80

Kirsch 4.80

Morand Williamine 6.90

Himbeere 4.80

Grappa di prosecco 5.00

GRAPPA

Jägermeister 4.20

Ramazzotti 4.20

Averna 4.20

Campari-Bitter 4.20

Molinari Sambuca 4.50

Pernod 4.20

LIQUEURS

BITTERS

Batida de Coco 4.50

Amaretto 4.50

Kahlua Kaffee-Liqueurs 4.50

Southern Comfort 5.00

Baileys Irish Cream

COGNAC & BRANDIES

Asbach Uralt 4.50

Vecchia Romagna 4.50

Osborne Veterano 4.50

Cointreau France 5.00

Cardenal Mendoza

Gran Duque Dalba 5.00

Hennessy VS 5.00

Carlos i Pedro 4.90

Calvado Pere Magloire 5.00

RUM

Barcardi Superior(weiss) 4.50

Barcardi Gold 4.50

Havana Club 3 Jahre

Remy Martin VSOP 5.50

Old Pascas 5.00

Martini Bianco Echter Jamaika Rum 73% 3.90 

VERMOUTH

5.90

3.00

4.50

4.50

4.50

4.90

BOURBON

Jim Beam Kentucky 4.50

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

4cl

4cl

4cl

2cl

2cl

2.80

2cl



Schlossplatz 3
68723 Schwetzingen

  + 49 (0) 6202 - 12 170
  info@kaffeehaus.de

Folge und Liken Sie uns gerne auf:

  www.kaffeehaus.de
  Kaffeehaus Schwetzingen
  Kaffeehaus Schwetzingen

Vielen herzl ichen Dank für

IHREN BESUCH
Wir hoffen Sie hatten einen tollen Aufenthalt im Kaffeehaus Schwetzingen und freuen uns, 
Sie wieder begrüßen zu dürfen. Über eine positive Bewertung auf Google, Tripadvisor oder 
Facebook freuen wir uns sehr. 

Website Instagram Facebook

09:00-14:00 Uhr Frühstück 
09:00-23:00 Uhr Speisekarte

Kartenzahlung wird ab einem  
Umsatz von 25€ akzeptiert

*Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte  
unser Servicepersonal nach unserer Allergen-Tabelle

Folgen und Liken  
Sie uns gerne auf:

ALLERGENHINWEIS
Hinweise zu Allergenen finden Sie in unserem Allergenhandbuch. Eine Nennung der Allergene erfolgt, 
wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.  
Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend der gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmit-
telinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt darüber hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien 
oder Unverträglichkeiten auslösen können. Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben der 
gekennzeichneten Zutaten auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess der Küche 
verwendet werden. Es kann keine Garantie für eine 100% Vollständigkeit der Angaben übernommen werden. 
Mögliche Rezepturänderungen werden in regelmäßigen Abständen eingearbeitet. Kreuzkontaminationen mit 
Erdnüssen, Gluten, Krebstieren, Fisch, Schalenfrüchten, Soja und Milch können bei Verarbeitungsprozessen 
nicht ausgeschlossen werden. Gerne können Sie unsere ausführliche Zutatenliste einsehen. Bei Allergien oder 
Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unser Servicepersonal nach unserer Allergen-Tabelle. 



AUF WIEDERSEHEN
WWW.KAFFEEHAUS.DE


