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= PETITS PLAISIRS =

A PARTAGER

LES HUTTRES
Du Mas Soula de I'Etang de Thau

LA DOUELLE DE JAMBONS D’EXCEPTION
Epaule Jabugo et Serrano Gran Reserva

LES GAMBAS CROUSTILLANTES
Mayonnaise du Chef au basilic

LES ANCHOIS DE COLLIOURE A LA CATALANE
LES COUTEAUX A LA PLANCHA EN PERSILLADE

LE CAVIAR STURIA CLASSIC OSCIETRE
Blinis maison, creme montée

- ENTREES & SALADES

NOTRE GASPACHO OCCITAN

LE TARTARE D’'ESPADON
Ses légumes croquants, sauce soja citronnée

LE POULPE DE MEDITERRANNEE
Caviar des premieres aubergines de la ferme de Celeyran

LA VERITABLE SALADE CASAR
Sauce aux anchois

LE TATAKI DE BEUF D'AUBRAC
Sauce Tigre qui pleure

LE THON MARINE
Légumes de saison, sauce sésame

LA SALADE FRAICHEUR DE CELEYRAN
Légumes cultivés en biodynamie, vinaigrette a I’huile d’olive citronée

LA TOMATE DE CELEYRAN
Tomates anciennes de la Ferme de Celeyran, burrata et noisettes torréfiées

PRIX NETS - SERVICES COMPRIS

6 huitres  22€
12 huitres  38€

50cm 21€
Tm 39€
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19€
23€

30g 78€
100g 249€
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25€

22€
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25€

18€
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- NOS VIANDES -

LE FILET DE VOLAILLE OCCITANE 27€
Cro(te Touron, et son olivade de courgettes

LA PLUMA IBERIQUE 27€
Wok de Iégumes de saison

LE QUASI DE VEAU FUME AU FOIN 33€
Légumes printaniers de Celeyran

COTE DE BCEUF MATURE DE RACE A VIANDE 130€
Fleur de sel de Gruissan & frites fraiches, a partager en duo

= NOS POISSONS -

LES LINGUINES DU BEACH 25€
Sauce mariniere tomatée

LE THON ROUGE DE MEDITTERRANEE MI-CUIT 34€
Wok de [égumes du jardin

LE BEL ARRIVAGE DE LA CRIEE Prix au poids, selon arrivage
Selon arrivage du jour, légumes de saison

LE FILET DE DAURADE JUSTE SNACKE 29€
Légumes croquants, I'aioli du Chef

LE LOBSTER BOWL SAUCE TERIYAKI A5€
Homard, avocat, carottes, quinoa, mélange de graines

LE HOMARD BLEU FLAMBE EN SALLE 67€
Légumes grillés de la ferme de Celeyran

LES LINGUINES A LA SAUCE TOMATE BASILIC 24€
De la ferme de Celeyran

SUPPLEMENT ACCOMPAGNEMENT FRITES FRATCHES 8¢€
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= MENU PETIT BAIGNEUR =

Au choix :
Poisson de la péche du jour ou piece de beeuf - Pates ou frites
Glace ou assiette de fruits, surprise fondante au chocolat, yoghurt glacé
Jus de fruits ou sirop a l'eau

J9€

PRIX NETS - SERVICES COMPRIS



= DESSERTS -

LA PROFITEROLE
Creme glacée Vanille Bourbon, Caramel a la fleur de sel de
Gruissan et brisures de noix de pécan caramélisées

LE MELON DE CELEYRAN
En salade, infusé a la menthe poivrée, creme glacée au yaourt et

granola maison, vinaigre de Banyuls

LA PECHE
Parfait glacé a la verveine, péche rétie et coulis de framboises fraiches

LE CHOCOLAT
Mousse au chocolat Grand Cru Manjari, glace au thym de la
garrigue et confit de cassis

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS DE SAISON

L’INDECENT - & commander en début de repas -
La Profiterole en piece montée, a partager, a partir de 6 personnes

14€

13€

14€

15€

\ 15€
A partager  25€

72€
Supplément de 9€/ pers

- GLACES & COUPES -

GLACEES

LA PECHE MELBA
Sorbet péche de vigne, creme glacée verveine, morceaux de
péches roties et creme chantilly

LES GLACES
Vanille Bourbon, Café des Indes, Caramel Beurre Salé, Verveine,
Yaourt Bulgare, Thym de la Garrigue

LES SORBETS

Chocolat noir, Citron, Fraise, Péche de Vigne, Huile d’Olive de L'Oulibo

1l

8€ les 2 boules
11€ les 3 boules

8€ les 2 boules
11€ les 3 boules

Partagez vos meilleurs moments !

@hospitaletbeach
thospitaletbeach

fseawine&sun

ASSOCIATION
FRANGAISE
DES MAITRES

RESTAURATEURS

Une carte des allergénes est a votre disposition sur demande. Toutes nos viandes sont d’origine francaise et espagnole.

Légumes de la Ferme de Celeyran selon récolte.

PRIX NETS - SERVICES COMPRIS
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= SMALL PLEASURES =

FOR SHARING

OYSTERS :
Le Mas Soula from the Etang de Thau

PREMIUM HAM BOARD
Jabugo shoulder and Serrano Gran Reserva

CRISPY PRAWNS
Chef’s basil mayonnaise

CATALAN-STYLE COLLIOURE ANCHOVIES
RAZOR CLAMS A LA PLANCHA, PARSLEY & GARLIC

STURIA CLASSIC OSCIETRE CAVIAR
Homemade blinis, cream

6 oysters
12 oysters

50cm
Tmeter

30g
100g

= STARTERS & SALADS -

OUR OCCITAN GAZPACHO

SWORDFISH TARTARE
Crisp vegetables, soy and lemon sauce

MEDITERRANEAN OCTOPUS
Celeyran Farm aubergine caviar

CASAR SALAD
Anchovy sauce

AUBRAC BEEF TATAKI
Crying tiger sauce

MARINATED TUNA
Seasonal vegetables, sesame sauce

FRESH CELEYRAN SALAD
Freshly picked vegetables from our Celeyran Farm
Lemon and olive oil vinaigrette

ANCIENT TOMATOES SALAD
Heirloom tomatoes from Ferme de Celeyran, burrata and roasted hazelnuts

NET PRICES - SERVICE INCLUDED

YA
38€

ricn
39€

22€

19€

23€

78€
249€

o€

v

22€

22€
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- OUR MEATS -

OCCITAN CHICKEN FILLET 27€
Turrén crust, courgettes and olives

IBERICO PLUMA 27€
Stir-fried seasonal vegetables

SMOKED RUMP OF VEAL 33€
Freshly picked vegetables from our Celeyran Farm

AGED RIB OF BEEF 130€
Gruissan fleur de sel & fresh fries, for two to share

- OUR FISH =

BEACH LINGUINI 25€
Shellfish and tomato marinara sauce

SEARED MEDITERRANEAN RED TUNA €
Stir-fried garden vegetables
MARKET CATCH OF THE DAY Market price, depending on availability
According to the day’s arrival, seasonal vegetables
SEARED FILLET OF SEA BREAM 29€
Crisp vegetables, chef’s aioli
LOBSTER BOWL WITH TERIYAKI SAUCE

. ’ 45€
Lobster, avocado, carrots, quinoa and mixed seeds
FLAMBEED BLUE LOBSTER 67€
Grilled vegetables from our Celeyran farm

- %\Z,’% =

LINGUINI IN TOMATO AND BASIL SAUCE 24€

EXTRA CHARGE FOR FRESH FRENCH FRIES - 8€

< MINI BATHER MENU = “

Choose from :
Fish catch of the day or chicken - Pasta or chips
Ice cream or fruit platter, chocolate fondant surprise, frozen yogurt
Fruit juice or squash

19€

o |

NET PRICES - SERVICE INCLUDED



= DESSERTS -

PROFITEROLES
Vanilla, Gruissan fleur de sel salted caramel,
caramelised pecan pieces

CELEYRAN MELON
Melon salad infused with peppermint, frozen yoghurt
and homemade granola, Banyuls vinegar

THE PEACH
Iced parfait with verbena, roasted peach, and fresh raspberry coulis

THE CHOCOLATE
Grand Cru Manjari chocolate mousse, wild thyme ice cream and
blackcurrant confit

SEASONAL FRESH FRUIT PLATTER

INDULGEN CE -Tobe ordered at the beginning qfthe experience -
Profiterole platter for 6 to share

- ICE CREAM -
& SUNDAES

PEACH MELBA
Vineyard peach sorbet, verbena ice cream, roasted peach
chunks, and whipped cream

For sharing

14€

13€

14€

e

15€
25€

72€

Extra 9€/pers

ICE CREAM 2 scoops

Bourbon vanilla, Indian coffee, salted butter caramel, verbena, 3 scoops

Bulgarian yoghurt and wild thyme

SORBET 2 scoops

Dark chocolate, lemon, strawberry, vineyard peachand L'Oulibo olive oil 3 scoops
Share your favourite moments! Al A dn?

@hospitaletbeach
thospitaletbeach

fseawine&sun

DES MAITRES

RESTAURATEURS

13€

8€
P

8€
11€

Before placing your order, please inform your server if you have a food allergy. We guarantee the French & Spanish

origin of all our meats. Vegetables from the Celeyran Farm, freshly picked.

NET PRICES - SERVICE INCLUDED



