
M E N U



L E S  H U Î T R E SL E S  H U Î T R E S
Du Mas Soula de l’Etang de Thau

N O T R E  G A S P A C H O  O C C I T A NN O T R E  G A S P A C H O  O C C I T A N

L E  T A R T A R E  D ’ E S P A D O NL E  T A R T A R E  D ’ E S P A D O N
Ses légumes croquants, sauce soja citronnée  

L E  P O U L P E  D E  M É D I T E R R A N N É EL E  P O U L P E  D E  M É D I T E R R A N N É E
Caviar des premières aubergines de la ferme de Celeyran

L A  V É R I T A B L E  S A L A D E  CL A  V É R I T A B L E  S A L A D E  C ÆÆ S A RS A R
Sauce aux anchois

L E  T A T A K I  D E  L E  T A T A K I  D E  B Œ U F  D ’ A U B R A CB Œ U F  D ’ A U B R A C
Sauce Tigre qui pleure

L E  T H O N  M A R I N ÉL E  T H O N  M A R I N É
Légumes de saison, sauce sésame

L A  S A L A D E  F R A Î C H E U R  D E  C E L E Y R A NL A  S A L A D E  F R A Î C H E U R  D E  C E L E Y R A N
Légumes cultivés en biodynamie, vinaigrette à l’huile d’olive citronée

L A  T O M A T E  D E  C E L E Y R A NL A  T O M A T E  D E  C E L E Y R A N
Tomates anciennes de la Ferme de Celeyran, burrata et noisettes torréfiées 

L A  D O U E L L E  D E  J A M B O N S  D ’ E X C E P T I O NL A  D O U E L L E  D E  J A M B O N S  D ’ E X C E P T I O N
Épaule Jabugo et Serrano Gran Reserva 

L E S  G A M B A S  C R O U S T I L L A N T E SL E S  G A M B A S  C R O U S T I L L A N T E S  
Mayonnaise du Chef au basilic

L E S  A N C H O I S  D E  C O L L I O U R E  À  L A  C A T A L A N EL E S  A N C H O I S  D E  C O L L I O U R E  À  L A  C A T A L A N E

L E S  C O U T E A U X  À  L A  P L A N C H A  E N  P E R S I L L A D E L E S  C O U T E A U X  À  L A  P L A N C H A  E N  P E R S I L L A D E 

L E  C A V I A R  S T U R I A  C L A S S I C  O S C I È T R EL E  C A V I A R  S T U R I A  C L A S S I C  O S C I È T R E
Blinis maison, crème montée

22€
38€

21€
39€

78€
249€

22€

19€

23€

P E T I T S  P L A I S I R SP E T I T S  P L A I S I R S
À  P A R T A G E RÀ  P A R T A G E R

E N T R É E S  &  S A L A D E SE N T R É E S  &  S A L A D E S

19€

25€

22€

22€

22€

25€

18€

19€

P R I X  N E T S  -  S E R V I C E S  C O M P R I SP R I X  N E T S  -  S E R V I C E S  C O M P R I S

6 huîtres
12 huîtres

50 cm
1m

30g
100g



L E S  L I N G U I N E S  À  L A  S A U C E  T O M A T E  B A S I L I CL E S  L I N G U I N E S  À  L A  S A U C E  T O M A T E  B A S I L I C
De la ferme de Celeyran

27€

27€

33€

130€

25€

34€

Prix au poids, selon arrivage

29€

45€

67€

N O S  V I A N D E SN O S  V I A N D E S

N O S  P O I S S O N SN O S  P O I S S O N S

P R I X  N E T S  -  S E R V I C E S  C O M P R I SP R I X  N E T S  -  S E R V I C E S  C O M P R I S

S U P P L É M E N T  A C C O M P A G N E M E N T  F R I T E S  F R A Î C H E S  8 €S U P P L É M E N T  A C C O M P A G N E M E N T  F R I T E S  F R A Î C H E S  8 €

L E  F I L E T  D E  V O L A I L L E  O C C I T A N EL E  F I L E T  D E  V O L A I L L E  O C C I T A N E
Croûte Touron, et son olivade de courgettes

L E S  L I N G U I N E S  D U  B E A C HL E S  L I N G U I N E S  D U  B E A C H
Sauce marinière tomatée

L E  T H O N  R O U G E  D E  M É D I T T E R R A N É E  M I - C U I T L E  T H O N  R O U G E  D E  M É D I T T E R R A N É E  M I - C U I T 
Wok de légumes du jardin

L E  B E L  A R R I V A G E  D E  L A  C R I É EL E  B E L  A R R I V A G E  D E  L A  C R I É E
Selon arrivage du jour, légumes de saison

L E  F I L E T  D E  D A U R A D E  J U S T E  S N A C K ÉL E  F I L E T  D E  D A U R A D E  J U S T E  S N A C K É
Légumes croquants, l’aïoli du Chef

L E  L O B S T E R  B O W L  S A U C E  T E R I YA K IL E  L O B S T E R  B O W L  S A U C E  T E R I YA K I
Homard, avocat, carottes, quinoa, mélange de graines

L E  H O M A R D  B L E U  F L A M B É  E N  S A L L EL E  H O M A R D  B L E U  F L A M B É  E N  S A L L E
Légumes grillés de la ferme de Celeyran 

L A  P L U M A  I B É R I Q U EL A  P L U M A  I B É R I Q U E
Wok de légumes de saison

L E  Q U A S I  D E  V E A U  F U M É  A U  F O I NL E  Q U A S I  D E  V E A U  F U M É  A U  F O I N
Légumes printaniers de Celeyran

C Ô T E  D E  B Œ U F  M A T U R E  D E  R A C E  À  V I A N D EC Ô T E  D E  B Œ U F  M A T U R E  D E  R A C E  À  V I A N D E
Fleur de sel de Gruissan & frites fraîches, à partager en duo

M E N U  P E T I T  B A I G N E U RM E N U  P E T I T  B A I G N E U R

A u  c h o i x  :A u  c h o i x  :
P o i s s o n  d e  l a  p ê c h e  d u  j o u r  o u  p i è c e  d e  b œ u f  -  P o i s s o n  d e  l a  p ê c h e  d u  j o u r  o u  p i è c e  d e  b œ u f  -  Pâtes ou frites

G l a c e  o u  a s s i e t t e  d e  f r u i t s ,  s u r p r i s e  f o n d a n t e  a u  c h o c o l a t ,  y o g h u r t  g l a c éG l a c e  o u  a s s i e t t e  d e  f r u i t s ,  s u r p r i s e  f o n d a n t e  a u  c h o c o l a t ,  y o g h u r t  g l a c é
J u s  d e  f r u i t s  o u  s i r o p  à  l ’ e a uJ u s  d e  f r u i t s  o u  s i r o p  à  l ’ e a u

19€

24€



P R I X  N E T S  -  S E R V I C E S  C O M P R I SP R I X  N E T S  -  S E R V I C E S  C O M P R I S

D E S S E R T SD E S S E R T S
14€

13€

15€

72€

15€
25€

14€

G L A C E S  &  C O U P E S G L A C E S  &  C O U P E S 
G L A C É E SG L A C É E S

L A  P Ê C H E  M E L B AL A  P Ê C H E  M E L B A
Sorbet pêche de vigne, crème glacée verveine, morceaux de 
pêches rôties et crème chantilly

L A  P R O F I T E R O L EL A  P R O F I T E R O L E
Crème glacée Vanille Bourbon, Caramel à la fleur de sel de 
Gruissan et brisures de noix de pécan caramélisées

L E  M E L O N  D E  C E L E Y R A NL E  M E L O N  D E  C E L E Y R A N
En salade, infusé à la menthe poivrée, crème glacée au yaourt et 
granola maison, vinaigre de Banyuls

L E  C H O C O L A TL E  C H O C O L A T
Mousse au chocolat Grand Cru Manjari, glace au thym de la 
garrigue et confit de cassis

L ’ I N D É C E N T  L ’ I N D É C E N T  - à commander en début de repas -
La Profiterole en pièce montée, à partager, à partir de 6 personnes

À partager

Supplément de 9€/pers

A S S I E T T E  D E  F R U I T S  F R A I S  D E  S A I S O NA S S I E T T E  D E  F R U I T S  F R A I S  D E  S A I S O N

L A  P Ê C H EL A  P Ê C H E
Parfait glacé à la verveine, pêche rôtie et coulis de framboises fraîches

L E S  G L A C E SL E S  G L A C E S
Vanille Bourbon, Café des Indes, Caramel Beurre Salé, Verveine, 
Yaourt Bulgare, Thym de la Garrigue

L E S  S O R B E T SL E S  S O R B E T S
Chocolat noir, Citron, Fraise, Pêche de Vigne, Huile d’Olive de L’Oulibo

8€ les 2 boules

13€

8€ les 2 boules

11€ les 3 boules

11€ les 3 boules

Une carte des allergènes est à votre disposition sur demande. Toutes nos viandes sont d’origine française et espagnole.
Légumes de la Ferme de Celeyran selon récolte.

P a r t a g e z  v o s  m e i l l e u r s  m o m e n t s  ! P a r t a g e z  v o s  m e i l l e u r s  m o m e n t s  ! 

@ h o s p i t a l e t b e a c h@ h o s p i t a l e t b e a c h
# h o s p i t a l e t b e a c h# h o s p i t a l e t b e a c h

# s e a w i n e & s u n# s e a w i n e & s u n  



M E N U



O Y S T E R SO Y S T E R S
Le Mas Soula from the Étang de Thau

O U R  O C C I T A N  G A Z P A C H O O U R  O C C I T A N  G A Z P A C H O 

S W O R D F I S H  T A R T A R ES W O R D F I S H  T A R T A R E
Crisp vegetables, soy and lemon sauce

M E D I T E R R A N E A N  O C T O P U SM E D I T E R R A N E A N  O C T O P U S
Celeyran Farm aubergine caviar

CC ÆÆ S A R  S A L A DS A R  S A L A D
Anchovy sauce

A U B R A C  B E E F  T A T A K IA U B R A C  B E E F  T A T A K I
Crying tiger sauce

M A R I N A T E D  T U N AM A R I N A T E D  T U N A
Seasonal vegetables, sesame sauce 

F R E S H  C E L E Y R A N  S A L A D F R E S H  C E L E Y R A N  S A L A D  
Freshly picked vegetables from our Celeyran Farm
Lemon and olive oil vinaigrette

A N C I E N T  T O M A T O E S  S A L A D  A N C I E N T  T O M A T O E S  S A L A D   
Heirloom tomatoes from Ferme de Celeyran, burrata and roasted hazelnuts

P R E M I U M  H A M  B O A R DP R E M I U M  H A M  B O A R D
Jabugo shoulder and Serrano Gran Reserva

C R I S P Y  P R A W N SC R I S P Y  P R A W N S
Chef’s basil mayonnaise

C A T A L A N - S T Y L E  C O L L I O U R E  A N C H O V I E SC A T A L A N - S T Y L E  C O L L I O U R E  A N C H O V I E S

R A Z O R  C L A M S  À  L A  P L A N C H A ,  P A R S L E Y  &  G A R L I CR A Z O R  C L A M S  À  L A  P L A N C H A ,  P A R S L E Y  &  G A R L I C

S T U R I A  C L A S S I C  O S C I È T R E  C A V I A RS T U R I A  C L A S S I C  O S C I È T R E  C A V I A R
Homemade blinis, cream

22€
38€

21€
39€

78€
249€

22€

19€

23€

S M A L L  P L E A S U R E SS M A L L  P L E A S U R E S
F O R  S H A R I N GF O R  S H A R I N G

S T A R T E R S  &  S A L A D SS T A R T E R S  &  S A L A D S

19€

25€

22€

22€

22€

25€

18€

19€

N E T  P R I C E S  –  S E R V I C E  I N C L U D E DN E T  P R I C E S  –  S E R V I C E  I N C L U D E D

6 oysters
12 oysters

50cm
1meter

30g
100g



L I N G U I N I  I N  T O M A T O  A N D  B A S I L  S A U C EL I N G U I N I  I N  T O M A T O  A N D  B A S I L  S A U C E

27€

27€

33€

130€

25€

34€

Market price, depending on availability

29€

45€

67€

O U R  M E A T SO U R  M E A T S

O U R  F I S HO U R  F I S H

N E T  P R I C E S  –  S E R V I C E  I N C L U D E DN E T  P R I C E S  –  S E R V I C E  I N C L U D E D

E X T R A  C H A R G E  F O R  F R E S H  F R E N C H  F R I E S  -  8 €E X T R A  C H A R G E  F O R  F R E S H  F R E N C H  F R I E S  -  8 €

O C C I T A N  C H I C K E N  F I L L E TO C C I T A N  C H I C K E N  F I L L E T
Turrón crust, courgettes and olives

B E A C H  L I N G U I N IB E A C H  L I N G U I N I
Shellfish and tomato marinara sauce

S E A R E D  M E D I T E R R A N E A N  R E D  T U N AS E A R E D  M E D I T E R R A N E A N  R E D  T U N A
Stir-fried garden vegetables 

M A R K E T  C A T C H  O F  T H E  D AYM A R K E T  C A T C H  O F  T H E  D AY
According to the day’s arrival, seasonal vegetables

S E A R E D  F I L L E T  O F  S E A  B R E A MS E A R E D  F I L L E T  O F  S E A  B R E A M
Crisp vegetables, chef’s aioli

L O B S T E R  B O W L  W I T H  T E R I YA K I  S A U C EL O B S T E R  B O W L  W I T H  T E R I YA K I  S A U C E
Lobster, avocado, carrots, quinoa and mixed seeds

F L A M B É E D  B L U E  L O B S T E RF L A M B É E D  B L U E  L O B S T E R
Grilled vegetables from our Celeyran farm

I B E R I C O  P L U M AI B E R I C O  P L U M A
Stir-fried seasonal vegetables

S M O K E D  R U M P  O F  V E A LS M O K E D  R U M P  O F  V E A L
Freshly picked vegetables from our Celeyran Farm 

A G E D  R I B  O F  B E E FA G E D  R I B  O F  B E E F
Gruissan fleur de sel & fresh fries, for two to share

M I N I  B A T H E R  M E N UM I N I  B A T H E R  M E N U

C h o o s e  f r o m  :C h o o s e  f r o m  :
F i s h  c a t c h  o f  t h e  d a y  o r  c h i c k e n  -  F i s h  c a t c h  o f  t h e  d a y  o r  c h i c k e n  -  Pasta or chips

I c e  c r e a m  o r  f r u i t  p l a t t e r ,  c h o c o l a t e  f o n d a n t  s u r p r i s e ,  f r o z e n  y o g u r tI c e  c r e a m  o r  f r u i t  p l a t t e r ,  c h o c o l a t e  f o n d a n t  s u r p r i s e ,  f r o z e n  y o g u r t
F r u i t  j u i c e  o r  s q u a s hF r u i t  j u i c e  o r  s q u a s h

19€

24€



N E T  P R I C E S  –  S E R V I C E  I N C L U D E DN E T  P R I C E S  –  S E R V I C E  I N C L U D E D

D E S S E R T SD E S S E R T S
14€

14€

13€

15€

15€
25€

I C E  C R E A MI C E  C R E A M
&  S U N D A E S&  S U N D A E S

P E A C H  M E L B AP E A C H  M E L B A
Vineyard peach sorbet, verbena ice cream, roasted peach 
chunks, and whipped cream

P R O F I T E R O L E SP R O F I T E R O L E S
Vanilla, Gruissan fleur de sel salted caramel,
caramelised pecan pieces

T H E  P E A C HT H E  P E A C H
Iced parfait with verbena, roasted peach, and fresh raspberry coulis

C E L E Y R A N  M E L O NC E L E Y R A N  M E L O N
Melon salad infused with peppermint, frozen yoghurt
and homemade granola, Banyuls vinegar

T H E  C H O C O L A T ET H E  C H O C O L A T E
Grand Cru Manjari chocolate mousse, wild thyme ice cream and 
blackcurrant confit

I N D U L G E N C E  I N D U L G E N C E  - To be ordered at the beginning of the experience -
Profiterole platter for 6 to share

For sharing
S E A S O N A L  F R E S H  F R U I T  P L A T T E RS E A S O N A L  F R E S H  F R U I T  P L A T T E R

I C E  C R E A MI C E  C R E A M
Bourbon vanilla, Indian coffee, salted butter caramel, verbena, 
Bulgarian yoghurt and wild thyme

S O R B E TS O R B E T  
Dark chocolate, lemon, strawberry, vineyard peachand L’Oulibo olive oil

2 scoops

13€

8€
11€

8€
11€

2 scoops

3 scoops

3 scoops

S h a r e  y o u r  f a v o u r i t e  m o m e n t s ! S h a r e  y o u r  f a v o u r i t e  m o m e n t s ! 

@ h o s p i t a l e t b e a c h@ h o s p i t a l e t b e a c h
# h o s p i t a l e t b e a c h# h o s p i t a l e t b e a c h

# s e a w i n e & s u n# s e a w i n e & s u n  

Before placing your order, please inform your server if you have a food allergy. We guarantee the French & Spanish 
origin of all our meats. Vegetables from the Celeyran Farm, freshly picked.

72€
Extra 9€/pers


