
Pâtissier.ère

ÇA PREND QUOI POUR
FAIRE PARTIE DE L’ÉQUIPE? 

OCTOBRE 2023
JE COMMENCE QUAND?

LUNDI AU VENDREDI,
7H À 15H 

HORAIRE

PLUS D’EXEMPLES DE NOTRE QUOTIDIEN? 
#VIEDECHOCO

1 an d’expérience minimum Salaire: À partir de 17 $/ h, selon expérience

SUPER COLLÈGUE RECHERCHÉ.E 



Pâtissière

CE QU’ELLE AIME VRAIMENT CHEZ FAYS

L’environnement est super stimulant, le côté familial. La diversité des
produits, la créativité stimulée non stop. Les bons produits aussi, autant
pour travailler que pour satisfaire un palais de pâtissière. 

mathilde@fayschocolat.comPour  postuler: 

TU VAS PRENDRE LE RELAIS DE GENEVIÈVE

Les paysages! Venir travailler est un charme, chaque jour. Tu retrouves
instantanément une zénitude, c’est presque comme être en vacances.
Même l’horaire est incroyable. Pas de fins de semaine en pâtisserie, wow!

Il faut être prêt à donner son 100 % tous les jours. Mais aussi à le recevoir.
Il faut aimer le changement, le côté saisonnier. J’ai appris ici à avoir le
droit à l’erreur, ce qui m’a encore plus donné envie de me surpasser. C’est
tellement une équipe à l’écoute, et on a envie de s’impliquer. 

CE QUE ÇA PREND POUR Y TRAVAILLER?

ET LE PETIT PLUS?



Pâtissier et chef d’équipe 

mathilde@fayschocolat.comPour  postuler: 

TU VAS TRAVAILLER AVEC QUENTIN

CE QU’IL AIME VRAIMENT CHEZ FAYS

Les produits en soi, déjà. Travailler avec du local et des bons produits est
vraiment important pour moi. Ensuite pour le boulot, j’apprécie
beaucoup le partage, l’écoute, il y a de la place pour les idées. La
diversité des techniques aussi, on apprend tout le temps. Aller plus loin
dans les classiques et les réiventer, c’est très stimulant pour un pâtissier. 

Le bien-être de chaque personne et l’importance qu’on y accorde.
L’esprit d’équipe, l’ouverture et l’ambiance, même quand on est
vraiment occupés. Probablement encore plus à ces moments-là. 

Être exigent quand même, et aimer se dépasser. Avoir de la rigueur, le
désir de collaborer, un bon esprit d’équipe. Et aimer rigoler aussi, surtout
le vendredi. 

CE QUE ÇA PREND POUR Y TRAVAILLER?

ET LE PETIT PLUS?



 D’EMBARQUER AVEC NOUS! 

Tu vas avoir envie de venir travailler chaque matin - ou presque 

mathilde@fayschocolat.comPour  postuler: 

Rabais employés et petites attentions personnalisées

Prix spécial sur les matières premières (farine, noix, huile, etc.)

Possibilité d’évoluer, d’apprendre et t’épanouir professionnellement

C’est jamais plate, et t’auras toujours de quoi te mettre sous la dent!
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5 autres raisons

5.1 Travailler avec les meilleurs ingrédients, toujours découvrir des nouveautés



CE QUE TU RÉALISERAS (ENTRE AUTRES!)

mathilde@fayschocolat.comPour  postuler: 

Ton quotidien



mathilde@fayschocolat.comPour  postuler: 

Aime si ça t’a inspiré

Commente le nom de ton ami.e chocolatier.ère ou pâtissier.ère

Prends pas de chance, envoi-lui aussi!

Enregistre si t’as pas le temps tout de suite, tu pourras y revenir


