Les Rouges

Moi Primitivo

Varvaglione
Aa i‘ Production
v Culturesraisonnées
Région
Les Pouilles U 3
Alcool Famille
Ny ¢ 13°C Rouges
Leger mm  Puissant

Sec C | I Moe”eux

DOUX (| D ACide

La dégustation

<> Couleur Rouge intense, nuances violettes
c> Nez Notes épicées : Réglisse et fruits secs
< Bouche Velouté, dense et équilibré

Accords mets vins
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Viandes Plats épicés

Anniversario 1967

Torri
Aa L Production
v Culturesraisonnées
Région
Les Pouilles U 3
Alcool Famille
Ny 14°C Rouges
Leger —— Pyissant

DOUX G D ACide

La dégustation

<> Couleur Rouge intense, nuances violettes
5 Nez Notes fruitées : Myrtille, prune, cerise
C Notes florales : Violette
< Bouche Sec, énergique, légerement tannique et
savoureux

Accords mets vins
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Antipastis Viandes Fromages
& légumes rouges affinés

Sec Aromatique
IEIE] Fruité
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Moi Primitivo Varvaglione
Primitivo Frisino

Negroamaro Frisino

Meridoano 12 Syrah Gorghi Tondi
Anniversario 1967 Torri

4 20 Montepulciano Torri

Citto Castello di Volpaia

Barbera d’Asti Damilano

Verdeca Puglia Frisino .

Meridiano 12 Zibbibo Gorghi Tondi

Moi Chardonnay Varvaglione
Ginestra Monte delle Vigne ‘

Lambrusco Monte delle Vigne

Prosecco Torri '

Moscato d’Asti Damilano

Les Blancs

Verdeca Puglia
Frisino

o W Production
Blo Cultures et label bio

12,5°C

Région
Les Pouilles
U e -

Léger mmm Puissant

Sec Moelleux

DOUX L | D ACide

La dégustation

<> Couleur Jaune péle et reflets verdatres
5 Nez Notes florales : Fleur d’oranger
e Notes fruitées : Citron

< Bouche Frais, acidulé et trés minéral

Accords mets vins
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Antipastis Poissons Salades Aperitivo
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Aperitifs

Lambrusco Classique
Monte delle Vigne

o W Production
» Blo Cultures bio
Region
L’Emilie

Romagne U Alcool Egﬁ\ll‘lees G
Ny 11,5°C 9

Frizzante

Léger C | L] Puissant

Sec —— Moelleux

DOUX G D ACide

La dégustation

< Couleur Rubis intense
c> Nez Notes fruitées : Fruits rougesintenses
< Bouche Proche d’un go(t fruité, aux reflets de cerise
et framboise

Accords mets vins
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Viandes
rouges

Aperitivo Charcuterie

® \
Bieres
Fresca
Birra Salento

C

o W/ Production
Blo Cultures et label bio
Région
Les Pouilles
U : Alcool
Ny 5°

Légere = Forte
Douce = Amere
La dégustation
<> Couleur Doré lumineux
c> Nez Légéeres notes épicées
< Bouche Rafraichissante au goUt équilibré

Accords mets bieres
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Pates Pizza Poissons

Je trouve mon vin ideal

Primitivo
Frisino

o W Production
Blo Cultures et label bio

Région
Les Pouilles U
Alcool Famille
Ny ¢ 13,5°C Rouges
Léger Em—  Puissant

Souple — Tannique

Sec C | I Moe”eux

DOUX (| D ACide

La dégustation

<> Couleur Rubis intense, nuances violettes
c> Nez Notes florales : Eglantieret géranium
< Bouche Final fruité, cerise mire et fraise

Accords mets vins
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Boeuf Agneau Volaille Pates

4 20 Montepulciano
Torri

e ¥/ Production

Blo Cultures et label bio

Alcool Famille
Ny ¢ 14°C Rouges

Léger L | ] Puissant

Région
Les Abruzzes U

DOUX C—— L} ACide

La dégustation

<> Couleur Rouge rubis brillant
5 Nez Notes fruitées : M(re, prune, cerise
C Notes florales : Violette
< Bouche Sec enbouche, chaleureux et équilibré

Accords mets vins
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Antipastis Viandes Fromages Viandes
& légumes blanches frais rouges

Tannique

Moelleux Rosé e
boise

Léger fruité

Meridiano 12 Zibbibo
Gorghi Tondi

o W Production
Blo Cultures et label bio

12°C

Région
La Sicile
U Alcool
<

Léger

Sec @@= Moelleux

DOUX G D ACide

La dégustation

<> Couleur Jaune péle et reflets verts
c> Nez Notes fruitées : abricot et amande
< Bouche Parfait équilibre entre acidité et douceur

Accords mets vins
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Fruits de
mer

Antipastis Poissons Salades

Prosecco
Torri

o W Production
Blo Cultures et label bio

Région
Les Abruzzes U
Alcool
ag 1°C
Léger e Puissant
Sec === Moelleux

DOUX e | ACide

La dégustation

< Couleur Jaune paille délicat
c> Nez Notes fruitées : Pomme verte et agrumes intense
< Bouche Fraicheurintense et finale trés parfumée

Accords mets vins
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Fruits de
mer

Aperitivo Patisserie

Agricola
Birra Salento

o W/ Production
B Cultures etlabel bio
Région
Les Pouilles
U Alcool

<3 5°C

Légere mm— Forte

Douce L | D Am‘ere

La dégustation

< Couleur Légérement dorée
c> \[=} Herbaceé et fleuri
< Bouche Corpsrond et amertume équilibrée

Accords mets bieres
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Pates Viandes Pizza Poissons

Charprenté
épicé

Negroamaro
Frisino

o W Production
Blo Cultures et label bio

Région
Les Pouilles U
Alcool Famille
Ny ¢ 13,5°C Rouges
Leger mm  Puissant

SeC (| —— Moe”eUX

DOUX (| D ACide

La dégustation

< Couleur Rouge Rubis
5 Nez Notes fruitées : Prune mire & cerise noire
c Notes florales : Violette et caroube
< Bouche Texture tanniqgue moyennement persistante,

final épicé.
Accords mets vins
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Fromages

Pates Agneau Pizza <
affinés

Citto
Castello diVolpaia

o W Production
Blo Cultures et label bio

Région
LaToscane U
Alcool Famille
Ny ¢ 14°C Rouges
Leger —— Pyissant

SeC (| I Moe”eux

DOUX O D ACide

La dégustation

<> Couleur Rouge rubis
c> Nez Notes fruitées : Fruits rouges sauvages, cerise
< Bouche Rond et suave

Accords mets vins
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Viandes Platsen .
Charcuterie
rouges sauce
Légumes Charcuterie

Aperitivo

Moi Chardonnay

Varvaglione
“i‘ Productior) ;
w Culturesraisonnées
Région
Les Pouilles
U Alcool
Ny 12°C
Léger ——  Pyissant
Sec == Moelleux

DOUX G D ACide

La dégustation

< Couleur Jaune péle
5 Nez Notes florales : Lilas et herbes fraiches
c Notes fruitées : Agrumes et bergamote
< Bouche Une belle rondeur et fraicheur avec les parfums d’

agrumes bien présents.

Accords mets vins
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Aperitivo Poissons Salades

Moscato d’Asti
Damilano

Bo ¥ Production

10 cuituresbio

5,5°C

Région
Le Piémont

Léger I Pyissant

Sec = Moelleux

DOUX G D ACide

La dégustation

< Couleur Jaune or brillant
c> Nez Notes fruitées : Pé&che, citron, miel et abricot
< Bouche Agréablement acidulé avec des aromes sucres et
persistent quirappellent le raisin a peine pressé

Accords mets vins
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Aperitivo Patisserie Chocolat

Agricola Ambrata
Birra Salento

Cultures et label bio

o W Production
Bi1o

Région
Les Pouilles U 3
Alcool Famille
Ny 5°C Ambrées

Douce G D Am‘ere

La dégustation

<> Couleur Ambrée

5 Des notes de crolte de pain, de caramel et de
i Nez )
fruits secs, de prune en finale.
< Bouche L’amer soutient les golts du malt mais permet ala

douceur derester en finale

Accords mets bieres
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Pates Viandes Pizza

Poissons
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La Cave Paasta

Meridiano 12 Syrah
Gorghi Tondi

o W Production
Blo Cultures et label bio

Région
La Sicile U
Alcool Famille
e 13,5°C Rouges

= pPyjssant

Leger

SeC G I Moe”eux

DOUX C___________ | D ACide

La dégustation

< Couleur Rouge Rubis

5 N Notes fruitées : Framboise, mdre et cerise

) ez R s
Notes épicées : Iégerement poivrees

< Bouche Trésintense et tannique

Accords mets vins

Viandes
rouges
, [ ]
Barbera d’Asti
Damilano
o W Production
Blo Cultures et label bio
Région
Le piémont U
Alcool Famille
<8 14°C Rouges
Leger D jissant
Soup'e (| D Tannique

Sec L | — Moe”eux

DOUX e ] ACide

La dégustation

<> Couleur Rubisintense
5 Nez Notes fruitées : Groseille, cerise
& Notes épicées : Vanille
< Bouche Explosion de fruits rouges avec une belle

longueurenbouche

Accords mets vins
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" Viandes Viandes
Pates
blanches rouges
Viandes Viandes n
Fromages Pates
blanches rouges
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Ginestra
Monte delle vigne

Bo W Production

lo Cultures bio

Région
L’Emilie
b U Oy -

13°C

Léger —  Pyissant
SeC . | D Moe”eUX

DOUX G D ACide

La dégustation

< Couleur Jaune péle etreflets verts
c> Nez Notes fruitées : Pomme verte intense et agrumes
< Bouche Harmonieux, frais, souple et élégant avec des
notes minérales et florales

Accords mets vins
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Tartare & Poissons Fromages
Carpaccio frais

Salades

En savoir plus

Types d’aromes

Fruits frais
Fleurs
Agrumes

Arémes
légers

Fruits a noyeaux,
fruits éxotiques,
fruits mars

Aromes
moyens

Aromes Epices, bois, fruits

lourds secs
Lesrobes
Jaune Jaqne Dorée Rosée
vert paille
Rubis Grenat Roug(,a Tuilée
violacée
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Tipa

Birra Salento

Cultures et label bio

Bo W Production

Région
Les Pouilles
U Alcool
N 4,8°C
Légere S Forte
Douce m=  Amere
La dégustation
< Couleur Bronze lumineux
c> Nez Parfums de miel et d’agrumes
< Bouche Des notes herbacées et agrumes, se terminent par
une amertume seche et persistante.

Accords mets bieres
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Pates Viandes Pizza Poissons



