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F I C H E  T E C H N I Q U E  

DESIGNATION  DU  PRODUIT :  ARÔME CERISE NOTE GRIOTTE 

STATUT  LEGAL  C.E.E.  :  AROME 

ASPECT  :   LIQUIDE ROUGE FONCE 

PROPRIETES ORGANOLEPTIQUES  :   ODEURS ET SAVEURS CARACTERISTIQUES DE LA 

CERISE GRIOTTE 

DENSITE  :   1.32 +/-  0.05 

COMPOSITION  :   MELANGE DE PREPARATIONS AROMATISANTES ET DE SUBSTANCES 

AROMATISANTES NATURE IDENTIQUE. 

CLORANTS : E102 – E124  

SUPPORT  :   MONOPROPYLENGLYCOL 80% 

DEGRE ALCOOLIQUE : 0% +/- 1°  

HYDROSOLUBILITE   :   BONNE 

LIPOSOLUBILITE  :    NON 

ALLERGENES ALIMENTAIRES : NEANT SELON DIR.2003/89/CE ANNEXE III BIS,2005/26/CE 

STATUT OGM : MATIERE PREMIERE NON ISSUE D’OGM, SELON REGL. CE.N

°50/2000,1829-1830/2003. 

E.S.B/DIOXINE : NON CONSERNE CAR AUCUN DERIVE ISSU D’ANIMAUX. 

DOSAGE CONSEILLE  :   ENTRE 0.5 ET 1 % MAXIMUM  

POINT ECLAIR  :   +85 ° C 

CONSERVATION  :  DLUO DE QUATORZE MOIS DANS SON EMBALLAGE D'ORIGINE A 

L'ABRI DE L'AIR ET DE LA LUMIERE DANS UN ENDROIT FRAIS (+8°C ENVIRON). 

LEGISLATION  :   CONFORME A LA DIRECTIVE C.E.E. N°88-388  
Déclaration allergène majeurs : Aucun allergène majeur (directive 2003/89/CEE) 

Arôme alimentaire à usage professionnel, ne pas consommer en l'état. 
Les informations de cette fiche technique sont basées sur l'état de nos connaissances en vigueur et 
données de bonne foi. Nous sommes à votre disposition pour tout complément d'information.
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