ZAHEL

Ried Goldberg
Gruner Veltliner
2023

Dieser Gruner Veltliner wachst am Laaerberg im
studostlichsten Weinbaugebict Wiens. Beeinflusst
durch das dort vorhandene milde Klima zwischen
Leithagebir¢ge und der Thermenregion erreichen die
Trauben cine besondere Wirze & Reife.

Alkohol | I3 % vol.
Restzucker | 4,3 ¢/L
Saure | 57 ¢/L
Rebsorten | 100% Gruner Veltliner
Herkunft | Groplage Laacrberg
Ried Goldberg
Boden | kalkhaltiger Loss auf quatirem
Eiszecitschotter mit hohem FEisenanteil
(rich loam and icc-age gravel)
Trauben- | Handlesc; 100% entbeert
verarbeitung
Maischekontakt | I2 Stunden in der Dresse
Garung | Spontanvergiarung im Edclstahltank
Lagerung | 6 Monate Feinhefelagerung im
¢ Edeclstahltank
Z A H E L Trinktemp. | 8-10°C
. Lagerfahigkeit | 5-10 Jahre
s Y ien Stilistik | intensives Strohgelb, wiirzig, pfeffrige
Aromen nach reifen Apfeln und
e el grincm Dfcffer, feine balancierte
; Saure, vollmundiger Geschmack mit
clegantem wurigem Finish.
Specisen- | Wiener Backhendel mit Kartoffelsalat
empfehlung | oder Fischgerichte
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Bio Weingut Zahel GmbH, Maurer Hauptplatz 9, 1230 Wien

Tel: +43 1 890 0581, Fax: -I0, winery@zahel.at, zahel.at
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