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Zahel Komposition

Dieser fruchtcharmante Rotweincuvée aus den
osterreichischen Hauptrotweinrebsorten Rotburdger,
Sankt Laurent und Blaufrankisch ¢edeiht in unserem
Klima besonders gut. Unsere kalkhdltigen Boden
geben zusatzlich viel Frische und Eleganz.

Alkohol | 13,5 % vol.
Restzucker | 05 ¢/L
Sature | 56 ¢/L
Rebsorten | Rotburger, St. Laurent, Blaufrankisch
Herkunft | Weinland
Boden | sandiger Lehm auf Dolomitkalkstein
Trauben- | 100% entbeert
verarbeitung
Maischeckontakt | I8 Tage Maischegarung vor
Dressung mit 0,8 Bar Druck
Garung | Spontanvergarung
Lagerung | 12 Monate im 2251 & 5001 Fass
Trinktemp. | 12-14°C
Lagerfahigkeit | 3-5 Jahre
Stilistik | intensive Kirschfrucht & helle
Beerenaromen, feine Tanninstruktur,
runder, fruchtiger Abgang,
angenchmes Trinkvergnugen
Spcisen- | Dasta, ¢gegrilltes Fleisch oder
empfehlung | Gemusegerichte
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Bio Weingut Zahel GmbH, Maurer Hauptplatz 9, 1230 Wien
Tel: +43 1 890 0581, Fax: -I0, winery@zahel.at, zahel.at
Oberbank AG, IBAN: ATI8I500004781028131, BIC: OBKLAT2L
AT-BIO-402, Firmenbuch: FN 42535It, UID-Nr.: ATU 69162648





