ZAHEL

Ein Wildes Glaschen
Rosé 2022 |

Unsere "Ein Wildes Glaschen” Serie sind Naturweine
mit minmalem Eingrifffen in deren Herstellung,
Minimale Schwefelung, keine Schonung und trube
Fullung zeichen diesen mineralischen Rosé aus.

Alkohol | 12 9% vol.
Restzucker | 0,8 ¢/1.
Saure | 6,3 ¢/L
Rebsorten | 100% DPinot Noir
Herkunft | GroRlage Maurerberg
Ried Sitzen
Boden | kRarker Flyschsandstcin auf Dolomitkalk
Trauben- | Handlese, I00% entbeert
verarbeitung
Maischekontakt | I8 Stunen Maischckontakt, anschlicfende
Dressung mit 0,6 Bar Druck
Garung | Spontanvergarung in ¢ebrauchten
franzosischen 2251 Féassern
ZAHEL
| AT Lagerung | 8 Monate im franzosischen Eicchnfass
; 2251, minimale Schwefelung, ohne
| Schonung tritb abgefullt
Trinktemp. | 8-10°C
Lagerfahigkeit | 3-5 Jahre
Stilistik | trub, helles Dink mit strahlenden
Reflexen, intensive Erdbeer und
s Himbeerfrucht, trocken, wiurziger
Geschmack mit reifer, runder Saure
Ein Wildes Glaschen .
Rosé und vollmundigem, complexen
Abdang
Speisen- | Sashimi, Sardinen oder andere
empfchlung | Fischgerichte
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