ZAHEL

Ein Wildes Glaschen
Riesling 2022

Dic "Ein wildes Glaschen” Serie stellt Naturweine
mit minimalen Eingriffen aus unseren
Lieblingsweingdrten in den Vordergrund. Dieser
Riesling stammt von alten Reben aus der schr
kalkigen Lage Ried Obere Schof.
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Alkohol | 12.5 % vol.
Restzucker | 7.0 ¢/L
Saure | 6.2 ¢/L
Rebsorten | 1009% Riesling
Herkunft | Groplage Nussberg
Ried Obere Schofs
Boden | Flyschsandstein auf Dolomitkalk
Trauben- | I00% Handlese
verarbeitung
Maischekontakt | 36 Stunden Maischekontakt mit
anchlicfender Pressung von 0.8
Bar Druck
ZAHEL Garung | Spontanvergarung in ¢cbrauchten 2251
s Barriques und 3201 handgemachten
TR italianischen Amphoras
i Lagerung | 8 Monate im franzosischen Barriques;
; minimaler Schwefeleinsatz; gefullt
) ohne Schénung
-y Trinktemp. | 8-10°C
‘ Lagerfahigkeit | 5-10 Jahre
; Stilistik | Naturtrttb mit ciner goldenen Farbe;
R kréaftiges Aroma nach Steinobst;
e Romplexe Saurestruktur mit cinem
lebendi¢gen Abdgang
Speisen- | Sashimi oder leichte Fischgerichte
empfehlung
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