ZAHEL

Ein Wildes Glaschen
Dét-Nat Rosé 2023

Unsere "Ein Wildes Glaschen” Serie sind Naturweine
mit minimalem Fingriffen in deren Herstellung,
Dieser Rosé Schaumwein besteht aus 100% Dinot
Noir und mit scinem feinen PDerlage und complexen
Saurestruktur, ist cin idealer Aperitif oder begleiter
ciner festlichen Mahlzeit im Freien.

Alkohol | 12,5 % vol.
Restzucker | 03 ¢/L
Saure | 6,3 ¢/L
Rebsorten | 1009 Dinot Noir

Herkunft | Groplage Maurerberg
Ried Kadolzberg

Boden | Flyschsandstein auf Dolomitkalkgestein
Trauben- | 1009% Handlesc; entbeert

verarbeitung
| Maischckontakt | I8 Stunden auf der Maische
AHEL Garung | Spontanvergdarung im gebrauchten
e franzosischen Holzfass; Fullung am 15.09.23
it bei 12¢/1 Restzucker mit finalem

Flaschendruck von 2,8 Bar.

Lagerung | 6 Monate auf der Feinhefe ohne
Dedgorgement

Trinktemperatur | 8-10°C
Lagerfahigkeit | 2-3 Jahre

Tasting Notes | Naturtrub, helles pink; intensive, helle
Beerenfrucht nach Erdbeeren und
Himbeere; trocken mit einem frischen,

‘Ein Wildes Glaschen A R
Dét-Nat Rosé kRomplexen Sdure und feiner

Fruchtwiurze; lebendiger, trinkfreudiger
Abgang mit feiner Derlage

Food Dairing | idecal als aperitif oder Backhendl,
Suggestions | Fried Chicken und co.
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