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Ein Gemischter Satz Naturwein in limitierter Menge
von der stdlichsten LLage Wiens. Der karke
Dolomitkalk verleiht zusitzlich Spannung und
Trinkfluss am Gaumen. Eine Besonderheit unter den
Wiener Naturweinen.

Alkohol | 12,5 % vol.
Restzucker | 12 ¢/L.
Sature | 6,7 ¢/L
Rebsorten | Gruner Veltliner, Riesling, Chardonnauy,
Pinot Blanc, Pinot Gris, Traminer,
Rotgipfler, Zierfandler, Neuburger
Herkunft | Groplage Maurerberg
Ried Kroissberg
Boden | karker Flyschsandstein auf Dolomitkalk
Trauben- | Handlese, I00% entbeert
verarbeitung
Maischekontakt | 0 Tage Maischeckontakt, anschlicftende
ZAHEL Dressung mit 0,5 Bar Druck
| Fepdwein Garung | Spontanvergarung im ¢ecbrauchten 2251
; franzosischen Eichenfass ohne Beeren
oder Trauben
Lagerung | 8 Monate im franzosischen Eicehnfass
2251, minimale Schwefelung, ohne
Schonung tritb abgefullt
Trinktemp. | 8-10°C
Lagerfahigkeit | 5-10 Jahre
o :,4 - Stilistik | trtb, leichtes Strohgelb; intensive
ey Kernobst & Zitrusaromen mit karge
Ein Klcines Fass Wirze und feine hellbeerige Frucht
o nach Dfirsich; lebendige Saure mit
Romplexer Struktur und frischem,
trinkfrecudigem Abgang
Speisen- | Derfekt als Aperitiv oder zu Seafood
empfehlung
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