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»Wir haben viel diskutiert
uber diesen Standort«

Ralf Ruller, Grinder und Chef von The Barn

Mittlerweile sind es flinf Standorte und ein sogenanntes
Lab. Angefangen hat Ralf Rlller 2010 mit seinem speziel-
len Kaffeeangebot in Mitte, in einem kleinen Laden in der
Auguststrape, Er war mit einer der ersten, die eine neue
Kultur des Kaffeetrinkens etablierte. Gebriihter Kaffee
war angesagt, heute gehdrt der Brihkaffee, ,unser Rs-
tungsstil ist nordisch”, schon zum Alltag. Espresso gibt
es selbstverstdndlich auch. Jingste Adresse ist nun am
Potsdamer Platz, im Weinhaus Huth. Ob es der geeignete
Standort ist? Der Platz war mal nicht die schlechteste
Adresse, hat aber nach Uber 20 Jahren an Attraktivitat
verloren. Und durch die Konkurrenz der Mall am Leip-
ziger Patz ein paar hundert Meter schrig gegeniiber,

Seit ein paar Monaten erlebt der Platz partiell eine Meu-
belebung. Neben Brammibal's Donuts ist es nun The
Barn, der einen Meuanfang signalisiert. Die Arkaden wer-
dendemndchst umgebaut, zu einer Art Marktplatz. Vor
ein paar Tagen also luden dann Riller und sein Team zur
Eréffnung. Bei der Inneneinrichtung bleibt man stilistisch
dem industrial chic verpflichtet, bei den Sitzgelegen-
heiten erkennt man einen Lerneffekt. ,Wir haben im

Kranzler erfabiren, was es heifit eine dltere Generation
von Kaffeetrinkern zu irritieren.” Ralph Riller spricht
vom Inventar aus schlichten Hockern und Tischen.

Die Barim Weinhaus Huth ist aus rohem, flammbehande|-
tem Granit. Eine freischwebende Eichenbank schmiegt
sich an die abgerundeten Wand und auf den bequemen
Stihlen von Vitra l1dsst es sich aushalten. Und nicht nur
das macht einen ldngeren Besuch, zum Beispiel wadh-
rend der Berlinale, besonders attraktiv. Zum ersten Mal
stehen spezielle Cocktails auf der Speisekarte - eine
Zusammenarbeit mit dem Freimeister Kollektiv -, sowie
MNaturweine von Viniculture in Charlottenburg.
Auchwas das Personalmanagement betrifft, beschreitet
Riller mit seinem Team neue Wege. Wahrend speziel-
ler Workshops erfahren Gefliichtete, was es heifit den
perfekten Kaffee zu brithen. Und daraus entwickelt sich
manchmal eine solide Zusammenarbeit.

The Barn
Alte Potsdamer Strafe 5, Tiergarten, www.thebarn.de,
Meo-Fr ab 7.30 Uhr, Sa+5o ab 10 Unhr

»In Charlottenburg schatze ich
die klassische Cocktail-Kultur,

die ich auf meine Art erganze«
Godwin Eke, Barmanager im Blacklist

Die Betreiber des Quentin Boutique Hotel haben
den Blick fir Kult-Architektur. 2017 quartieren
sie sichin das verwaiste S0er-Jahre-Gebdude in
der Neuen Kantstrafe 1und erdffnen das Black-
list im City-West-Retrostyle. Bartender Godwin
verabschiedet sich zeitgleich von einer ,Fehl-
station” im Hippster-Neukdlin, Time for change.
Die Black Foodprints des MNigerianers, der in
den Millenniumjahren in Berlin gestrandet war,
flihren vom Tellerwdscher und Kurzzeit-Koch
schnell hinter die Tresen Berlins. Nach Club-
institutionen und Edelhotelbars wie Sage, Grill
Royal oder Titanic wird der Name ,Blacklist”
Programm und ist heute sein Black Baby. Als
full-hearted Barmanager hat er vieles um- und
zurlickgekrempelt.

Vor der Goldwand mit den 1001 Flaschen strahit
Eke sein gewinnendes Godwin-Lachen, wahrend
er auf der Eigenkreationskarte den einen oder
anderen Drink empfiehit. Wie aufgebahrt stehen
ein Dutzend Bitter neben Apothekerflaschen
Spalier. Godwin ist ein Black Alchimist, expe-
rimentiert gerne mit Infusionen aus Lavendel
oder Feige-Salbei. In Charlottenburg schétze er
das unaufgeregt Blirgerliche mit Wunsch nach
Klassikern. . Ich bin offen fiir alles, will niemals

belehren oder wichtig herumlabern®, aber ginen
Tresen-Smalltalk pflegt er mit Bravour. Seine
Géste, die liebe er. Viele halten ihm die Treue,
Hotelgdsten legt er Berliner Manufakturspiritu-
osen ans Herz. Manchmal organisiert er funky
Life-D.J-Acts als Teil des Konzepts. Beim Liguids-
Mixen mit Soul-Prise wird er and&chtig - halt
beim Dry-5haken sein Ohr an den Tin<Tin; ,Ich
hére, wenn er fertig ist.,” Diese Punktlandung
schmeckt man - die Konsistenz ist perfekt. Beim
Kosten seiner Werke wie dem BL Smash (Basili-
kum, Grey Goose Vodka, italicus-Rosolio Berga-
motto, Vanille, Apple Juice) oder Fizzy French
mit 3-D! Lavendel Flavour {Lemon, Holunder,
Bombay Sapphire Gin und Eiweil) blitzt Lebens-
freude auf. Fruchtiges in Kombi mit Cuisine Sty-
le (Krdutern) finden sich gerne a la Eke-Carte,
Gekonnt wippt er die Siebe, um den Schaum
der Nacht so feinporig wie méglich ins Glas zu
flllen. Wenn die Gaste dann happy sind, hat er
ins Schwarze getroffen. (as)

Blacklist

Meue Kantstrafie 1, Charlottenburg,

Tel. 1522 934 26 14, www.blacklist-bar.de,
Di-5a 18-3 Uhr

-

[=
&
£

&
&

»Uns ist allen eine grofe
Leidenschaft fur das Thema Bier

gemeinsam«

Tiffany Ross-Fletcher, Organisatorin der Touren
im Brlo Brwhouse

Sienennen sie selbst ,,Craft-Beer-Spielwiese”,
das Brlo-Brwhouse am Gleisdreieck. Und es
ist mittlerweile ein Symbol fiir die Erfolgsge-
schichte der jungen Gastronomieszene Ber-
lins, Die Grinder Katharina Kurz und Christian
Laase brauen nicht nur feines Craft Beer. Sie
haben sich auch Kichenchef Ben Pommer
ins Boot geholt. Der wiederum interpretiert
Brauhaus-Kost ganz anders. ,,Der Star auf der
Karte ist Gemiise - fermentiert, eingelegt, ge-
smoked, auf Salz oder in Salzkruste gegart.”
Manchmal vergisst der Besucher, das neben
dem Restaurant die Brauerei direkt anschliefit
# und dort ebenso ehrgeizig und engagiert gear-
beitet wird wie in der Kiiche. Organisatorin ist
Tiffany Ross-Fletcher. Sie leitet ein Team von
funf bis sechs Tourguides, die einen Einblick in
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das Brauhandwerk geben. Auf Deutsch undin
Englisch, sowohl mittwochs als auch am Wo-
chenende. In den den 60 bis 90 Minuten geht
esin der Brauereium den Herstellungsprozess.
Anschliefiend probieren die Besucher fiinf der
Brlo-Stammbiere: Berliner Weisse, Helles, Pale
Ale, German IPA und Porter. Ben Pommer hat
auch dazu das Food-Pairing entwickelt. Dazu
qibt es die Grindungsgeschichte von Brlo und
die Antwort auf die Frage, wieso eines der ers-
ten Biere der Klassiker Helles war und nicht
ein ausgefallener Stil aus Ubersee.

Brlo Brwhouse

Schineberger Strafe 16, Kreuzberg,

Tel. 030 55 57 76 06, Infos zu den Touren auf
www.brlo-brwhouse.de/braverei

Fipb: Anke Sademann



