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CZ

® Pred prvnim pouzitim umyjte

Nadobi oplachnéte vlaznou vodou nebo umyjte prostfedkem na myti nadobi
a osuste hadrikem.

® Jak pouzivat

Pri vafeni doporuc¢ujeme pouzivat alesport malé mnozstvi oleje nebo tuku, aby
nedoslo k poskozeni nepfilnavého povrchu.

Doporucujeme drevéné a plastové kuchyrnské nacini. Vyhnéte se prosim
kovovym nastrojim, draténkam a abrazivnim ¢isticim prostiedkim.

K manipulaci s nahratymi rukojetmi pouzivejte kuchynské chiapky nebo
utérky.

Aby se nadobi rovnomérné zahfivalo, doporu¢ujeme pouzivat ho na varné
desce, ktera nejlépe odpovida jeho prdméru.
® Péce a udrzba

Pro prodlouzeni Zivotnosti nepfilnavého povrchu doporuéujeme jednou za ¢as
vnitfni povrch vytfit olejem, jemné zahrat, nechat vychladnout a setfit.

Nadobi umyijte, az kdyz je dostate¢né vychladlé - prudké zmény teploty by
mohly zpUsobit vybouleni dna.

Pri stohovani nadobi doporuc¢ujeme silikonové chranice panvi, aby nedoslo k
poskrabani a promacknuti.

- Nadobi Ize myt v my&ce nadobi, doporucuje se vSak ruéni myti.
- Nadobi nepouzivejte v mikrovinné troubé!
- Maximalni bezpeéna teplota v troubé je 180 C.



SK

® Pred prvym pouzitim umyte

Riad oplachnite vlaznou vodou, umyte prostriedkom na umyvanie riadu a
osuste handri¢kou.

® Ako pouzivat

Pri vareni pouzite aspon malé mnozstvo oleja alebo tuku, aby sa neprilnavy
povrch neposkodil.

Odporu¢ame pouzivat drevené a plastové kuchynské nacinie. Vyhnite sa,
prosim, kovovym predmetom, drétenkam a abrazivnym Gistiacim
prostriedkom.

Na manipuléciu s nahriatymi rukovatami pouzivajte kuchynské chnapky alebo
utierky na riad.

Aby ste zabezpedili rovnomerné zahrievanie riadu, odpori¢ame ho pouzivat
na platnicke, ktora najlepsie zodpoveda jeho priemeru.

@ Starostlivost a idrzba

Na prediZenie Zivotnosti neprilnavého povrchu odporigame raz za ¢as
pretriet vnutro olejom, jemne zahriat, nechat vychladnut a utriet.

Riad neumyvajte, kym dostato¢ne nevychladne - prudké zmeny teploty by
mohli spdsobit vydutie dna alebo dokonca jeho prasknutie.

Pri ukladani riadu na seba odporu¢ame pouzit silikénové chrani¢e panvic,
ktoré zabrania poskriabaniu a prelia¢eniu.

- Riad mézete umyvat v umyvacke riadu, ale odpori¢ame ru¢né
umyvanie.

- Nepouzivajte riad v mikrovinnej rure!

- Maximalna bezpeéna teplota v rure je 180° C.

EN

® Wash before first use

Rinse the cookware with lukewarm water or wash with a dishwashing
detergent and dry with a cloth.

@ How to use

We recommend using at least a little amount of oil or fat when cooking, to
avoid damaging the nonstick surface.

We recommend wooden and plastic cooking tools. Please avoid metal tools,
metal brush wire and abrasive cleaning detergents.

Use oven mitts or cloths to handle heated cookware handles.

To ensure that the cookware heats evenly, we recommend using it on a hob
that best matches its diameter.

® Care and maintenance

To extend the durability of the nonstick surface, we recommend wiping the
inner surface from time to time with oil, gently heating it, letting it cool and
wipe it away.

Wash the cookware when it is cool enough - rapid temperature changes
could cause the bottom to deform.

Silicone pan protectors are recommended when stacking cookware in order
to avoid scratches and dents

- The cookware is dishwasher safe, however hand washing is
recommended.

- Do not use the cookware in the microwave!

- Maximum safe oven temperature is 180 °C.



IT

® Lavare prima del primo utilizzo

Sciacquare le pentole con acqua tiepida, lavarle con un detersivo per piatti e
asciugarle con un panno.

@ Modalita d'uso

Si consiglia di utilizzare almeno una piccola quantita di olio o grasso quando
si cucina, per evitare di danneggiare la superficie antiaderente.

Si consiglia di utilizzare utensili da cucina in legno e plastica. Evitare utensili
metallici, spazzole metalliche e detergenti abrasivi.

Utilizzare guanti o panni da forno per maneggiare i manici riscaldati delle
pentole.

Per garantire un riscaldamento uniforme delle pentole, si consiglia di
utilizzarle su un piano di cottura che si adatti al meglio al loro diametro.

® Cura e manutenzione
Per prolungare la durata della superficie antiaderente, si consiglia di pulire la
superficie interna con olio, riscaldarla delicatamente, lasciarla raffreddare e

asciugarla.

Lavare le pentole quando sono sufficientemente fredde: rapidi sbalzi di
temperatura potrebbero causare la deformazione del fondo.

- Le pentole sono lavabili in lavastoviglie, ma si consiglia di lavarle a mano.

- Non utilizzare le pentole nel microonde!
- Latemperatura massima di sicurezza del forno € di 180 C.

DE

@ Vor dem ersten Gebrauch waschen

Das Kochgeschirr mit lauwarmem Wasser abspulen, mit Geschirrspulmittel
reinigen und mit einem Tuch abtrocknen.

@ Gebrauchshinweise

Wir empfehlen, beim Kochen zumindest eine kleine Menge Ol oder Fett zu
verwenden, um die Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen.

Wir empfehlen Kochwerkzeuge aus Holz und Kunststoff. Bitte vermeiden Sie
Metallwerkzeuge, Metallblrsten und scheuernde Reinigungsmittel.

Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder Tiicher, um das heif3e Kochgeschirr
anzufassen.

Um eine gleichméfige Erwarmung des Kochgeschirrs zu gewahrleisten,
empfehlen wir, es auf einem Kochfeld zu verwenden, das seinem
Durchmesser am besten entspricht.

® Pflege und Instandhaltung

Um die Haltbarkeit der Antihaftbeschichtung zu verlangern, empfehlen wir,
die Innenseite mit Ol zu bestreichen, leicht zu erhitzen, abkihlen zu lassen
und abzuwischen.

Waschen Sie das Kochgeschirr, wenn es ausreichend abgekuhlt ist - schnelle
Temperaturschwankungen kénnen dazu fihren, dass sich der Boden wolbt.

Beim Stapeln des Kochgeschirrs wird ein Silikonpfannenschutz empfohlen,
um Kratzer und Dellen zu vermeiden.

- Das Kochgeschirr ist spulmaschinenfest, es wird jedoch empfohlen, es
von Hand zu waschen.

- Verwenden Sie das Kochgeschirr nicht in der Mikrowelle!

- Die maximal zulassige Backofentemperatur betragt 180 C.
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