& Petramax

apknifel4, chknifel?7, clknifel?,
brknife20, chknife20, slknife24

Allzweck-, Koch-, Hack-, Brot-, Koch-, Tranchiermeser
Original-Gebrauchsanleitung

All-purpose, cooking, chopping, bread, cooking, carving slicer
Original instruction manual

Couteau universel, a cuire, a hacher, a pain, a cuire, a trancher
Mode d‘emploi original
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o
Pflegeanleitung fiir
Petromax Messer
- Allzweckmesser 14 cm, apknife14
- Kochmesser 17 cm, chknife17
- Hackmesser 17 cm, clknife17
- Brotmesser 20 cm, brknife20
« Kochmesser 20 cm, chknife20

- Tranchiermeser 24 cm, slknife24

Identifikationsnummer: GA-knives-2023-1
Ausgabedatum: 01.10.2023
Versionsnummer: 1

Informationen zu dieser Anleitung

Lies die Gebrauchsanleitung vollstandig durch, bevor du die Petromax Messer verwendest. Die Gebrauchsanleitung bildet die Grundlage
fir den sicherheitsgerechten Umgang mit dem jeweiligen Messer. UnsachgemaBe Verwendung kann zu Personen- und Sachschaden
fiihren. Die Gebrauchsanleitung muss grundsétzlich auch bei Weiterverkauf mitgegeben werden! Bewahre daher alle Unterlagen fiir den
spateren Gebrauch oder fiir Nachbesitzer auf.

Vor Erstgebrauch reinigen.

Nicht fiir saure Lebensmittel geeignet.

Nicht fiir den Geschirrspiiler geeignet.

AuBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

QE0E

« Reinigung nur mit Wasser, bei starker Verschmutzung mit mildem Spilmittel.

« Mit einem Tuch trocknen. Holzgriff mit Speisedl pflegen.

« Nur firr die Zubereitung von Lebensmitteln geeignet. Das richtige Messer fiir das jeweilige Schneidgut verwenden.
« Schneiden auf Glas oder Granit macht das Messer schneller stumpf.

+ Messer ohne Sage kdnnen mit einem Wetzstab oder keramisch gebundenen Schleifmittel
(Wasserstein, Keramikwetzstab usw.) nachgescharft werden.



Technische Daten

Allzweckmesser 14 cm

Kochmesser 17 cm

Hackmesser 17 cm

Klingenlange 14 cm 17 cm 17 cm

Materialstarke 2mm 3mm 4 mm

MaSBe, ca. 1,8x3,3x28cm 1,9%x4,8x31,5cm 2x7,6x325cm

Gewicht, ca. 1309 245¢g 4659

Anwendung Die haufigsten Arbeiten in der Kiiche, Universell einsetzbar, kurze Klinge, gro3e Kraftvolles Zerlegen und Zerteilen von

z.B. Krauter hacken, Champignons und
Zwiebeln schneiden

Materialstarke: Gemiise hacken, Fisch
filetieren, Fleisch schneiden

Fleisch am Stiick oder Knochen, z.B. beim
T-Bone-Steak oder bei einer Beinscheibe



Technische Daten

Brotmesser 20 cm

Kochmesser 20 cm

Tranchiermesser 24 cm

Klingenlange 20cm 20 cm 24 cm

Materialstarke 2mm 2mm 4 mm

MaSBe, ca. 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm

Gewicht, ca. 1759 2009 1759

Anwendung Prazise geschnittene Scheiben Brot dank Universell einsetzbar, lange Klinge, gerin- Sauberer Schnitt: Zerlegen und Zerteilen

des Wellenschliffs, geeignet fiir Brot,
Ciabattas, Baguettes und Brotchen

ge Materialstarke: Gemiise hacken, Fisch
filetieren, Fleisch schneiden

in hauchdiinne oder dickere Scheiben
von im Ganzen gebratenem Fleisch, Fisch
sowie Obst



o
Care instructions for
Petromax knife
« All Purpose Knife 14 cm, apknife14
- Chef's Knife 17 cm, chknife17
- Cleaver Knife 17 cm, clknife17
- Bread Knife 20 cm, brknife20
- Chef's Knife 20 cm, chknife20
- Slicing Knife 24 cm, slknife24

Identification number: GA-knives-2023-1
Issue date: October 1st, 2023
Version number: 1

Information about this guide

Read the instructions completely before using the Petromax Knives. The operating instructions form the basis for the safe handling of the
respective knife. Improper use can lead to personal injury and property damage. The instructions for use must always be handed over in
the event of resale! Therefore, keep all documents for later use or for subsequent owners.

Clean before first use.

Not suitable for acidic food.

Not suitable for the dishwasher.

Keep out of reach of children.

QN

« Clean only with water, if heavily soiled use mild detergent.

« Dry with a cloth. Maintain the wooden handle with cooking oil.

« Only suitable for food preparation. Use the appropriate knife for the food you are cutting.
« Cutting on glass or granite will dull the Knife more quickly.

« Knives without a saw blade can be sharpened with a sharpening rod or ceramic-bonded sharpeners
(water stone, ceramic sharpening rod, etc.).



Technical details

All Purpose Knife 14 cm

Chef’s Knife 17 cm

Cleaver Knife 17 cm

Blade length

5.51in

6.69 in

6.69in

Material thickness

0.08 in

0.12in

0.15in

Dimensions, approx.

0.71x1.3x11in

0.75x1.89x12.4in

0.79x3x12.8in

Weight, approx.

0.29 Ibs

0.54 lbs

1.03 Ibs

Application

For the most common tasks in the
kitchen, e.g. chopping herbs, cutting
mushrooms and onions

Universally applicable, short blade,
strong material: chopping vegetables,
filleting fish, cutting meat

For powerful cutting and slicing of meat
in pieces or bones, for example with a
T-bone steak or a leg slice



Technical details

Bread Knife 20 cm

Chef’s Knife 20 cm

Slicing Knife 24 cm

Blade length

7.87in

7.87in

9.45in

Material thickness

0.08 in

0.08 in

0.08in

Dimensions, approx.

0.71x13.6x1.26 in

0.71x13.6x1.26 in

0.71x15.2x1.3in

Weight, approx.

0.39 lbs

0.44 lbs

0.39lbs

Application

Precisely cut slices of bread thanks to
the serrated edge, suitable for bread,
ciabattas, baguettes and rolls

Universally applicable, long blade, thin
material: chop vegetables, fish fillets, cut
meat

Clean cut: cutting and slicing meat, fish
and fruit into wafer-thin or thicker slices



o
Conseils d'entretien
pour Couteaux Petromax
« Couteau universel 14 cm, apknife14
- Couteau de chef 17 cm, chknife17
- Feuille de boucher 17 cm, clknife17
- Couteau a pain 20 cm, brknife20
- Couteau de chef 20 cm, chknife20

- Couteau a trancher 24 cm, slknife24

Numéro d'identification :
GA-knives-2023-1

Date de publication : 1er octobre 2023
Numéro de version : 1

Informations sur ce guide

Lisez entierement les instructions avant d'utiliser les Couteaux Petromax. Le mode d’emploi constitue la base d‘une utilisation sdre du
couteau concerné. Une utilisation inappropriée peut entrainer des blessures corporelles et des dommages matériels. Le mode demploi
doit toujours étre remis en cas de revente ! Conservez donc tous les documents pour une utilisation ultérieure ou pour les propriétaires
ultérieurs.

Nettoyer avant la premiére utilisation.

Ne convient pas aux aliments acides.

Ne convient pas au lave-vaisselle.

Tenir hors de portée des enfants.

=ISISIES

« Nettoyer uniquement a I'eau, ou avec un détergent doux si le produit est trés sale.

« Séchez avec un chiffon. Entretenir le manche en bois avec de I'huile de cuisson.

« Convient uniquement pour la préparation des aliments. Utilisez le couteau adapté a I'aliment que vous coupez.
« Couper sur du verre ou du granit émousse plus rapidement le Couteau.

« Les Couteaux sans lame de scie peuvent étre aff(ités avec une tige d‘affitage ou des abrasifs a liant céramique
(pierre a eau, tige d'affitage en céramique, etc.).



Caractéristiques
techniques

Couteau universel 14 cm

Couteau de chef 17 cm

Feuille de boucher 17 cm

Longueur de lame 14 cm 17 cm 17 cm

Epaisseur matériau 2mm 3mm 4 mm

Dimensions, env. 1,8x3,3x28cm 1,9x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm

Poids, env. 130g 2459 4659

Utilisation Pour les taches les plus courantes en Utilisation universelle, lame courte, Pour couper et trancher efficacement la

cuisine, par exemple émincer les herbes,
couper des champignons et des oignons

matériel solide: Hacher les Iégumes, filets
de poisson, couper la viande

viande en morceaux ou la cuisiner, par
exemple avec un steak d‘aloyau ou une
tranche de gigot



Caractéristiques
techniques

Couteau a pain 20 cm

Couteau de chef 20 cm

Couteau a trancher 24 cm

e —
Longueur de lame 20cm 20 cm 24 cm
Epaisseur matériau 2mm 2mm 4 mm
Dimensions, env. 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm
Poids, env. 1759 2009 175¢g
Utilisation Tranches de pain coupées avec précision Utilisation universelle, lame longue, ma- Coupe nette : découpez la viande, le

grace au bord dentelé, adaptées au pain,
ciabattas, baguettes et petits pains

tériau fin: hacher des légumes, des filets
de poisson, de la viande

poisson et les fruits en tranches fines ou

plus épaisses
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MHCcTpyKuMKY 3a rpmxa 3a

HoXKoBe Petromax

+ Hox 3a uHcTpymeHTU 14 cm,
apknife14

- Hox 3a rotBaumn 17 cm, chknife17
- Cleaver 17 cm, clknife17

« Hox 3a xn16 20 cm, brknife20

« Hox 3a rotBauu 20 cm, chknife20

« Pe3sauka 3a KapBuHr 24 cm,
slknife24

MpeHTdMKaLmMoHeH Homep:
GA-knives-2023-1

[aTa Ha u3gaBaHe: 01.10.2023
HoMmep Ha BepcuATa: 1

MHdopmauma 3a Te3n MHCTpYKLUK

MpoyeTeTe U3LANO MHCTPYKUMUTE 3a ynoTpeba, Npean Aa U3non3Bsate HoxoseTe Petromax. MHCTpyKumMUTe 3a ynoTpe6a ca 0CHOBA 3a
6€30MacHOTO M3Mon3BaHe Ha CbOTBETHUA HOX. HempaBuiHata ynotpeba Moxe Aa [oBede A0 IUYHW HAPaHABAHUA W MaTepuanHu
weTu. VIHCTpyKummTe 3a ynotpeba Tpabsa BUHarM fia 6baat BKYEHN Npy npenpoaax6al 3aToBa CbxpaHABaiiTe BCUYKN JOKYMEHTU 3a
nocnefgalya ynotpe6a unu 3a cnegsatynte co6CTBEHULM.

Mouuctete npean nbpBata ynotpeba.

He e nogxopsAwy 3a KNcenum xpaHu.

He e nogxoaswy 3a CbAOMMANHA MaLLINHA.

[la ce cbxpaHABa Ha MACTO, HeJOCTBIHO 3a Aeua.

QN

- TMoumncTBaliTe camo ¢ BOAa, a B Clyyali Ha CUHO 3aMbPCABAHE - C MeK Npenapar.
- U3cywere ¢ kbpna. O6paboTeTe fbpBeHaTa ApbKKa C ONNO 3a FOTBEHE.
- MoaxoaALya camo 3a NpUroTBsAHe Ha XpaHa. V13non3BaTe NoAXoAALMA HOX 3a pA3aHe Ha XpaHara.

+ Ps13aHeTO BbpXY CTHKJIO UAW FPaHUT NPUTBSABA HOXa NO-6bP30.

HoxoBeTe 6€3 Nuna Morat Aa ce 3aTo4BaT C TOUMIKa Uy abpasne C KEPaMUUHO NOKpUTHE
(BOAEH KaMbK, KepaMuyHa TouunKa n ap.).



TexHNYecKkn fjaHHN

Hox 3a nHcTpymeHTM 14 cm

Hox 3a rorBaum 17 cm

Cleaver 17 cm

[bmKuHa Ha ocTpneTo 14 cm 17 cm 17 cm

He6enunHa 2mm 3mm 4 mm

Ha maTtepuana

Pasmepu, 1,8x3,3x28cm 1,9x4,8x31,5¢cm 2x7,6x32,5cm

npuénusnTenHo.

MpubnusutenHo terno. 1309 2459 4659

MpunoxeHne Haii-uecTo cpelaHmTe 3aaum B KyXHATa, YHuBepcanHa ynotpe6a, Kbco ocTpue, MoluHo pA3aHe U HapA3BaHe Ha Meco

Hanp. HapA3BaHe Ha 6UnKu, pA3aHe Ha
ro6u n nyk

ronama ge6ennHa Ha Matepuana: pasaHe
Ha 3eneHuvyuu, punetupaHe Ha puba,
pA3aHe Ha Meco

Ha eAHO Napye UK € KocT, Hanp. T-bone
nbpKona unm napye 6yt



TexHNYecKkn fjaHHN

Hox 3a xns6 20 cm

Hox 3a rorBauum 20 cm

Pe3auka 3a KapBUHr 24 cm

[bmKuHa Ha ocTpneTo 20cm 20cm 24 cm

He6enunHa 2mm 2mm 4 mm

Ha maTtepuana

Pasmepu, 1,8x34,5x3,2¢cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm

npuénusnTenHo.

MpubnusutenHo terno. 1759 2009 1759

MpunoxeHne MpeumsHo HapA3aHu Gunuitkn xnA6 YHuBepcanHa ynotpe6a, Abaro ocTpue, YucTo pasaHe: pA3aHe 1 HapA3BaHe Ha

6narogapeHue Ha Ha3bbeHus pbo6,
noaxoaAwm 3a xna6, uabaru, 6aretu n

pyna

manka ae6ennHa Ha matepuana: pasaHe
Ha 3eneHuvyuu, punetupaHe Ha puba,
pA3aHe Ha Meco

TbHHKM UK no-ge6enn Gunnuinkn Ha usano
neyeHo meco, puba n nnogose
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Petromax 71BEIRFF
A

« %£T17] 14 cm, apknifel4

« [FIM7] 17 cm, chknifel7

+ 327 17 cm, clknifel?

« Ef17] 20 cm, brknife20

« [#IM 7] 20 cm, chknife20

- BEZITI A A1 24 cm, slknife24

B{HIESH5: GA-knives-2023-1
%% H#A: 01.10.2023
hZsS: 1
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BRI %£I7]14cm BM7] 17 cm ®N17cm

TREKE 14cm 17cm 17cm

MHEERE 2mm 3mm 4mm

R, k&9 1,8x3,3x28cm 1,9x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm

BEENH 130g 245¢g 465¢g
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o
Plejevejledning til
Petromax-knive
« Universalkniv 14 cm, apknife14
- Kokkekniv 17 cm, chknife17
« Hakkejern 17 cm, clknife17
- Bradkniv 20 cm, brknife20
- Kokkekniv 20 cm, chknife20

« Udskaering af meser 24 cm, slknife24

Identifikationsnummer: GA-knives-2023-1
Dato for udstedelse: 01.10.2023
Udgave: 1

Information om denne manual

Laes brugsanvisningen helt igennem, for du bruger Petromax-knivene. Brugsanvisningen danner grundlaget for sikker brug af den pagael-
dende kniv. Forkert brug kan fare til personskader og materielle skader. Brugsanvisningen skal ogsé overdrages, hvis kniven videreszlges!
Opbevar derfor alle dokumenter til senere brug eller til efterfalgende ejere.

Rengor for farste brug.

Ikke egnet til syreholdige fodevarer.

Ikke egnet til opvaskemaskine.

Opbevares utilgeengeligt for barn.

QN

+ Renger kun med vand, i tilfeelde af kraftig tilsmudsning med mildt renggringsmiddel.
« Ter med en klud. Plej treehandtaget med madolie.

« Kun egnet til tilberedning af mad. Brug den rigtige kniv til den mad, der skal skzeres.
« Hvis du skeerer pd glas eller granit, bliver kniven hurtigere slov.

+ Knive uden sav kan slibes med en slibepind eller et keramisk slibemiddel (vandsten, keramisk slibepind osv.).



Tekniske data

Universalkniv 14 cm

Kokkekniv 17 cm

Hakkejern 17 cm

Bladets leengde 14cm 17 cm 17 cm

Materialetykkelse 2mm 3mm 4mm

Dimensioner, cirka 1,8x3,3x28cm 1,9x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm

Vaegt, cirka 1309 245¢g 4659

Anvendelse De mest almindelige opgaver i kekkenet, Universelt anvendelig, kort klinge, stor Kraftfuld skaering og udskeering af ked i

f.eks. at hakke krydderurter, skeere svam-
pe og lgg i skiver

materialetykkelse: hak grgntsager, filetér
fisk, skeer ked

ét stykke eller knogler, f.eks. til en T-bone
steak eller en benskive



Tekniske data

Brodkniv 20 cm

Kokkekniv 20 cm

Forskaererkniv 24 cm

Bladets leengde 20 cm 20 cm 24 cm

Materialetykkelse 2mm 2mm 4mm

Dimensioner, cirka 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm

Vaegt, cirka 1759 2009 1759

Anvendelse Praecis skaering af bradskiver takket vaere Universel anvendelse, lang klinge, lav Rent snit: skaering og udskeering af hele

den savtakkede kant, velegnet til brad,
ciabattas, baguettes og rundstykker

materialetykkelse: hak grgntsager, filetér
fisk, skeer ked

stegte stykker kad, fisk og frugt i tynde
eller tykkere skiver



o
Petromax nugade
hooldusjuhised
- Kasutusnuga 14 cm, apknife14
- Kokkade nuga 17 cm, chknife17
- Cleaver 17 cm, clknife17
- Leivamoatja 20 cm, brknife20
- Kokkade nuga 20 cm, chknife20

« Viilutamisléikur 24 cm, slknife24

Identifitseerimisnumber:
GA-knives-2023-1

Véljaandmise kuupdev: 01.10.2023
Versiooni number: 1

Teave nende juhiste kohta

Enne Petromaxi nugade kasutamist lugege kasutusjuhend téielikult 1dbi. Kasutusjuhend on vastava noa ohutu kasitsemise aluseks.
Ebadige kasutamine véib pdhjustada isikukahjustusi ja varakahjustusi. Kasutusjuhend tuleb edasimiiiigil alati kaasa votta! Seetdttu saili-
tage kdik dokumendid hilisemaks kasutamiseks vdi jargnevate omanike jaoks.

Puhastage enne esimest kasutamist.

Ei sobi happeliste toitude jaoks.

Ei sobi ndudepesumasinasse.

Hoida lastele kattesaamatus kohas.

=SS

« Puhastada ainult veega, tugeva maardumise korral maheda pesuvahendiga.
« Kuivatage lapiga. Tootle puust kdepidet toidudliga.

« Sobib ainult toidu valmistamiseks. Kasutage I6igatava toidu jaoks diget nuga.
« Klaasil voi graniidil Idikamine tuhmib nuga kiiremini.

« llma saagita noad saab teritada teritusvarda vi keraamilise sidemega abrasiiviga (veekivi, keraamiline teritusvarda jne).



Tehnilised andmed Kasutusnuga 14 cm Kokkade nuga 17 cm Cleaver 17 cm

Tera pikkus 14 cm 17 cm 17 cm

Materjali paksus 2mm 3mm 4mm

Mo6tmed, umbes. 1,8x3,3x28 cm 1,9%x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm

Kaal, ca. 1309 245¢g 4659

Taotlus Koige tavalisemad t66d kodgis, nt mait- Universaalne kasutus, liihike tera, suur Véimas liha tiikeldamine ja viilutamine
setaimede hakkimine, seente ja sibulate materjalipaksus: kdogiviljade tiikeldami- iihes tiikis voi kondiga, nt T-korvapraad
l6ikamine ne, kala fileerimine, liha I6ikamine voi sdareloikamine



Tehnilised andmed

Leivamoétja 20 cm

Kokkade nuga 20 cm

Tranchiermesser 24 cm

Tera pikkus 20cm 20cm 24 cm

Materjali paksus 2mm 2mm 4mm

Mo6tmed, umbes. 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm
Kaal, ca. 1759 2009 1759

Taotlus Tapselt I16igatud leivaviilud tanu Universaalne kasutus, pikk tera, véike

hammastatud servale, mis sobib leiva,
ciabattade, baguettide ja kuklite jaoks

materjalipaksus: kdogiviljade tiikeldami-
ne, kala fileerimine, liha I6ikamine

Puhas likamine: Terve praetud liha,

kala ja puuvilja Idikamine ja viilutamine

vahvli- voi paksemateks viiludeks



o
Petromax-veitsien
hoito-ohjeet
« Yleisveitsi 14 cm, apknife14
- Kokin veitsi 17 cm, chknife17
- Cleaver 17 cm, clknife17
- Leipaveitsi 20 cm, brknife20
- Kokin veitsi 20 cm, chknife20
- Viiltoleikkuri 24 cm, slknife24

Tunnistenumero: GA-knives-2023-1
Myontamispdiva: 01.10.2023
Versionumero: 1

Ndita ohjeita koskevat tiedot

Lue kdyttdohjeet kokonaan ennen Petromax-veitsien kdyttod. Kdyttdohjeet muodostavat perustan kyseisen veitsen turvalliselle kasitte-
lylle. Vddranlainen kayttd voi johtaa henkild- ja omaisuusvahinkoihin. Kayttéohjeet on aina liitettdva mukaan jalleenmyyntiin! Sailyta siksi
kaikki asiakirjat myohempda kayttod tai myéhempid omistajia varten.

Puhdista ennen ensimmaista kayttoa.

Ei sovellu happamille elintarvikkeille.

Ei sovellu astianpesukoneeseen.

Sailytettava lasten ulottumattomissa.

QE0E

« Puhdista vain vedelld, jos likaantuminen on voimakasta, miedolla pesuaineella.

« Kuivaa liinalla. Kasittele puinen kahva ruokadljylla.

« Soveltuu vain ruoanvalmistukseen. Kayta oikeaa veistd leikattavaa ruokaa varten.
- Lasilla tai graniitilla leikkaaminen tylsyttaa veitsen nopeammin.

- Veitset, joissa ei ole sahaa, voidaan teroittaa uudelleen teroitussauvalla tai keraamisella hioma-aineella
(vesikivi, keraaminen teroitussauva jne.).



Tekniset tiedot

Yleisveitsi 14 cm

Kokin veitsi 17 cm

Cleaver 17 cm

Teran pituus 14cm 17 cm 17 cm

Materiaalin paksuus 2mm 3mm 4mm

Mitat, n. 1,8x3,3x28cm 1,9x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm

Paino, n. 1309 2459 4659

Hakemus Yleisimmat tehtavat keittiossa, esim. Yleiskayttoinen, lyhyt terd, suuri mate- Tehokas lihan leikkaaminen ja viipalointi

yrttien pilkkominen, sienien ja sipulien
leikkaaminen

riaalin paksuus: vihannesten pilkkomi-
nen, kalan fileointi, lihan leikkaaminen

yhtena kappaleena tai luun paalla, esim.
T-bone-pihvi tai sadriviipaleet



Tekniset tiedot

Leipdveitsi 20 cm

Kokin veitsi 20 cm

Tranchiermesser 24 cm

Teran pituus 20cm 20cm 24 cm

Materiaalin paksuus 2mm 2mm 4mm

Mitat, n. 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm

Paino, n. 1759 2009 1759

Hakemus Tarkasti leikatut leipéviipaleet hammas- Yleiskayttoinen, pitka terd, pieni mate- Puhdas leikkaus: Kokonaisen paahdetun

tetun reunan ansiosta, sopii leivélle,
ciabattalle, patongille ja sampyldille

riaalin paksuus: vihannesten pilkkomi-
nen, kalan fileointi, lihan leikkaaminen

lihan, kalan ja hedelmien leikkaaminen
ja viipalointi ohuiksi tai paksummiksi
viipaleiksi



W
06nyiec ppovrtidag yia:

Mayaipta Petromax

« Maxaipt yevikig xpriong 14 cm,
apknife14

« Mayaipt 0@ 17 cm, chknife17

- Cleaver 17 cm, clknife17

+ Mayaipt Ywpiov 20 cm, brknife20
« Mayaipt o 20 cm, chknife20

+ Kogtng yla okahiopa 24 cm,
slknife24

Ap1Bu6¢ avayvwplong: GA-knives-2023-1
Huepounvia ékdoong: 01.10.2023
apBuog ékdoong: 1

MAnpo@opie OXETIKA pE AUTEG TIG 0ONYiEg

AlaBaote mARpwg TIG 08nyieg Xpriong PV XpNOIUOTIOINCETE Ta paxaipta Petromax. Ot odnyieg xpriong amoteholv tn BAon yia Tov ac@aii
XEIPIOPO TOU EKAOTOTE payaiplov. H akatdAAnAn xprion pumopei va odnynoel og TpaupatiopoUs Kat UMKEG {nuiée. Ot odnyieg xpriong mpémel
ndvta va cupmephapBavovtatl katd tn petanwinon! Emopévwg, @UAGETE OAa Ta £yypaga yia PETAYEVEDTEPN XPAON 1 YA TOUG EMOHEVOUS
I6IOKTATEC.

KaBapiote mpiv amé v mpwtn Xpron.

Agv gival kKatdAAnho yia 6va tpo@ua.

Agv givat KATAAANAO yia TAUVTHPLO TATWVY.

Na @uldoostal pakpid amé madid.

QE0E

«+ KaBapiote poévo pe vepd, o mepintwon Eviovng pUNAVONG L ATTLO ATTOPPUTIAVTIKO.

« YTEYVWOTE Ye éva mavi. NMepimoinBeite Tnv E0AvN Aafn pe payelpiko Aadt.

+ NKatdAAnAo pévo yla thv mpoeTolpacia Tpo@ipwy. XpnotgomoloTe To KATAMNAO paxaipt yla To ¢paynTto mou KOPETE.
« H komn o€ yuahi i) ypavitn apBAvvel To paxaipt mo ypriyopa.

« Ta payaipta xwpic mpiévi pmopouv va avaakoviotouv pe pia papdo akoviopatog 1 éva AelavTikd pe Kepaptkr ouvdeon
(métpa vepou, KepaUIKA pABSOC aKovioHaTog KAL),



Texvika otoixeia

Mayaipt yevikng xpriong 14 cm

Mayaipt ogp 17 cm

Cleaver 17 cm

Mnkog Aemidag 14cm 17 cm 17 cm
Mayog uhiko0 2mm 3mm 4mm
Awaotdoelg, mepimov. 1,8x3,3x28cm 1,9x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm
Bdpog, mepimov. 1309 245¢g 4659

E@appoyn

Ti¢ mo ouvnOiopéveg epyacieg otnv
kouliva, T.x. PrAokoPiuo Botdvwy, Komn
HavITAPIWV Kal KPEUHUSIWV

Ka@oMhikn} xprion, kovti Aemiba, peydio
TAX0G UNIKOU: TEMAXIGUOG AAXAVIKWY,
@I\eTomoinon Yaplwv, KOmn Kpéatog

loxupn Komm Kat TEHaXIoHOG KPEATOG OE
€va KOMUATL I} pe KOKaho, T.Y. pmpi{oAa
T-bone 1) @éta modiov



Texvika otoixeia

Mayaipt wpiot 20 cm

Mayaipt ogp 20 cm

Tranchiermesser 24 cm

Mnkog Aemidag

20 cm

20cm

24 cm

Mayog uhiko0

2mm

2mm

4 mm

Awaotdoelg, mepimov.

1,8x34,5x3,2cm

1,8x34,5x3,2cm

1,8x38,5x3,2cm

Bapog, mepimou.

1759

2009

1759

E@appoyn

AKPIBWG KOPPEVES PETEC PwHIOU XApn
0oTNV 060VTWTH AKPEN, KATAAANAR

Y0 PWHi, TOIUITATEG, ITAYKETEG Kal
Ywudkia

Ka@oMhikn} xprion, pakpid Aemida, XapnAo
TAX0G UNIKOU: TEMAXIGUOG AAXAVIKWY,
@I\eTomoinon Yaplwv, KOmn Kpéatog

Ka@apn komm: Komm kat Tepayiopog e
AenTéQ 1 MaxUTEPEC PETEC OAOKANPOU
YNnTou Kpéatog, Paptov Kal pouTwv



Q? Informasi tentang petunjuk ini

Baca petunjuk penggunaan sepenuhnya sebelum menggunakan pisau Petromax. Petunjuk penggunaan merupakan dasar untuk peng-

. gunaan yang aman dari masing-masing pisau. Penggunaan yang tidak tepat dapat menyebabkan cedera pribadi dan kerusakan pada pro-

PEtunJu!( perawatan perti. Petunjuk penggunaan harus selalu disertakan saat menjual kembali! Oleh karena itu, simpanlah semua dokumen untuk digunakan
untuk pisau Petromax di kemudian hari atau untuk pemilik berikutnya.

- Pisau serbaguna 14 cm, apknife14
. Pisau koki 17 cm, chknife17 Bersihkan sebelum digunakan pertama kali.
- Golok 17 cm, clknife17

. Pisau roti 20 cm, brknife20 Tidak cocok untuk makanan asam.
« Pisau koki 20 cm, chknife20

Tidak cocok untuk mesin pencuci piring.
« Alat pengiris ukiran 24 cm, P piring

slknife24

Jauhkan dari jangkauan anak-anak.

QE0E

« Bersihkan dengan air saja, jika kotor berat dengan deterjen ringan.
« Keringkan dengan kain. Olesi gagang kayu dengan minyak goreng.
+ Hanya cocok untuk menyiapkan makanan. Gunakan pisau yang tepat untuk makanan yang sedang dipotong.

« Memotong kaca atau granit akan membuat pisau lebih cepat tumpul.
Nomor identifikasi: GA-knives-2023-1
Tanggal penerbitan: 01.10.2023
Nomor versi: 1

« Pisau tanpa gergaji dapat diasah kembali dengan batang pengasah atau bahan abrasif berikat keramik
(batu air, batang pengasah keramik, dll.).



Data teknis

Pisau serbaguna 14 cm

Pisau koki 17 cm

Golok 17 cm

Panjang bilah 14 cm 17 cm 17 cm
Ketebalan bahan 2mm 3mm 4 mm
Dimensi, kira-kira. 1,8x3,3x28 cm 1,9%x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm
Berat, kira-kira. 1309 245¢g 4659

Aplikasi

Tugas yang paling umum di dapur,
misalnya memotong bumbu, memotong
jamur dan bawang

Penggunaan universal, mata pisau pen-
dek, ketebalan bahan besar: memotong
sayuran, mengiris ikan, memotong
daging

Memotong dan mengiris daging dengan
kuat dalam keadaan utuh atau pada
tulangnya, misalnya steak T-bone atau
irisan kaki



Data teknis

Pisau roti 20 cm

Pisau koki 20 cm

Tranchiermesser 24 cm

Panjang bilah 20cm 20 cm 24 cm
Ketebalan bahan 2mm 2mm 4 mm
Dimensi, kira-kira. 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm
Berat, kira-kira. 1759 2009 1759

Aplikasi

Irisan roti yang dipotong dengan tepat
berkat tepi bergerigi, cocok untuk roti,
ciabatta, baguette, dan roti gulung

Penggunaan universal, mata pisau pan-
jang, ketebalan bahan rendah: memo-
tong sayuran, mengiris ikan, memotong
daging

Potongan bersih: Memotong dan men-
giris menjadi irisan setipis wafer atau
lebih tebal dari daging, ikan, dan buah
panggang utuh



o
Istruzioni per la cura dei
coltelli Petromax
« Coltello multiuso 14 cm, apknife14
- Coltello da chef 17 cm, chknife17
- Mannaia 17 cm, clknife17
- Coltello da pane 20 cm, brknife20
- Coltello da chef 20 cm, chknife20

« Affettatrice per intaglio 24 cm,
slknife24

Numero di identificazione:
GA-knives-2023-1

Data di emissione: 01.10.2023
Numero di versione: 1

Informazioni su queste istruzioni

Prima di utilizzare i coltelli Petromax, leggere attentamente le istruzioni per l'uso. Le istruzioni per 'uso costituiscono la base per l'utilizzo
sicuro del rispettivo coltello. Un uso improprio puo causare lesioni personali e danni alle cose. Le istruzioni per I'uso devono essere sempre
incluse quando si rivende! Pertanto, conservare tutti i documenti per un uso successivo o per i proprietari successivi.

Pulire prima del primo utilizzo.

Non adatto a cibi acidi.

Non adatto alla lavastoviglie.

Tenere fuori dalla portata dei bambini.

QBN

« Pulire solo con acqua, in caso di sporco intenso con un detergente delicato.

« Asciugare con un panno. Trattare il manico in legno con olio da cucina.

« Adatto solo per la preparazione di alimenti. Utilizzare il coltello adatto al tipo di alimento da tagliare.
« Tagliando su vetro o granito, il coltello si opacizza piu rapidamente.

« | coltelli senza sega possono essere riaffilati con un‘asta di affilatura o un abrasivo con legante ceramico
(pietra ad acqua, asta di affilatura in ceramica, ecc.).



Dati tecnici

Coltello multiuso 14 cm

Coltello da chef 17 cm

Mannaia 17 cm

Lunghezza della lama 14 cm 17 cm 17 cm

Spessore del materiale 2mm 3mm 4mm

Dimensioni, circa. 1,8x3,3x28cm 1,9x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm

Peso, circa. 1309 2459 4659

Applicazione | compiti pitt comuni in cucina, ad Uso universale, lama corta, grande spes- Taglio e affettatura potenti di carne in

esempio tritare le erbe, tagliare funghi
e cipolle.

sore del materiale: sminuzzare le verdure,
sfilettare il pesce, tagliare la carne

un unico pezzo o con l'osso, ad esempio
bistecca T-bone o fettina di coscia



Dati tecnici

Coltello da pane 20 cm

Coltello da chef 20 cm

Tranchiermesser 24 cm

Lunghezza della lama 20cm 20cm 24 cm

Spessore del materiale 2mm 2mm 4mm

Dimensioni, circa. 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm

Peso, circa. 1759 2009 1759

Applicazione Tagliare con precisione le fette di pane Uso universale, lama lunga, spessore Taglio netto: Taglio e affettatura a fette

grazie al bordo seghettato, adatto per
pane, ciabatte, baguette e panini

ridotto del materiale: sminuzzare le ver-
dure, sfilettare il pesce, tagliare la carne

sottili o pit spesse di carne, pesce e frutta
arrostiti interi.



Wl
NrARYIRFAT
DEFANGE
o« NYyR—FA7 14 cm,

apknifel4
o T 747 17 cm, chknifel7
o 71)—/)N\— 17 cm, clknifel7

« JLYRF720cm,
brknife20
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Q? Informacija par $im instrukcijam

Pirms Petromax nazu lietosanas pilniba izlasiet lieto3anas instrukciju. Lietosanas instrukcija ir pamats drosai darbibai ar attiecigo nazi.
Neatbilstosa lietosana var izraisit miesas bojajumus un materialos zaudéjumus. Pardodot talak, lietosanas instrukcija vienmér japievieno!

Petromax nazu k°psanas Tapéc saglabajiet visus dokumentus vélakai lietoSanai vai nakamajiem ipasniekiem.

instrukcijas

+ Universalais nazis 14 cm, apknife14 Pirms pirmas lietosanas reizes notiriet.
- Pavara nazis 17 cm, chknife17
+ Cleaver 17 cm, clknife17 Nav piemérots skabiem partikas produktiem.
- Maizes nazis 20 cm, brknife20
+ Pavara nazis 20 cm, chknife20 Nav piemérots trauku mazgajama masina.

- Grebsanas griezéjs 24 cm, slknife24

Uzglabat bérniem nepieejama vieta.

=ISISUES

« Tirit tikai ar Gdeni, ja ir stipri netirumi, ar maigu mazgasanas lidzekli.

- |zzavéjiet ar dranu. Apstradajiet koka rokturi ar partikas ellu.

- Piemérots tikai édiena pagatavosanai. lzmantojiet griezéjamajam édienam piemérotu nazi.
« GrieSana uz stikla vai granita atrak sadeldé nazi.

Identifikacijas numurs: GA-knives-2023-1 « Nazus bez zaga var uzasinat ar asinamo stieni vai ar keramiku saistitu abrazivu
Izdo$anas datums: 01.10.2023 (0dens akmens, keramikas asinamais stienis utt.).
Versijas numurs: 1



Tehniskie dati Lietosanas riku nazis 14 cm Pavara nazis 17 cm Cleaver 17 cm

Asmena garums 14 cm 17 cm 17 cm

Materiala biezums 2mm 3mm 4mm

Izméri, apm. 1,8x3,3x28cm 1,9x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm

Svars, apm. 1309 2459 4659

Pieteikums Visbiezak veicamie uzdevumi virtuve, Universala lietosana, iss asmens, liels Spéciga galas grieSana un sagriesana
pieméram, sasmalcina garsaugus, sagriez materiala biezums: darzenu kapasana, viena gabala vai ar kaulu, pieméram,
sénes un sipolus. zivju filetésana, galas grieSana T-veida steiks vai kajas $kéle.



Tehniskie dati

Maizes nazis 20 cm

Pavara nazis 20 cm

Tranchiermesser 24 cm

Asmena garums 20cm 20cm 24 cm

Materiala biezums 2mm 2mm 4mm

Izméri, apm. 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm

Svars, apm. 1759 2009 1759

Pieteikums Precizi sagrieztas maizes Skéles, pateico- Universals pielietojums, gar$ asmens, Clean cut: veselas ceptas galas, zivju un

ties zobainajai malai, piemérotas maizei,
ciabattas, bagetém un rullisiem.

neliels materiala biezums: darzenu
kapasana, zivju filetésana, galas griesana.

auglu sagrieSana un sagrieSana planas
vai biezakas skélés.




Q? Informacija apie Sias instrukcijas

Prie$ naudodami,Petromax” peilius, atidZiai perskaitykite naudojimo instrukcija. Naudojimo instrukcija yra saugaus darbo su atitinkamu
Pet “ seili peiliu pagrindas. Netinkamai naudojant peilj galima susizaloti ir sugadinti turta. Perparduodant peilj visada batina pridéti naudojimo
~Petromax” peiliy : i, ) o o Lo o o
o . . instrukcija! Todél saugokite visus dokumentus vélesniam naudojimui arba vélesniems savininkams.
prieziuros instrukcijos

f— o °,
+ Komunalinis peilis 14 cm, éa Prie$ pirma karta naudodami iSvalykite.
apknife14

« Virtuvés sefo peilis 17 cm,

chknife17 Netinka ragstiems maisto produktams.

- Cleaver 17 cm, clknife17

- Duonos peilis 20 cm, brknife20 Netinka plauti indaplovéje.
« Virtuvés sefo peilis 20 cm,

chknife20 Laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

QBN

« Pjaustymo pjaustyklé 24 cm,

Ltz « Valykite tik vandeniu, o esant dideliam uzterstumui - Svelniu plovikliu.
« Nusausinkite Sluoste. Medine rankeng patepkite kepimo aliejumi.
« Tinka tik maistui ruosti. Naudokite tinkamg peilj pjaustomam maistui.
« Pjaunant ant stiklo ar granito peilis greic¢iau nusidévi.
Identifikationsnummer: GA-knives-2023-1 « Peilius be pjtklelio galima galasti galastuvu arba su keramika sujungtu abrazyvu
Ausgabedatum: 01.10.2023 (vandens akmeniu, keraminiu galastuvu ir pan.).

Versionsnummer: 1



Techniniai duomenys

Komunalinis peilis 14 cm

Virtuvés sefo peilis 17 cm

Cleaver 17 cm

Geleztés ilgis 14 cm 17 cm 17 cm
Medziagos storis 2mm 3mm 4mm
Matmenys, apytiksliai. 1,8x3,3x28 cm 1,9%x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm
Svoris, apytiksliai. 1309 245¢g 4659

Paraiska

Dazniausiai virtuvéje atliekami darbai,
pvz., zoleliy smulkinimas, gryby ir
svoguny pjaustymas.

Universalus naudojimas, trumpi aSmenys,
didelis medziagos storis: darzoviy pjaus-
tymas, Zuvies filé, mésos pjaustymas

Galingas mésos pjaustymas ir pjaustymas
vienu gabalu arba su kaulu, pvz., ,T-bone”
kepsnys arba kojos gabalas.



Techniniai duomenys

Duonos peilis 20 cm

Virtuvés sefo peilis 20 cm

Tranchiermesser 24 cm

Geleztés ilgis 20cm 20cm 24 cm
Medziagos storis 2mm 2mm 4mm
Matmenys, apytiksliai. 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm
Svoris, apytiksliai. 1759 2009 1759

Paraiska

Dél dantyty krasty tiksliai supjaustykite
duonos riekes, tinka duonai, ciabatoms,
bagetéms ir bandeléms.

Universalus naudojimas, ilgi aSmenys,
mazas medziagos storis: darZoviy pjaus-
tymas, Zuvies filé, mésos pjaustymas

Svarus pjaustymas: pjaustymas ir
pjaustymas plonais arba storesniais
griezinéliais i visos keptos mésos, Zuvies
ir vaisiy.



o
Onderhoudsinstructies
voor Petromax messen
+ Hobbymes 14 cm, apknife14
- Koksmes 17 cm, chknife17
- Klaver 17 cm, clknife17
- Broodmes 20 cm, brknife20
- Koksmes 20 cm, chknife20

« Snijmachine 24 cm, slknife24

Identificatienummer: GA-knives-2023-1
Datum van uitgifte: 01.10.2023
Versienummer: 1

Informatie over deze instructies

Lees de gebruiksaanwijzing volledig door voordat je de Petromax messen gebruikt. De gebruiksaanwijzing vormt de basis voor het veilig
hanteren van het betreffende mes. Verkeerd gebruik kan leiden tot persoonlijk letsel en materiéle schade. Bij doorverkoop moet de gebru-
iksaanwijzing altijd worden bijgevoegd! Bewaar daarom alle documenten voor later gebruik of voor volgende eigenaars.

Reinig voor het eerste gebruik.

Niet geschikt voor zuur voedsel.

Niet geschikt voor de vaatwasser.

Buiten bereik van kinderen bewaren.

=SS

« Alleen schoonmaken met water, bij sterke vervuiling met een mild schoonmaakmiddel.

« Droog met een doek. Behandel het houten handvat met bakolie.

« Alleen geschikt voor het bereiden van voedsel. Gebruik het juiste mes voor het te snijden voedsel.
« Snijden op glas of graniet maakt het mes sneller bot.

» Messen zonder zaag kunnen opnieuw worden geslepen met een slijpstaaf of keramisch gebonden slijpmiddel
(watersteen, keramische slijpstaaf, enz.).



Technische gegevens Hobbymes 14 cm Koksmes 17 cm Klaver 17 cm

Lengte blad 14cm 17 cm 17 cm

Materiaaldikte 2mm 3mm 4 mm

Afmetingen, ca. 1,8x3,3x28cm 1,9x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm

Gewicht, ca. 1309 245¢g 4659

Toepassing De meest voorkomende taken in de keu- Universeel gebruik, kort blad, grote ma- Krachtig snijden en in plakjes snijden van

ken, bijv. kruiden hakken, champignons
en uien snijden

teriaaldikte: groenten hakken, vis fileren,
vlees snijden

vlees aan één stuk of aan het bot, bijv.
T-bone steak of een plakje been



Technische gegevens

Broodmes 20 cm

Koksmes 20 cm

Tranchiermesser 24 cm

Lengte blad 20 cm 20 cm 24 cm

Materiaaldikte 2mm 2mm 4 mm

Afmetingen, ca. 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm

Gewicht, ca. 1759 2009 1759

Toepassing Precies gesneden sneetjes brood dankzij Universeel gebruik, lang lemmet, geringe Schoon snijden: in flinterdunne of dik-

de kartelrand, geschikt voor brood,
ciabatta’s, baguettes en broodjes

materiaaldikte: groenten hakken, vis
fileren, vlees snijden

kere plakjes snijden van heel geroosterd
vlees, vis en fruit



Q? Informasjon om disse instruksjonene

Les bruksanvisningen i sin helhet fgr du bruker Petromax-knivene. Bruksanvisningen danner grunnlaget for sikker handtering av den
aktuelle kniven. Feil bruk kan fare til personskader og materielle skader. Bruksanvisningen skal alltid falge med ved videresalg! Ta derfor

Vedlikeholdsinstruksjoner < )
vare pa alle dokumenter for senere bruk eller for senere eiere.

for Petromax-kniver
+ Brukskniv 14 cm, apknife14 ga Rengjor for forste gangs bruk.
- Kokkens kniv 17 cm, chknife17
- Klaver 17 cm, clknife17

- Bradkniv 20 cm, brknife20

- Kokkens kniv 20 cm, chknife20

Ikke egnet for sure matvarer.

Ikke egnet for oppvaskmaskin.
« Skjeerehgvel 24 cm, slknife24

Oppbevares utilgjengelig for barn.

OBN

« Rengjores kun med vann, ved kraftig tilsmussing med et mildt rengjeringsmiddel.
« Terk med en klut. Behandle trehandtaket med matolje.

« Kun egnet til tilberedning av mat. Bruk riktig kniv til maten som skal skjeeres.

« Nar du skjeerer pa glass eller granitt, slaves kniven raskere.

Identifikasjonsnummer: GA-knives-2023-1 « Kniver uten sag kan etterslipes med en slipestav eller et keramisk bundet slipemiddel
Dato for utstedelse: 01.10.2023 (vannstein, keramisk slipestav osv.).
Versjonsnummer: 1



Tekniske data

Brukskniv 14 cm

Kokkens kniv 17 cm

Klgver 17 cm

Bladets lengde 14cm 17 cm 17 cm

Materialstarke 2mm 3mm 4 mm

Dimensjoner, ca. 1,8x3,3x28cm 1,9x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm

Vekt, ca. 1309 245¢g 4659

Seknad De vanligste oppgavene pa kjskkenet, Universell bruk, kort blad, stor material- Kraftig kutting og skjaering av kjatt i ett

f.eks. hakke urter, skjeere sopp og Iok.

tykkelse: hakke grgnnsaker, filetere fisk,
skjeere kjatt

stykke eller pa benet, f.eks. T-bone-biff
eller en benskive



Tekniske data

Brodkniv 20 cm

Kokkens kniv 20 cm

Tranchiermesser 24 cm

Bladets lengde 20 cm 20 cm 24 cm

Materialstarke 2mm 2mm 4 mm

Dimensjoner, ca. 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm

Vekt, ca. 1759 2009 1759

Seknad Tannet kant gir presise bradskiver, Universell bruk, langt blad, lav material- Clean cut: Skjeering og kutting i syltynne

egnet til brad, ciabattas, baguetter og
rundstykker.

tykkelse: hakke grgnnsaker, filetere fisk,
skjeere kjatt

eller tykkere skiver av helstekt kjatt, fisk
og frukt.



Q? Informacje dotyczace tych instrukgji

Przed uzyciem nozy Petromax nalezy dokfadnie przeczytac¢ instrukcje obstugi. Instrukcje uzytkowania stanowia podstawe bezpiecznej
Instrukcje dotyczqce obstugi danego noza. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do obrazen ciata i szkdd materialnych. W przypadku odsprzedazy nalezy

zawsze dofaczy¢ instrukcje obstugi! Dlatego nalezy zachowa¢ wszystkie dokumenty do pdzniejszego wykorzystania lub dla kolejnych
pielegnacji nozy Petromax wiagciciell.

+ N6z uniwersalny 14 cm, apknife14 &,
« N6z szefa kuchni 17 cm, chknife17 éa Wyczys¢ przed pierwszym uzyciem.

- Tasak 17 cm, clknife17
. N62 do chleba 20 cm, brknife20 Nie nadaje sie do kwasnych potraw.
« N6z szefa kuchni 20 cm, chknife20

Nie nadaje sie¢ do zmywarki.
« Krajalnica do rzezbienia 24 cm, Jesie y

slknife24

Przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

IS

« Czysci¢ wytacznie woda, w przypadku silnych zabrudzer tagodnym detergentem.
« Osuszy¢ szmatka. Natozy¢ olej kuchenny na drewniana raczke.
« Nadaje sie wytacznie do przygotowywania zywnosci. Nalezy uzywa¢ noza odpowiedniego do krojonej zywnosci.

« Ciecie na szkle lub granicie powoduje szybsze stepienie noza.
Identifikationsnummer: GA-knives-2023-1
Ausgabedatum: 01.10.2023
Versionsnummer: 1

« Noze bez pity moga by¢ ponownie ostrzone za pomoca preta ostrzacego lub materiatu $ciernego o spoiwie ceramicznym
(kamiert wodny, ceramiczny pret ostrzacy itp.).



Dane techniczne

N6z uniwersalny 14 cm

N6z szefa kuchni 17 cm

Tasak 17 cm

Diugos¢ ostrza 14cm 17 cm 17 cm
Grubos¢ materiatu 2mm 3mm 4 mm
Wymiary, ok. 1,8x3,3x28cm 1,9x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm
Waga, ok. 1309 245¢g 4659

Zastosowanie

Najczestsze zadania w kuchni, np. sieka-
nie zidt, krojenie grzybéw i cebuli

Uniwersalne zastosowanie, krotkie
ostrze, duza grubos¢ materiatu: siekanie
warzyw, filetowanie ryb, krojenie migsa

Wydajne cigcie i krojenie migsa w jednym
kawatku lub z koscia, np. stek T-bone lub
kawatek udzca



Dane techniczne

N6z do chleba 20 cm

N6z szefa kuchni 20 cm

Tranchiermesser 24 cm

Diugos¢ ostrza 20 cm 20 cm 24 cm
Grubos¢ materiatu 2mm 2mm 4 mm
Wymiary, ok. 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm
Waga, ok. 1759 2009 1759

Zastosowanie

Precyzyjnie kroi kromki chleba dzieki
zabkowanej krawedzi, nadaje sie do
chleba, ciabatt, bagietek i butek.

Uniwersalne zastosowanie, dtugie ostrze,
mata grubos¢ materiatu: siekanie war-
zyw, filetowanie ryb, krojenie migsa

Czyste ciecie: Ciecie i krojenie na cienkie

lub grubsze plastry catego pieczonego

miesa, ryb i owocow



o
Instru¢6es de manutencao
para facas Petromax
- Faca utilitaria 14 cm, apknife14
- Faca de cozinha 17 cm, chknife17
- Cutelo 17 cm, clknife17
- Faca para pao 20 cm, brknife20
- Faca de cozinha 20 cm, chknife20

« Cortador para trinchar 24 cm,
slknife24

Numero de identificacdo: GA-knives-2023-1
Data de emisséo: 01.10.2023
Numero da verséo: 1

Informagdes sobre estas instrugdes

Leia atentamente as instrugdes de utilizacdo antes de utilizar as facas Petromax. As instru¢des de utilizacao constituem a base para o
manuseamento seguro da respectiva faca. Uma utilizagdo incorrecta pode provocar ferimentos pessoais e danos materiais. As instrucdes
de utilizagdo devem ser sempre incluidas aquando da revenda! Por isso, guarde todos os documentos para uso posterior ou para os pro-
prietdrios seguintes.

(-]
Limpar antes da primeira utilizagao.
!i Nao é adequado para alimentos acidos.

Nao é adequado para a maquina de lavar loica.

Manter fora do alcance das criancas.

=S

« Limpar apenas com dgua e, em caso de sujidade intensa, com um detergente suave.

« Secar com um pano. Tratar o cabo de madeira com éleo de cozinha.

« Apenas adequado para a preparacédo de alimentos. Utilize a faca correcta para o alimento a cortar.
« O corte em vidro ou granito torna a faca mais rapidamente cega.

« As facas sem serra podem ser afiadas com uma vareta de afiar ou com um abrasivo ligado a ceramica
(pedra de dgua, vareta de afiar ceramica, etc.).



Dados técnicos

Faca utilitaria 14 cm

Kochmesser 17 cm

Cutelo 17 cm

Comprimento da lamina 14 cm 17 cm 17 cm
Espessura do material 2mm 3mm 4mm
Dimensées, aprox. 1,8x3,3x28cm 1,9x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm
Peso, aprox. 1309 2459 4659

Aplicacao

As tarefas mais comuns na cozinha, por
exemplo, cortar ervas aromaticas, cortar
cogumelos e cebolas

Utiliza¢do universal, lamina curta, grande
espessura de material: cortar legumes,
filetar peixe, cortar carne

Corte e fatiamento potente de carne
numa s peca ou com 0sso, por exemplo,
bife T-bone ou uma fatia de perna



Dados técnicos

Faca para pao 20 cm

Faca de cozinha 20 cm

Tranchiermesser 24 cm

Comprimento da lamina 20cm 20cm 24 cm
Espessura do material 2mm 2mm 4mm
Dimensées, aprox. 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm
Peso, aprox. 1759 2009 1759

Aplicacao

Corta fatias de pao com precisdo gracas
ao rebordo serrilhado, adequado para
pao, ciabattas, baguetes e paezinhos

Utilizagdo universal, lamina comprida,
espessura reduzida do material: cortar
legumes, filetar peixe, cortar carne

Corte limpo: Cortar e fatiar em fatias finas
ou mais grossas de carne assada inteira,
peixe e fruta



Q? Informatii privind aceste instructiuni

Cititi complet instructiunile de utilizare inainte de a folosi cutitele Petromax. Instructiunile de utilizare constituie baza pentru manipularea

Instructiuni de ingrijire in siguranta a cutitului respectiv. Utilizarea necorespunzdtoare poate duce la vatamdri corporale si la daune materiale. Instructiunile de

2 utilizare trebuie sa fie intotdeauna incluse la revanzare! Prin urmare, pdstrati toate documentele pentru utilizare ulterioara sau pentru
pentru cutitele Petromax proprietarii urmétori.

- Cutit utilitar 14 cm, apknife14 o
« Cutit de bucitar 17 cm, chknifel7 Curdtati inainte de prima utilizare.

- Cleaver 17 cm, clknife17 i
 Cutft pentrulpaine 20 cm; brknife20 ! i Nu este potrivit pentru alimente acide.

« Cutit de bucatar 20 cm, chknife20

L. .. " Nu este potrivit pentru masina de spalat vase.
+ Masina de taiat felii 24 cm,

slknife24

A nu se pastra la indemana copiilor.

=S

« Curatati numai cu apa, in cazul murdariei abundente cu un detergent usor.
« Se usuca cu o carpd. Tratati manerul din lemn cu ulei de gatit.
« Potrivit numai pentru prepararea alimentelor. Folositi cutitul potrivit pentru alimentele pe care le taiati.

- Tdierea pe sticla sau granit omoard cutitul mai repede.
Numarul de identificare: GA-knives-2023-1
Data eliberarii: 01.10.2023
Numarul versiunii: 1

« Cutitele fard ferdstrau pot fi ascutite din nou cu o tija de ascutit sau cu un abraziv ceramic
(piatra de ap4, tija de ascutit ceramica etc.).



Date tehnice

Cutit utilitar 14 cm

Cutit de bucatar 17 cm

Cleaver 17 cm

Lungimea lamei 14cm 17 cm 17 cm

Grosimea materialului 2mm 3mm 4mm

Dimensiuni, aprox. 1,8x3,3x28cm 1,9x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm

Greutate, aprox. 1309 2459 4659

Aplicatie Cele mai frecvente sarcini din bucatarie, Utilizare universala, lama scurta, grosime Taierea si transarea puternica a carnii

de exemplu, tdierea ierburilor, a ciuperci-
lor si a cepei.

mare a materialului: tocarea legumelor,
filetarea pestelui, taierea carnii

intr-o singura bucata sau pe os, de exem-
plu, friptura T-bone sau o felie de picior



Date tehnice

Cutit pentru paine 20 cm

Cutit de bucatar 20 cm

Tranchiermesser 24 cm

Lungimea lamei 20cm 20cm 24 cm

Grosimea materialului 2mm 2mm 4mm

Dimensiuni, aprox. 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm

Greutate, aprox. 1759 2009 1759

Aplicatie Felii de paine taiate cu precizie datorita Utilizare universala, lama lunga, grosime Taiere curata: Taierea si transarea in felii

marginii zimtate, potrivite pentru paine,
ciabattas, baghete si rulouri

redusa a materialului: tocarea legumelor,
filetarea pestelui, taierea carnii

subtiri sau mai groase a carnii, pestelui si
fructelor intregi prajite



o
Skotselrad for Petromax
knivar
« Verktygskniv 14 cm, apknife14
- Kockkniv 17 cm, chknife17
- Klyvare 17 cm, clknife17
- Brodkniv 20 cm, brknife20
- Kockkniv 20 cm, chknife20
- Taljhyvel 24 cm, slknife24

Identifikationsnummer: GA-knives-2023-1
Datum for utfardande: 01.10.2023
Versionsnummer: 1

Information om dessa instruktioner

Las igenom hela bruksanvisningen innan du anvénder Petromax knivar. Bruksanvisningen utgor grunden for en séker hantering av respek-
tive kniv. Felaktig anvandning kan leda till personskador och materiella skador. Bruksanvisningen maste alltid bifogas vid aterforsaljning!
Spara darfor alla dokument for senare anvandning eller for efterféljande dgare.

Rengor fore forsta anvandning.

Ej lamplig for sura livsmedel.

Ej lamplig for diskmaskin.

Forvaras utom rackhall for barn.

=SS

« Rengor endast med vatten, vid kraftig nedsmutsning med milt rengdringsmedel.
« Torka med en trasa. Behandla trahandtaget med matolja.

« Endast lamplig for tillagning av mat. Anvand rétt kniv for den mat som ska skaras.
« Skdrning pa glas eller granit gor kniven sloare snabbare.

« Knivar utan sag kan slipas med en slipstav eller ett slipmedel med keramisk bindning
(vattensten, keramisk slipstav etc.).



Tekniska data

Verktygskniv 14 cm

Kockkniv 17 cm

Klyvare 17 cm

Bladets langd 14cm 17 cm 17 cm

Materialets tjocklek 2mm 3mm 4mm

Matt, ca. 1,8x3,3x28cm 1,9%x4,8x31,5cm 2x7,6x325cm

Vikt, ca. 1309 245¢g 4659

Tillampning De vanligaste arbetsuppgifterna i koket, Universell anvandning, kort blad, stor Kraftfull skdrning och skivning av kott i

t.ex. hacka orter, skdara svamp och 16k

materialtjocklek: hacka gronsaker, filéa
fisk, skara kott

ett stycke eller pa benet, t.ex. T-benstek
eller en benskiva



Tekniska data

Brodkniv 20 cm

Kockkniv 20 cm

Tranchiermesser 24 cm

Bladets langd 20 cm 20 cm 24 cm

Materialets tjocklek 2mm 2mm 4mm

Matt, ca. 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm

Vikt, ca. 1759 2009 1759

Tillampning Exakt skurna brodskivor tack vare den Universell anvandning, langt blad, lag Clean cut: Skar och skiva hela rostade

tandade kanten, lamplig for brod, ciabat-
tas, baguetter och frallor

materialtjocklek: hacka gronsaker, filéa
fisk, skara kott

kott-, fisk- och fruktbitar i tunna eller
tjockare skivor



o
Pokyny tykajuce sa sta-
rostlivosti: Noze Petromax
- Uzitkovy ndz 14 cm, apknife14
« Kucharsky n6z 17 cm, chknife17
- Cleaver 17 cm, clknife17
« N6z na chlieb 20 cm, brknife20
« Kucharsky n6z 20 cm, chknife20

- Krajac na rezanie 24 cm, slknife24

Identifikacné ¢islo: GA-knives-2023-1
Datum vydania: 01.10.2023
Poradové ¢islo verzie: 1

Informacie o tychto pokynoch

Pred pouzitim noZov Petromax si Uplne precitajte ndvod na pouzitie. Ndvod na poutzitie tvori zaklad pre bezpecné zaobchddzanie s pris-
luSnym nozom. Nespravne pouzivanie moze viest k zraneniu os6b a poskodeniu majetku. Navod na pouzitie musi byt vzdy prilozeny pri
dalSom predaji! Preto si vietky dokumenty uschovajte pre neskorsie pouZitie alebo pre dalsich majitelov.

Pred prvym pouzitim ho vycistite.

Nie je vhodny pre kyslé potraviny.

Nie je vhodny do umyvacky riadu.

Uchovavajte mimo dosahu deti.

QN

- Cistite len vodou, v pripade silného zneistenia jemnym ¢istiacim prostriedkom.
« Osuste handrickou. Drevenu rukovét osetrite olejom na varenie.

+ VVhodné len na pripravu jedla. PouZivajte spravny n6z na krajanie potravin.

« Prirezani na skle alebo Zule sa n6z rychlejsie otupi.

+ NozZe bez pilky sa daju naostrit brisnou ty¢inkou alebo brdsnym materidlom s keramickou vézbou
(vodny kamen, keramicka brusna tycinka atd').



Technické udaje

Uzitkovy n6z 14 cm

Kucharsky n6z 17 cm

Cleaver 17 cm

Dizka cepele 14cm 17 cm 17 cm

Hribka materialu 2mm 3mm 4 mm

Priblizné rozmery 1,8x3,3x28 cm 1,9%x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm

Hmotnost, cca. 1309 245¢g 4659

Aplikécia Najbeznejsie tlohy v kuchyni, napr. seka- Univerzélne pouzitie, kratka cepel, velka Vykonné krajanie a porciovanie mdsa

nie byliniek, krajanie hub a cibule

hrabka materidlu: sekanie zeleniny,
filetovanie ryb, krajanie masa

vcelku alebo s kostou, napr. T-bone steak
alebo platok stehna



Technické udaje

N6z na chlieb 20 cm

Kucharsky n6z 20 cm

Tranchiermesser 24 cm

Dizka cepele 20cm 20 cm 24cm

Hribka materialu 2mm 2mm 4 mm

Priblizné rozmery 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm

Hmotnost, cca. 1759 2009 1759

Aplikécia Presne nakrajané platky chleba vdaka Univerzélne pouzitie, dlha cepel, mala Cisty rez: krajanie a rezanie na tenké

zubkovanému okraju, vhodné na chlieb,
ciabatty, bagety a Zemle

hrabka materidlu: sekanie zeleniny,
filetovanie ryb, krajanie masa

alebo hrubsie plétky celého pe¢eného
masa, ryb a ovocia




Wl
Instrucciones de mante-
nimiento de los cuchillos

Petromax

« Cuchillo multiusos 14 cm,
apknife14

« Cuchillo de cocinero 17 cm,
chknife17

- Cleaver 17 cm, clknife17
« Cuchillo para pan 20 cm, brknife20

« Cuchillo de cocinero 20 cm,
chknife20

- Cortadora 24 cm, slknife24

Numero de identificacion: GA-kni-
ves-2023-1

Fecha de expedicién: 01.10.2023
Numero de version: 1

Informacion sobre estas instrucciones

Lea completamente las instrucciones de uso antes de utilizar las cuchillas Petromax. Las instrucciones de uso constituyen la base para el
manejo seguro del cuchillo correspondiente. Un uso inadecuado puede provocar dafios personales y materiales. Las instrucciones de uso
deben incluirse siempre en caso de reventa. Por ello, conserve todos los documentos para un uso posterior o para los siguientes propie-
tarios.

00
éa Limpiar antes del primer uso.
No apto para alimentos acidos.
No apto para el lavavajillas.

Mantener fuera del alcance de los nifios.

QBN

« Limpiar sélo con agua, en caso de mucha suciedad con detergente suave.

« Secar con un pano. Trate el mango de madera con aceite de cocina.

« Sélo apto para preparar alimentos. Utilice el cuchillo adecuado para el alimento que vaya a cortar.
« Cortar sobre cristal o granito desafila el cuchillo mas rdpidamente.

« Los cuchillos sin sierra pueden reafilarse con una varilla de afilado o un abrasivo con aglomerante ceramico
(piedra de agua, varilla de afilado cerdmica, etc.).



Datos técnicos

Cuchillo multiusos 14 cm

Cuchillo de cocinero 17 cm

Cleaver 17 cm

Longitud de la hoja 14cm 17 cm 17 cm
Grosor del material 2mm 3mm 4 mm
Dimensiones, aprox. 1,8x3,3x28cm 1,9x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm
Peso, aprox. 1309 2459 4659

Aplicacion

Las tareas mas habituales en la cocina,
por ejemplo, picar hierbas, cortar cham-
pifiones y cebollas

Uso universal, hoja corta, gran grosor de
material: picar verduras, filetear pescado,
cortar carne

Potente corte y loncheado de carne en
una sola pieza o con hueso, por ejemplo,
chuleton o una loncha de pierna



Datos técnicos

Cuchillo para pan 20 cm

Cuchillo de cocinero 20 cm

Tranchiermesser 24 cm

Longitud de la hoja 20 cm 20 cm 24 cm
Grosor del material 2mm 2mm 4 mm
Dimensiones, aprox. 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm
Peso, aprox. 1759 2009 1759

Aplicacion

Corta con precision rebanadas de pan
gracias al borde dentado, adecuado para
pan, ciabattas, baguettes y panecillos

Uso universal, hoja larga, poco grosor del
material: picar verduras, filetear pescado,
cortar carne

Corte limpio: cortar y rebanar en lonchas
finas o gruesas la carne, el pescado y la
fruta enteros asados.



Q? Informace o téchto pokynech

Pfed pouzitim noz(i Petromax si kompletné prectéte navod k pouziti. Ndvod k pouZiti je zdkladem pro bezpecné zachdzeni s pfislusnym
nozem. Nespravné pouziti mlize vést ke zranéni osob a poskozeni majetku. Navod k pouziti musi byt vzdy pfilozen pfi dal$im prodeji! Proto

Instrukce RESIRS S si vSechny dokumenty uschovejte pro pozdéjsi pouziti nebo pro dalsi majitele.

Noze Petromax
0 o . [

+ Uzitkovy niz 14 cm, apknife14 53 Pfed prvnim pouzitim vyistéte.
« Kucharsky ntiz 17 cm, chknife17
+ Cleaver 17 cm, clknife17 Neni vhodny pro kyselé potraviny.
- NUZ na chléb 20 cm, brknife20

« Kucharsky ntiz 20 cm, chknife20 Neni vhodny do mycky nadobi.
« Krajec na fezani 24 cm, slknife24

Uchovavejte mimo dosah déti.

OBN

- Cistéte pouze vodou, v pfipadé silného znecisténi jemnym ¢isticim prosttedkem.

« Osuste je hadfikem. Dfevénou rukojet o3etfete olejem na vareni.

+ Vhodné pouze pro pfipravu pokrmd. Pouzivejte spravny ntiz pro krajené potraviny.
« Pfi fezani na skle nebo Zule se nGz rychleji otupi.

Identifikaéni ¢islo: GA-knives-2023-1 + Noze bez pilky Ize pfebrousit pomoci brusné tycinky nebo brusiva s keramickym pojivem
Datum vydani: 01.10.2023 (vodni kdmen, keramicka brusna tycinka atd.).
Cislo verze: 1



Technické udaje

Uzitkovy niiz 14 cm

Kuchaisky nGiz 17 cm

Cleaver 17 cm

Délka cepele 14 cm 17 cm 17 cm

Tloustka materialu 2mm 3mm 4 mm

Priblizné rozméry 1,8x3,3x28 cm 1,9%x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm

Hmotnost, cca. 1309 2459 4659

Aplikace Nejbéznéjsi tkony v kuchyni, napt. sekéni Univerzalni pouziti, kratka cepel, velka Vykonné krajeni a porcovani masa vcelku

bylinek, krajeni hub a cibule.

tloustka materialu: krajeni zeleniny,
filetovani ryb, porcovani masa

nebo s kosti, napf. T-bone steak nebo
platek kyty.



Technické udaje

Nz na chléb 20 cm

Kuchaisky nGiz 20 cm

Tranchiermesser 24 cm

Délka cepele 20cm 20cm 24 cm

Tloustka materialu 2mm 2mm 4 mm

Priblizné rozméry 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm

Hmotnost, cca. 1759 2009 1759

Aplikace Pfesné nakrajené platky chleba diky Univerzalni pouziti, dlouha cepel, mala Cisty fez: Krajeni a porcovani celého

vroubkovanému okraji, vhodné na chléb,

ciabatty, bagety a rohliky.

tloustka materialu: krajeni zeleniny,
filetovani ryb, porcovani masa

peceného masa, ryb a ovoce na tenké
nebo silnéjsi platky.



Q? Bu talimatlara iligkin bilgiler

Petromax bigaklarini kullanmadan énce kullanim talimatlarini tamamen okuyun. Kullanim talimatlari, ilgili bicagin giivenli kullanimi iin
Petromax blgaklarl igin temgl oI.U§tur'ur, Yanlis kuIIanml kisisel yara.lanmalara ve maddi hasara yol agal.Jlllr, l.(ullar.u'm talimatlari yeniden satis sirasinda her zaman
dahil edilmelidir! Bu nedenle, tiim belgeleri daha sonra kullanmak veya sonraki sahipler icin saklayin.
bakim talimatlan

* Maket bicag 14 cm, apknife14 ilk kullanimdan 6nce temizleyin.

- Sef bigagi 17 cm, chknife17
+ Cleaver 17 cm, clknife17 Asitli gidalar icin uygun degildir.
« Ekmek bicagi 20 cm, brknife20
+ sefbicadi 20 cm, chknife20 Bulasik makinesi igin uygun degildir.
+ Oyma dilimleyici 24 cm, slknife24

Cocuklarin ulasamayacag yerlerde saklayin.

QBN

« Sadece su ile temizleyin, agir kirlenme durumunda hafif deterjan kullanin.

« Bir bez ile kurulayin. Ahsap sapa yemeklik yag suriin.

« Sadece yemek hazirlamak icin uygundur. Kesilecek yiyecek icin dogru bicagr kullanin.
« Cam veya granit Uizerinde kesim yapmak bicagi daha cabuk kéreltir.

Kimlik numarasi: GA-knives-2023-1 « Testeresi olmayan bicaklar, bileme cubugu veya seramik bagli agindirici
Yayin tarihi: 01.10.2023 (su tag, seramik bileme cubugu vb.) ile yeniden bilenebilir.
Stirim numarasi: 1



Teknik veriler

Maket bicagi 14 cm

Sef bicagi 17 cm

Cleaver 17 cm

Bigak uzunlugu 14 cm 17 cm 17 cm
Malzeme kalinhg: 2mm 3mm 4mm
Boyutlar, yaklasik. 1,8x3,3x28 cm 1,9%x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm
Agirhk, yaklasik. 1309 245¢g 4659

Uygulama

Mutfakta en sik yapilan isler, drnegin
otlari dogramak, mantarlari ve soganlari
kesmek

Universal kullamim, kisa bigak, genis
malzeme kalinhgi: sebze dograma, balk
fileto ¢cikarma, et kesme

Etin tek parca veya kemikli olarak giiclii
bir sekilde kesilmesi ve dilimlenmesi,
ornegin T-bone biftek veya bir bacak
dilimi




Teknik veriler

Ekmek bicagi 20 cm

Sef bicagi 20 cm

Tranchiermesser 24 cm

Bigak uzunlugu 20cm 20 cm 24 cm
Malzeme kalinhg: 2mm 2mm 4mm
Boyutlar, yaklasik. 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm
Agirhk, yaklasik. 1759 2009 1759

Uygulama

Ekmek, ciabattas, baget ve ekmekler icin
uygun tirtikl kenar sayesinde ekmek
dilimlerini hassas bir sekilde keser

Universal kullanim, uzun bicak, diisiik
malzeme kalinhgi: sebze dograma, balk
fileto ¢cikarma, et kesme

Temiz kesim: Biitiin kavrulmus et, balik
ve meyvelerin gofret inceliginde veya
daha kalin dilimler halinde kesilmesi ve
dilimlenmesi



o]
IHCTpyKUiA 3 gornagy 3a
HoXXamm Petromax
+ KyxoHHWii Hix 14 cm, apknife14
» Hix wed-kyxapa 17 cm, chknife17
- Kniep. 17 cm, clknife17
« Hix ana xni6a 20 cm, brknife20
« Hix weg-kyxapa 20 cm, chknife20

« Cnaiicep ana Hapi3km 24 cm,
slknife24

lpeHTMdiKaLinHUn Homep:
GA-knives-2023-1

[ara sunycky: 01.10.2023
Homep Bepcii: 1

IHpopmaLlisa npo ui iHcTpyKLji

epen BMKOPUCTaHHAM HOXiB Petromax MOBHICTIO NpounTaliTe IHCTPYKLIO 3 BUKOPUCTAHHA. IHCTPYKLIA 3 BUKOPUCTAHHA € OCHOBOIO
ona 6e3neyHoro MoBOMKEHHA 3 BiANOBIAHUM HOXeMm. HempaBunbHe BUKOPUCTaHHA MOXe NPU3BECTU OO TPaBMyBaHHA Niofeil Ta
NOLUKOMPKEHHA MaiiHa. IHCTPYKLiA 3 ekcnnyaTauii 3aBXAu NoBUHHA AoAaBaTUCA npu nepenpopaxil Tomy 36epiraiite BCi JOKYMEHTU AnA
NOAANbBLLOTO BUKOPUCTaHHA abo AN1A HACTYMHNX BRACHNKIB.

Mepea nepliMm BUKOPUCTAHHAM OYNCTUTHN.

He nigxogutb pna KMcnoi ixki.

He nigxoauTtb AnA nocyaoMMITHOT MaLINHN.

36epiraTi B HeAOCTYNHOMY ANIA AiTein Micui.

=ISISS

+ YncTnTi TinbKM BOAOIO, Y pasi CMIbHOTO 3a6pyAHEHHA - M'AKAM MUIOUMM 3aCO60M.

« Bucywitb ranuipkoto. [lepes'aHy pyuKy 3mMacTiTb oni€to.

« MipxoAnTb NnLWe ANA NPUrOTYBaHHA iXKi. BUKopncTOBYiiTe BiANOBIAHWIA HiX ANA HApPi3aHHA NPOAYKTIB.
« Mpw pi3aHHi No ckny abo rpaHiTy HixX LWBMALLE 3aTYNN0ETbCA.

+ Hoxi 6e3 nunku MoxHa 3aToumnTy 3a AOMNOMOTOL0 TOUMIbHOTO 6pycka abo abpasuBy Ha KepaMmiuHiii 3B'A3Li
(BOAHMI KaMiHb, KepaMiUHWIi TOUUTbHUI 6PYCOK TOLLO).



TexHiuHi KyxoHHU HiX 14 cm Hix wed-kyxapa 17 cm KniBep. 17 cm
XapaKTepuCcTUKm

[NloBXuHa ne3a 14cm 17 cm 17 cm

ToBwmHa matepiany 2mm 3mm 4mm

Po3mipu, npubnusHo. 1,8x3,3x28cm 1,9x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm
Bara, npn6nusHo. 1309 245¢g 4659

3anBKa

HaiinowmnpeHiwi 3aBaaHHA Ha KyXHi,
Hanpuknag, noapibHeHHA 3eneHi,
Hapi3aHHA rpn6is Ta unMbyni

YHiBepcanbHe BUKOPUCTaHHA, KOPOTKe
neso, Be/iNKa TOBLYMHA MaTepiany:
Hapi3Ka oBouiB, ¢pine pubu, Hapi3ka
m'Aca

MoTy»KHe pi3aHHA Ta Hapi3aHHA
M'Aca Wifmm wmMaTkom abo Ha Kictui,
HanpuKnag, cteiik 3 T-nogi6Holo KicTKolo

a60 LWMaToK Horm



TexHiuHi Hix gna xni6a 20 cm Hixx wed-Kkyxaps 20 cm DpaHyain3nHrosuii meccep 24 cm
XapaKTepuCTKu

e —_—
[NloBXuHa ne3a 20cm 20cm 24 cm
ToBwmHa matepiany 2mm 2mm 4mm
Po3mipu, npubnusHo. 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm
Bara, npn6nausHo. 1759 2009 1759

3anBKa

TouHo Hapi3aHi cknboukm xni6a 3aBaAKN
3y6uacTomy Kpaio, nigxoauTb Ana xniba,
viabaTTu, 6areTiB i Gynouok

YHiBepcanbHe BUKOPUCTaHHS, fiOBre
neso, Mana TOBLUVHa MaTepiay: Hapi3Ka
0BOUiB, pine pnbu, Hapiska m'aca

YucTa Hapi3Ka: Hapi3Ka i Hapi3aHHA
Ha TOHKi a60 TOBCTi CKN6OUKM LiNoro
obcmarkeHoro m'sica, pubu i GpyKTiB



Q? Az utasitasokkal kapcsolatos informaciok

A Petromax kések hasznalata el6tt olvassa el teljesen a hasznalati utasitast. A hasznalati utasitas képezi az adott kés biztonsagos kezelé-

Apolési utasitasok a sének alapjat. A nem megfelelé hasznélat személyi sériiléshez és anyagi kérhoz vezethet. A hasznalati utasitést mindig mellékelni kell a
| tovabbértékesitéshez! Ezért minden dokumentumot 6rizzen meg a késébbi hasznalatra vagy a késébbi tulajdonosok szémara.

Petromax késekhez
« Hasznos kés 14 cm, apknife14 Els6 hasznélat el6tt tisztitsa meg.
- Szakacskés 17 cm, chknifel17
- Cleaver 17 cm, clknife17 Nem alkalmas savas ételekhez.
« Kenyérvagoé kés 20 cm, brknife20
« Szakacskés 20 cm, chknife20 Mosogatégépbe nem alkalmas.
+ Vago szeletel6 24 cm, slknife24

Gyermekek el6l elzarva tartando.

QEBE

« Csak vizzel, er6s szennyez6dés esetén enyhe mosdszerrel tisztitsa.

« Szdritsa meg egy ruhaval. Kezelje a fa fogantyut étolajjal.

« Csak ételek elkészitésére alkalmas. A vdgandé ételhez megfeleld kést hasznaljon.
« Az livegen vagy graniton valé vagas gyorsabban tompitja a kést.

« Aflirész nélkiili késeket élezériddal vagy kerdmia kétésd csiszoléanyaggal

Azonositészam: GA-knives-2023-1 o R L .
(vizko, keramia élez6érud stb.) lehet Gjraélezni.

A kiadas datuma: 01.10.2023
Verzidészam: 1



Miiszaki adatok

Hasznos kés 14 cm

Szakacskés 17 cm

Cleaver 17 cm

Penge hossza 14 cm 17 cm 17 cm

Anyagvastagsdg 2mm 3mm 4mm

Méretek, kb. 1,8x3,3x28 cm 1,9%x4,8x31,5cm 2x7,6x32,5cm

Suly, kb. 1309 245¢g 4659

Alkalmazas A leggyakoribb konyhai feladatok, pl. Univerzalis felhasznalas, rovid penge, Hus erdteljes vagasa és szeletelése egy

fliszerndvények apritasa, gomba és
hagyma véagasa.

nagy anyagvastagsag: zoldségek aprita-
sa, hal filézése, hisvagas.

darabban vagy csonton, pl. T-bone steak
vagy combszeletelés



Miiszaki adatok

Kenyérvago kés 20 cm

Szakacskés 20 cm

Tranchiermesser 24 cm

Penge hossza 20cm 20cm 24 cm

Anyagvastagsdg 2mm 2mm 4mm

Méretek, kb. 1,8x34,5x3,2cm 1,8x34,5x3,2cm 1,8x38,5x3,2cm

Suly, kb. 1759 2009 1759

Alkalmazas Pontosan végott kenyérszeletek a Univerzalis felhasznalas, hosszu penge, Tiszta vagas: Egészben siilt husok, halak

fogazott élnek koszonhetden, alkalmas
kenyérhez, ciabattahoz, bagetthez és
zsemléhez.

alacsony anyagvastagsdg: zoldségek
apritasa, hal filézése, hiisvagas.

és gyiimolcsok felvagdsa és szeletelése
ostyavékony vagy vastagabb szeletekre.



Pefromax

Petromax GmbH
Sudenburger Wuhne 61
39116 Magdeburg

www.petromax.de



