
WINE+PIZZA
P I Z Z A  M A R I N A R A  |  9 . 0

Wie kann so wenig Belag nur so viel Geschmack bringen? Nicht nur für Veganer ein 
echter Tipp!

Tomatensauce aus sonnengereiften San Marzano Tomaten, gehobelter 
Knoblauch, Oregano, Olivenöl

dazu empfehlen wir
Gemischter Satz -  Hajszan Neumann (Wien)

P I Z Z A  M A R G H E R I TA  |  1 0 . 0   
Der Klassiker, und gleichzeitig Maßstab unter den Pizzen. Eigentlich die beste Pizza 

mit original San Marzano Tomaten und dem gleichen Mozzarella der von der 
Pizzeria da Michele (ja, die Pizzeria aus dem berühmten Film „eat, pray love“) 

verwendet wird. 

Tomatensauce aus sonnengereiften San Marzano Tomaten, Mozzarella, 
Parmesan, frischer Basilikum

dazu empfehlen wir
Mardonna Rosé - Gerhard Markowitsch (Niederösterreich)

P I Z Z A  P R O S C I U T T O  C O T T O  |  1 2 . 0
Spoiler Alert: Bei uns kommt kein aufgespritzter Toastschinken auf die Pizza! Unser 

Prosciutto Cotto stammt aus einem Tierwohlbetrieb aus der Steiermark.

Tomatensauce aus sonnengereiften San Marzano Tomaten, Mozzarella, frischer 
Parmesan, frischer Basilikum, hauchfeiner Kochschinken

dazu empfehlen wir
Gemischter Satz - Weingut Nehrer (Burgenland)

P I Z Z A  S A L A M I  |  1 2 . 0  
Wir haben lange gesucht, bis wir sie gefunden haben -  die Peperoncini aus der 

Steiermark ist unschlagbar! Nicht nur geschmacklich sondern auch beim backen 
stellt sich der Rand leicht auf wird knusprig, gleichzeitig ist sie recht mager.

Tomatensauce aus sonnengereiften San Marzano Tomaten,
Mozzarella, pikante Salami 

dazu empfehlen wir
Chianti - Salcheto (Toskana)

P I Z Z A  H AWA I I  |  1 8 . 0
Die Skandalpizza an der schon Freundschaften in die Brüche gingen. Wir bringen 

sie auf das nächste Level! Verratet es keinem
Italiener dass wir hier solche Sauerein zubereiten. Sonst wollen‘s die selbst auch 

noch essen! Kulturschock!

Tomatensauce aus sonnengereiften San Marzano Tomaten,
Mozzarella, hausgemachtes Pulled Pork, frische karamellisierte Ananas die eine 

Dose noch nie von Innen gesehen hat.  

dazu empfehlen wir
Grüner Veltliner- Salomon Undhof (Kremstal)

P I Z Z A  W E I N G A R T E N  |  1 8 . 0   
Österreich und die Kombination Frucht mit Fleisch - egal ob Schnitzel oder Wild mit 
Preiselbeer - so sind wir!  Daher haben wir uns zur Pfirsichzeit dieses Prachtstück 

überlegt! Geheimtipp!

Tomatensauce aus sonnengereiften San Marzano Tomaten, Mozzarella, 
Weingartenpfirsich, Ziegen-Frischkäse, Rohschinken, geröstete Pinienkerne, 

Ruccola, Balsamico

dazu empfehlen wir
Riesling Strass - Weingut Allram (Niederösterreich)

Angeführte Weine je Glas 4.5 / Flasche 29.0 


