
LES POÈMES BLANCS 2022
IGP OC / 12,5 %

100% Sauvignon
8 000 Bouteilles 

Cépage Production

Terroir
Limoneux Sablonneux

Récolte
5O HL/H

Vendange
Vendanges manuelles

uniquement le matin pour garder
la fraicheur

Vinification / Élevage 
Vinification Traditionnelle

Élevage en cuve durant 4 mois

Dégustation
De belles notes salines avec une

pointe de citron yuzu.
Délicat fin et élégant

Conditionnement
Carton de 6 bouteilles



LES POÈMES ROSÉS 2022
IGP OC / 12,5%

40% Cinsault
30% Grenache 

30% Cabernet Sauvignon
5 000 Bouteilles 

Cépages

Terroir
Limoneux Sablonneux

Argilo Calcaire

Récolte
45 HL/H

Vendange
Vendanges manuelles

uniquement le matin pour garder
la fraicheur

Vinification / Élevage 
Vinification Traditionnelle

Élevage en cuve durant 4 mois

Dégustation

Un Rosé d’inspiration
Provençale, ample en bouche
avec une aromatique sur les

petits fruits rouges. 

Conditionnement
Carton de 6 bouteilles



Vendanges manuelles 
Vendange

LES PENSÉES 2021
Terrasses du Larzac 

60% Grenache
30% Syrah

5% Carignan
5% Cinsault

2399  Bouteilles 

Cépages
Production

Terroir
Argilo Calcaire et “galets roulés”
 

Récolte
25 HL/H

Vinification  

Vinification par cépage et par
parcelle dans des cuves

inoxydables de 40 HL et des
cuves bois de 50 HL

Dégustation
Une belle robe Grenat. Des notes

harmonieuses de chocolat,
d’orange sanguine et de cerise.
Le Grenache dans un écrin de

finesse et d’élégance 

Conditionnement
Carton de 6 bouteilles

Élevage
Elevage par cépage et par

parcelles dans des demi-muids
de 600 L en chêne français

durant 12 mois



Vendanges manuelles 
Vendange

L’ÉCRITURE 2015
Terrasses du Larzac

60% Syrah
30% Mourvèdre 
10% Grenache

3 042 Bouteilles 

Cépages
Production

Terroir
Argilo Calcaire et “galets roulés”
 

Récolte
25 HL/H

Vinification  

Vinification par cépage et par
parcelle dans des cuves

inoxydables de 40 HL et des
cuves bois de 50 HL

Dégustation

De belles notes de fruits noirs très
mûrs, et des arômes de violettes. 

Équilibré, Puissant, Frais 
L’Écriture est le vin de garde du

domaine.

Conditionnement
Carton de 6 bouteilles/
Caisse de 6 bouteilles   
      (sur réservation)

Élevage
Elevage par cépage et par

parcelles dans des demi-muids de
600 L en chêne français



Vendanges manuelles 
Vendange

L’ÉMOTION 2020 
Terrasses du Larzac

35% Syrah
20% Grenache
15% Mourvèdre

15% Carigan
15% Cinsault

3 042 Bouteilles 

Cépages
Production

Terroir
Argilo Calcaire, Limoneux et

“galets roulés” 

Récolte
30 HL/H

Vinification  

Vinification par cépage et par
parcelle dans des cuves

inoxydables de 40 HL et des
cuves bois de 50 HL

Dégustation
De belles notes de fruits rouge
frais et des notes de réglisse et

de mûre. 
Équilibré, Frais et Intense

Conditionnement
Carton de 6 bouteilles/
 

Élevage
Elevage par cépage et par

parcelles dans des demi-muids
de 600 L en chêne français

durant 12 mois


