
Vendanges manuelles 
Vendange

L’ÉMOTION 2020 
Terrasses du Larzac

35% Syrah
20% Grenache
15% Mourvèdre

15% Carigan
15% Cinsault

3 042 Bouteilles 

Cépages
Production

Terroir
Argilo Calcaire, Limoneux et

“galets roulés” 

Récolte
30 HL/H

Vinification  

Vinification par cépage et par
parcelle dans des cuves

inoxydables de 40 HL et des
cuves bois de 50 HL

Dégustation
De belles notes de fruits rouge
frais et des notes de réglisse et

de mûre. 
Équilibré, Frais et Intense

Conditionnement
Carton de 6 bouteilles/
 

Élevage
Elevage par cépage et par

parcelles dans des demi-muids
de 600 L en chêne français

durant 12 mois


