Hygiene / Reinigung / Reiniger

Zuverlassige Hygiene im Sanitarbereich

L |

Spiegel
Medizid 04
Glasreiniger

Ablagen, ~ "°ce. oes
Waschbecken,
Armaturen
Medizid S1
Sanitarreiniger
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Heizkérper Grunddesinfektion Schnelldesinfektion WC, Boden, Wandfliesen, WC-Biirste
Medizid 01 Mehrzweckreiniger Medizid® AF+ Medizid® Rapid+ Medizid S1 Sanitarreiniger
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Hygiene / Reinigung / Reiniger

Saurer, gebrauchsfertiger und dickfliissiger WC-Reiniger

beopur wWc-Frisch *

Charakteristik .
WC-Frisch Reiniger zur Reinigung von Toiletten, Urinalen, Wannen, Duschzellen =
und allen saurefesten Oberflachen in Sanitarbereichen. E

|

Anwendung
Bei Kalkablagerungen, zum Kalklésen und zur Intensivreinigung bei starker Verschmutzung
auch unverdiinnt einsetzbar. Danach griindlich mit Wasser nachspdilen.

REF Packungsinhalt Versandeinheit PZN

00926 750 ml 15 Flaschen
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Hygiene / Reinigung / Reiniger

MEDIzid

S-Serie Sanitarreinigung

Charakteristik

e reinigt WC-, Urinal- und Waschbecken Fliesen, Bade- und Duscheinrichtungen,
sowie alle Armaturen aus Chrom oder Edelstahl

e aufgrund seiner Viskositat auch als WC-Reiniger einsetzbar

e entfernt Verschmutzungen wie z.B. Rost, Urinstein, Kalk- oder Zementschleier
e vermeidung von Kalkablagerungen durch Komplexbildner

e hemmt die Wiederanschmutzung

e anwendbar auf sadurebestandige Oberflachen und Béden.
Ungeeignet fir sdureempfindliche Materialien, z.B. Marmor

e zur Dosierung wird der Einsatz von GASTROzid® KP10 Kanisterpumpe,
GASTROzid® AH10 Auslaufhahn oder GASTROzid® DK 1000 Dosierkugel
(flir 1 Ltr. Flasche) empfohlen

MEDIzid° S1 SANITAR-GRUNDREINIGER
Gel

1 Ltr. Spritzflasche: S1-01

VE: 12 FI.

10 Ltr. Kanister: S1-10
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Hygiene / Reinigung / Reiniger

MEDIman®
H-Serie Handreinigung

MEDIman® H1 WASCHLOTION ° parfimfreie Hand- und Ganzkérperwaschlotion

® reinigt beanspruchte Haut und Hande

haUt:_freun‘_iliCh o hautfreundlicher pH-Wert erhalt Sdureschutzmantel der Haut
S parfiimfrei
WASCHLGTION " 500 ml Euro-Flasche: H1-500
: 1 Ltr. Euro-Flasche: H1-1000
3 '.!'-i;-..' ===* VE:18FIl./VE: 10 Fl.

2 LY e p
w O B

500 ml 1 Ltr.
MEDlmaﬂ® H2 o breites Wirkungsspektrum
' e Dosierung fiir hygienische Handedesinfektion ist 3 ml (+15 Sek Einwirkzeit)
EANDE?E§INI.::KTION o riickstandsfreie Verdunstung
[Shroimse Lol egrenzt viruzi

schnelle Einwirkzeit
¢ e 500 ml Euro-Flasche: H2-500
m “=" 1 Ltr. Euro-Flasche: H2-1000
¢ \3@1 o VE: 18 Fl./VE: 10 Fl,

MEDIman® H3 o wasserfeste Hautschutz- und Handpflegecreme
o zur Anwendung VOR und NACH der Arbeit
o= HAUTSCHUTZLOTION o Silikon- und parflimfrei

——_—— wasserfest

Lomon 1 Ltr. Euro-Flasche: H3-1000

» B2 VE: 10 FI.

£ LB

. "
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Hygiene / Reinigung / Reiniger

Zuverlassige Hygiene im Patientenzimmer

I — Telefon
| = Schalter
Handgriffe

[, e  Fenstergriffe
Fensterglaser T s p Medizid® Rapid+
I Medizid 04 Glasreiniger
L £ SR

\ ;//
Fensterbanke, Heizkérper, M6beloberflachen, Bodenreinigung \ —

Medizid 01 Mehrzweckreiniger
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Hygiene / Reinigung / Reiniger

Mébeloberflachen
Medizid 01 Mehrzweckreiniger

Spiegel -
Glasflachen

Medizid 04 Glasreiniger '

b

s Dosieraufsatz
g fiir 11-Kleenflasche
%4
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Handedesinfektion
Ethasept® / Alcoman® + (Biozid)
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Garderobe
Medizid 01
Mehrzweckreiniger
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Grunddesinfektion g Handlaufe

] : .16 _ -\ = .;' . .
== Medizid® AF+ (ix2 u Medizid® Rapid+
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Hygiene / Reinigung / Reiniger

MEDIzid®

O-Serie Oberflachenreinigung

MEDIzid° 01
MEHRZWECKREINIGER
breites Spektrum

1 Ltr. Spritzflasche: 01-01
VE: 12 Fl.

10 Ltr. Kanister: 01-10
ElFll  ElenE

o fiir wasserbestandige Oberflachen und Boden, geeignet fir das einstufige
Nass- und Feuchtwischverfahren aller Belagsarten, kein Schichtaufbau

o entfernt Verschmutzungen, wie z.B. auch Gummi-, Tinte- und
Kugelschreiber-Verschmutzungen

o erhalt die Saugféhigkeit der textilen Fasern von Moppbeziigen
und Wischtlichern

o zur Dosierung wird der Einsatz von GASTROzid® PW4 Eimerbefiller,
GASTROzid® KP10 Kanisterpumpe, GASTROzid® AH10 Auslaufhahn oder
GASTROzid® DK1000 Dosierkugel (fiir 1 Ltr. Flasche) empfohlen

1 Ltr. 10 Ltr.
id® o fiir wasserbestandige Oberflachen
MEDIzid 02
SCHMUTZ- UND o entfernt Ole, Fette, Blut, EiweiB und sonstige Verschmutzungen
FETTLbSER e als Universalreiniger in der Kiichenreinigung anwendbar

750 ml Spriihflasche: 02-750
VE: 12 Fl.

e auch fir industrielle Reinigungsarbeiten als Allzweckreiniger geeignet
o materialschonend; auch fir Aluminiumoberflachen geeignet
e ohne Duft- und Farbstoffe

MEDIzid® 03
SCHNELL-
DESINFEKTION

750 ml Spriihflasche: 03-750

o gebrauchsfertige, alkoholische Schnelldesinfektion
o zur schnellen und wirkungsvollen Fldchendesinfektion
o fiir alkoholbestandige Oberflachen

 auch zum Einsatz in der Lebensmittelindustrie,
im industriellen und offentlichen Bereich (PT2/PT4)
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4 \
e VE: 12 FI.
EliE
= GE
— 750 ml
MED'Zid® 04 e gebrauchsfertiger Oberfléchen-Schnellreiniger
GLASREINIGER o zur schnellen taglichen Unterhaltsreinigung

1 Ltr. Spritzflasche: 04-01
VE: 12 Fl.
10 Ltr. Kanister: 04-10

o fiir alle wasserbestandigen glatten Oberflachen wie Fenster, Glaser, Spiegel,
Fliesen und lackierte Fléachen sowie Edelstahl- und Chromflachen

o zur Dosierung wird der Einsatz von GASTROzid® KP10 Kanisterpumpe
oder GASTROzid® AH10 Auslaufhahn empfohlen



Hygiene / Reinigung / Reiniger

O-Serie Oberflachenreinigung

T MEDIzid" 06
/B EDELSTAHLPFLEGE
500 ml Spriihflasche: 06-500
| VE: 12 FI.
ey B
.‘i_ﬁ %‘%
g_@ B
500 ml

o zur Reinigung und Pflege von Edelstahl- und Aluminiumoberflachen
o entfernt leichte Schmutzanhaftungen, z.B. Fingerabdriicke

o erzeugt einen Pflegefilm, der vor Feuchtigkeit, Korrosion und
Wiederanschmutzung (Fingerabdriicke) schiitzt

o ideal fir die Pflege von Theken, Arbeitsplatten, Geraten, Armaturen, Fahrstihlen, etc.

o bei stark verschmutzten Flachen ist eine Vorreinigung z.B. mit dem
MEDIzid® 02 Schmutz- und Fettldser erforderlich

Y T
i T
MEDIzid® 06 MEDIzid® 02 MEDIzid® 04 MEDIzid® 03 MEDIzid® 01
EDELSTAHL- SCHMUTZ- UND GLAS- SCHNELL- MEHRZWECK-
PFLEGE FETTLOSER REINIGER DESINFEKTION REINIGER
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Hygiene / Reinigung / Reiniger

Reinigung in Gewerbektlichen
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nur senkrechte Edelstahlflachen
Medizid 04 Edelstahlpflege

Gewerbliche Spiilmaschinen
Gastrozid GS1 Geschirrreiniger

Gastrozid GS3 Geschirr- und Glaserreiniger
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Handspilmittel
Gastrozid GS10 Handspiilmittel
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Grill Schneidegerate
Boden Gastrozid Backofenreiniger Lebensmittel-Arbeitsflachen
Gastrozid K1 Kiichenreiniger alkalisch Medizid® Rapid+

Gastrozid K2 Kiichenreiniger sauer
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Hygiene / Reinigung / Reiniger

Wﬁu Dunstabzug

" Gastrozid K1
"% Kiichenreiniger
. alkalisch
7] f
I .
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~ : | o Konvektomat
! ' . Gastrozid
5 8 i —~ Backofenreiniger
¢ z .

p— Handedesinfektion
@lﬁ. MEDIman H2
f e

o~ @ Handedesinfektion

P Kiihlgeréte

E=8 Medizid® Rapid-+
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Herd und Umfeld HeiBwassergerate Allgemeine Flachendesinfektion
Gastrozid K1 Kiichenreiniger alkalisch Gastrozid K11 Medizid® AF+
Gastrozid K2 Kiichenreiniger sauer Geréteentkalter
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Hygiene / Reinigung / Reiniger

GASTROzid®

GS-Serie Geschirr-Reinigung

GASTROzid’® GS1
GESCHIRR-REINIGER
chlorhaltig

10 Ltr./ 12 kg Kanister: GS1-10
20 Ltr./ 25 kg Kanister: GS1-20

o alkalischer Geschirr-Reiniger fiir gewerbliche Spilmaschinen mit Dosieranlagen

o entfernt Starke und Schmutz wie Kaffee-, Tee- oder Saftriickstande
sowie Lippenstift

e \erminderung von Kalkablagerungen durch Komplexbildner

o keine Schaumentwicklung

o wirkt Fettablagerungen in der Spiilmaschine entgegen

e in Verbindung mit GASTROzid® GS2 Klarspliler sauer geeignet

o zur Dosierung wird der Einsatz der GASTROzid® PR4 Dosierpumpe empfohlen

GASTROzid® GS2
KLARSPULER
sauer

10 Ltr. / 12 kg Kanister: GS2-10
20 Ltr./ 25 kg Kanister: GS2-20

Bl e
P o 2 EU\":
Ecolabel

o saurer universal Klarspuler fir Gewerbe- und Haushaltsspiilmaschinen

o ermdglicht eine fleckenfreie, gldnzende Klartrocknung des Spilgutes

e beugt Kalkablagerungen vor

e in Verbindung mit GASTROzid® GS1 Geschirr-Reiniger geeignet

o zur Dosierung wird der Einsatz der GASTROzid® PR1 Dosierpumpe empfohlen

| @

Sty

GASTROzid® GS3
GESCHIRR- UND
GLASERREINIGER
chlorfrei

10 Ltr./ 12 kg Kanister: GS3-10
20 Ltr. / 25 kg Kanister: GS3-20

EromE e

o Alkalischer Geschirr- und Glaserreiniger fiir
gewerbliche Spllmaschinen mit Dosieranlagen

e Chlor- und Phosphonatfrei.

o entfernt Starke und Schmutz wie Kaffee-, Tee- oder Saftriickstande sowie Lippenstift
o wirkt Fettablagerungen in der Spiilmaschine entgegen

e in Verbindung mit GASTROzid® GS2 Klarspliler sauer geeignet

o zur Dosierung wird der Einsatz der GASTROzid® PR4 Dosierpumpe empfohlen
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10 Ltr 20 Ltr.
GASTROZid® GS4 o neutraler Klarspler fiir Gewerbe- und Haushaltssptilmaschinen sowie

. Konvektomaten oder Kombidampfer bei Einsatz von Osmoseanlagen
KLARSPULER o nur fiir vollenthértetes Wasser durch Osmoseanlagen oder Verschnittwasser mit max.
neutral 2-3°dH geeignet, bei hartem Wasser muss auf den GASTROzid® GS2 Klarspiiler sauer

10 Ltr. Kanister: GS4-10

umgestellt werden
o ermdglicht eine fleckenfreie, gldnzende Klartrocknung des Spilgutes
e schaumbremsend
¢ in Verbindung mit GASTROzid® GS1 Geschirr-Reiniger geeignet
o zur Dosierung wird der Einsatz der GASTROzid® PR1 Dosierpumpe empfohlen



GS-Serie Geschirr-Reinigung

Hygiene / Reinigung / Reiniger

GASTROzid® GS5
GESCHIRR-REINIGER
chlor- und phosphatfrei

10 Ltr. / 12 kg Kanister: GS5-10

o Alkalischer Geschirr-Reiniger fiir gewerbliche Spiilmaschinen mit Dosieranlagen

o frei von Abwasser belastenden Stoffen wie Phosphat, NTA, NTDA, und Chlorverbindungen
o entfernt Stéarke und Schmutz wie Kaffee-, Tee- oder Saftriickstande sowie Lippenstift
o Verminderung von Kalkablagerungen durch Komplexbildner

o keine Schaumentwicklung

o wirkt Fettablagerungen in der Spilmaschine entgegen

(=] ] e o in Verbindung mit dem GASTROZid® GS2 Klarspiiler sauer geeignet

Eé\ﬁlﬁ]‘el o zur Dosierung wird der Einsatz der GASTROzid® PR4 Dosierpumpe empfohlen
GASTROZId® GS10 o splilt Geschirr, Gldser, Besteck und Kochgeschirr
HAN DSPU LMITTEL o entfernt Fett und Schmutz wie Kaffee-, Tee- oder

kraftvolle Fettlosekraft

1 Ltr. Profilflasche: GS10-01
VE: 12 Fl.
10 Ltr. Kanister: GS10-10

[ElghemeE] ]
I .:." :
%

1 Ltr.

Saftrlickstande sowie Lippenstift
o auch zur neutralen Oberflachenreinigung geeignet
o streifenfrei & selbsttrocknend

© zur manuellen Dosierung wird der Einsatz der
GASTROzid® KP10 Kanisterpumpe oder des
GASTROzid® AH10 Auslaufhahn empfohlen

1 GASTROzid® PR1 Dosierpumpe 230V
fiir Klarspiiler
o fiir Untertisch- und Haubensptlmaschinen
e in Verbindung mit GASTROzid® GS2 oder GS4 Klarspiiler

anwendbar
1 Stk. #PR1

2 GASTROzid® PR4 Dosierpumpe 230V

fiir Geschirr-Reiniger
o fiir Untertisch- und Haubensptlmaschinen

e in Verbindung mit GASTROzid® GS1, GS3 oder
GS5 Geschirr-Reiniger anwendbar
1 Stk. #PR4

3 GASTROzid® T50 Kombi-Dosiergerat
fir Klarspiiler und Geschirr-Reiniger
o fiir Hauben- und Bandsptilmaschinen
e in Verbindung mit GASTROzid® GS-Serie anwendbar
1 Stk. #T50

- GASTROzid® SPG3 Schlauchpumpe intern
(ohne Abbildung)
o fiir Geschirrsptilmaschinen mit interner Dosiereinheit (als Ersatz)
e bestmdgliche Ergebnisse in Verbindung mit GASTROzid® GS-Serie
1 Stk. #SPG3
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Hygiene / Reinigung / Reiniger

GASTROzid®
K-Serie Kiichenreinigung

GASTROZid® K1 o alkalischer Kraftreiniger und Fettloser
- o zur Unterhaltsreinigung
KUCHENREINIGER o fiir wasser- und alkalibestdndigen Béden und Oberflachen (z.B. Arbeitsflachen,
Edelstahloberflachen und -armaturen, Kiichengeréte) in professionellen Kiichen oder
ALKALISCH universell im lebensmittelverarbeitenden Gewerbe
10 Ltr. Kanister: K1-10 o entfernt Ole, Fette, Blut, EiweiB und sonstige Verschmutzungen

e auch fiir industrielle Reinigungsarbeiten als Allzweckreiniger geeignet
e auch fir Aluminiumoberflachen geeignet
e ohne Duft- und Farbstoffe
e Erganzung:

a) in der Unterhalts- und Grundreinigung:

GASTROzid® K2 Kiichenreiniger sauer

b) in der Flachendesinfektion: GASTROzid® K3 Desinfektionsreiniger
e zur Dosierung wird der Einsatz von GASTROzid® KP10 Kanisterpumpe,

GASTROzid® PW4 Eimerbefiiller, GASTROzid® PW2 Spriih-/ Schaumgerat empfohlen

GASTROzid® K2 e saurer Schaumreiniger

. e zur Grund- und Unterhaltsreinigung
KUCHENREINIGER e geeignet fiir sdurebestandige Boden (z.B. Fliesen) und Oberflachen
SAUER (z.B. Arbeitsflachen, Edelstahloberflachen und -armaturen, Kiichengerate) in

professionellen Kiichen oder universell im lebensmittelverarbeitenden Gewerbe
. o entfernt Kalk, Rost und Urinstein

10 Ltr. Kanister: K2-10 o Kalkblocker hemmt die Wiederanschmutzung.
e auch fiir Aluminiumoberflachen geeignet; mit Korrosionsschutz
e auch fir Sanitdranlagen oder Schwimmbader geeignet
e ohne Duft- und Farbstoffe
e Erganzung:

a) in der alkalischen Unterhaltsreinigung: GASTROzid® K1 Kiichenreiniger alkalisch

b) in der Fldchendesinfektion: GASTROzid® K3 Desinfektionsreiniger

o zur Dosierung wird der Einsatz von GASTROzid® KP10 Kanisterpumpe,
GASTROzid® PW4 Eimerbefiiller, GASTROzid® PW2 Spriih-/ Schaumgerdt empfohlen.

GASTROZid® K3 o |eicht alkalischer Desinfektionsreiniger
_ e zur Desinfektion und Reinigung in einem Arbeitsgang
DESINFEKTIONS e geeignet fiir wasserbestandigen Boden (z.B. Fliesen) und Oberflachen
- REINIGER (z.B. Arbeitsflachen, Edelstahloberflachen und -armaturen, Kiichengeréte)
| GASTRO:id Yoy n mildalkalisch in professionellen Kiichen oder im lebensmittelverarbeitenden Gewerbe
DESINFEICTIONS- 810 o bakterizide, begrenzt viruzide und levurozide Desinfektionswirkung
N ) 10 Ltr. Kanister: K3-10 o Entfernt auch leichte Ol- und Fettverschmutzungen.

g, L .
W ot * materialschonend

e Ergdanzung:

a) in der alkalischen Unterhaltsreinigung: GASTROzid® K1 Kiichenreiniger alkalisch

b) in der sauren Unterhalts- und Grundreinigung: GASTROzid® K2 Kiichenreiniger sauer
e zur Dosierung wird der Einsatz von GASTROzid® KP10 Kanisterpumpe,

GASTROzid® PW4 Eimerbefiiller, GASTROzid® PW2 Spriih-/ Schaumgerdt empfohlen

GASTROzid® * Grill-, Backofen- und Konvektomatenreiniger
BACKOFENREINIGER e geeignet fiir alle Kiichengerate wie Grill- und Backdfen, Kombidémpfer,
Konvektomaten, Fahr- oder Stikkenwagen, Backbleche, Transportbéander,
- krustenbrechend Arbeitsgeréte, Maschinen, Behélter, Arbeitsplatten und Béden
’ 750 ml SprUhfIasche: K10-750 ° entfernt eingebrannte Verkrustungen
VE: 12 F| e nicht auf Weichmetallen (Aluminium) anwenden!

. . e Erganzung bei in Ofen integrierten Dosiergeraten:
10 Ltr. Kanister: K10-10 GASTROzid® GS2 Klarspiiler sauer

o zur Dosierung wird der Einsatz von GASTROzid® KP10 Kanisterpumpe,
GASTROzid® PW4 Eimerbefiiller, GASTROzid® PW2 Spriih-/ Schaumgerdt empfohlen
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Hygiene / Reinigung / Reiniger

K-Serie Kiichenreinigung

GASTROZid® K11 o saurer Gerdteentkalker und Kalkldser
' o zur Entkalkung von Gerdten und Oberflachen
= n GERATEENTKALKER e geeignet fir sdurebestandige Kiichengerdte (z.B. HeiBwassergerate, Kaffee-
e L . maschinen oder Topfe) und -oberfléachen (z.B. Edelstahlflachen und -armaturen
. 1 Ltr. Spritzflasche: K11-01 maschinen oder Topfe) ( )
- VE: 12 F| o entfernt Kalkablagerungen auf Edelstahl, Aluminium, Messing, Kupfer,
5 . Zinn und bedingt Zink
!.'_. S5 o Vorsicht! Nicht bei Marmor verwenden
=3

1 GASTROzid® PW2 Spriih-/ Schaumgerat
o fiir 2 Produkte

e mit 15 m Schlauch und Spriihpistole, Kanisterhalterungen fiir normalen
Wasseranschluss / KEIN Elektroanschluss notwendig.

e zur Dosierung der kompletten GASTROzid® K-Serie
1 Stk. #PW2

2. GASTROzid® PW4 Eimerbefiiller
o f{ir 4 Produkte

e mit Druckknopf, Durchfluss 16 Ltr. / min

e flir normalen Wasseranschluss / KEIN Elektroanschluss notwendig.
e zur Dosierung der kompletten GASTROzid® K-Serie

1 Stk. # PW4

3 GASTROzid® AH10 Auslaufhahn
o fr 10 Ltr. Kanister (51 mm DM)
1 Stk. #AH10

4 GASTROzid® KP10 Kanisterpumpe

e zur Eimerdosierung (1 Hub = ca. 20 ml)

1 Stk. #KP10
4 5 GASTROzid® KS10 Kanisterschliissel

o fiir 10 Ltr. Kanister

1 Stk. #KS10

6 GASTROzid® DK1000 Dosierkugel

o flir 1 Ltr. Rundflaschen

' 5 6 e zur Eimerdosierung (Reservoir = 20 ml)
1 Stk. #DK1000

7 GASTROzid® WH10 / WH20

Edelstahl-Wandhalter

10 Ltr.

e zur bodenfreien Ablage aller GASTROzid® 10 Ltr.-Produkte
1 Stk. #WH10

20 Ltr.
e zur bodenfreien Ablage aller GASTROzid® 20 Ltr.-Produkte
1 Stk. #WH20
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Hygiene / Reinigung / Reiniger

Reinigung in weiteren Bereichen

&1%
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Glas und
Kunststoffe
Medizid 04
Glasreiniger

Alle wasserfesten

Oberflachen und
Boden

Medizid 01
Mehrzweck-
reiniger

Spiegel,
Glas

ec0ccccccccoe

e N

Sanitarbereich

Medizid 04
Glasreiniger

Waschcreme
fiir Euroseifen-
spender
MEDIman H1
Waschlotion

Boden, Fliesen,
Oberflachen
aus Keramik

Medizid 01
Mehrzweck-
reiniger
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LJ LJ

Desinfektion
Ausschankgerate

Medizid® AF+

Glaser-
splilmaschine
Gastrozid GS2
Klarspiiler sauer

Handspdilmittel
Gastrozid GS10
Handspiilmittel

Ablagen,
Halterungen
Trennwande
(z.B. Resopal)

Medizid 01

Mehrzweck-
reiniger

Desinfektion
Medizid® Rapid+

WC und Urinale
Medizid S1
Sanitarreiniger



Hygiene / Reinigung / Reiniger

Reinigungs- und Hygieneplan

— MEDIman H2 hygienisch: 3 ml / 30 Sek. unverdiinnt einreiben,
Q= Handedesinfektion mit wenig Wasser aufschdumen, Hande reinigen,
~ & mit Wasser absplen.

Hénde desinfizieren

pEss i
i\':l:.": g::zm::jReGi?\?ger maschinelles Geschirrspiilen

Geschirr, Besteck

Gastrozid GS2

" maschinelles Geschirrspilen
Klarspiiler sauer P

Geschirr, Besteck

] ==
/ == Gastrozid GS10 I hirrspill
isha— — Handspiilmittel manuelles Geschirrsptilen
A . l‘
— I &
Geschirr, Tépfe au!
H wnl Gastrozid K1 Reiningungslésung gleichmaBig auftragen,
—1 Kiichenreiniger alkalisch einwirken lassen, bearbeiten, abspiilen und
oo e P 9 wenn erforderlich, nachtrocknen
—ll L
Herd, Abziige, Umfeld -
je Liter Wasser ca. 100 ml Entkalker hinzufiigen.
e Gastrozid K11 Den Wasserbehalter des Gerates mit der Losung
- - Cadeailella zu 2/3 fillen. Gerat erhitzen.
w? Wichtig! Nach jeder Entkalkung Gerat
HelBwassergerdte ausreichend klarspiilen.
A _ e
B N e B> pféieczlg:l((‘ieﬁ:;ktionsreini or Oberfldchen nach jedem Gebrauch vorreinigen, aufbringen
1 ‘ﬁ% _'“3\»: l F:' VAH-gelistet 98 der Desinfektionsflotte, reinigen, EWZ mind. 15 min

Gastrozid K1

Kiichenreiniger alkalisch . ) .
Gastrozid K2 Produktlésung aufbringen, mit Schrubber

bearbeiten, spiilen und trocken abziehen

I
@
[a}
=
)
2
w
o:
o
A 3

Kiichenreiniger sauer
Wechselreinigung

Bodenreinigung

LOOOLDOS OB @

Medizid 06 mit sauberem, trockenem Tuch aufbringen;
% : Edelstahlpflege Produkt gleichmaBig auf Flache verteilen,
§ - nur senkrechte Flachen, nicht nachpolieren;
\ I nicht fir Flachen zur nicht auf Flachen fiir Lebensmittelverarbeitung
Edeletantflachen % Lebensmittelverarbeitung verwenden
P— gaslt(r(;zid . Flache ggf. vorheizen, vorwéssern,
- " Gqc NI — vordampfen, Produkt aufspriihen,
— — rillreiniger inwirken |
LE— ~ + T mit Metallschutz @ EINWITKEN fassen
Konvektomat, Grill o —
] ﬁ’i\ Medizid® Rapid+ Gerdte und Oberflachen nach jedem Gebrauch,
H wz» £ =T Schnelldesinfektionsreiniger vorreinigen, desinfizieren, pur aufspriihen und
] via) ik --_.- VAH-gelistet gleichmaBig aufbringen, EWZ 60 sek.

Flachen, Gerate
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