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DENOMINACION

Queso artesano de oveja manchega curado (D.O)

NOMBRE COMERCIAL

MEDIALUNA

MEDIALUNA

AGROPECUARIA
% DEHESA ARDALES ELABORADO POR

info@dehesaardales.com
http://www.dehesaardales.com

Materias primas e ingredientes

Leche pasteurizada de oveja manchega , fermento lactico , cuajo animal , Ca CI2 ( cloruro célcico ) , sal , lisozima (derivado
del huevo) E-1105, conservante de superficie E- 202, colorante E -172.

ES 1504901/TO CE MORA ( TOLEDO)

Corteza no comestible .

Origen de la leche Espana.

Curacién

6 — 8 meses

Declaracion de alergenos

Huevo y / o productos derivados de éste LISOZIMA

Leche

No recomendado para personas con alergia a la leche o infolerantes a la lactosa

Etiquetado
Lote Fecha de fabricacion
Fecha de caducidad 1 afo desde la fecha de fabricacion
. Conservar en un lugar fresco y seco ( T2 entre 2-62C)

Condiciones de conservacion . Atemperar 10 minutos antes de su consumo.
Valores nutricionales / 100gr Especificaciones microbiolégicas
Valor energético (KJ/KCAL) 18577439 Listeria Monocytogenes Ausencia en 25g
Grasas (gr) 36.5 Salmonella Ausencia en 25¢g
‘P 24,72
Acidos grasos saturados (gr) Staphylococcus coagulasa +  max 100 ufc/gr
Hidratos de carbono (gr) 15 E.Coli B glucoronidasa + max 1.000 ufc/gr

. 0.8 . .
Azucares (gr) Coliformes Ausencia
Proteinas (gr) 26,1
Sal (gr) 1.4

Calcio (Ca) (gr) 0.9
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