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ACHTUNG:
Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor Aufbau und Inbetriebnahme.
+  Lesen und befolgen Sie alle Sicherheitshinweise in dieser Anleitung,
A um personliche Schaden oder Gerdteschaden zu vermeiden.
Bewahren Sie die Anleitung flr eventuelle spatere Fragen auf.

¢ Umbau, Missbrauch oder bauliche Verdnderungen des Ofens fiihren
zum Erléschen der Herstellergarantie.

AUSSCHLIERLICH FUR DEN PRIVATEN GEBRAUCH GEEIGNET!

ANWENDUNG NUR IN GESCHLOSSENEN RAUMEN MIT
AUSREICHENDER BELUFTUNG ODER MIT AUSREICHENDEM SCHUTZ!

BENUTZEN SIE DEN GRILL MIT VORSICHT!

MISSACHTUNG DER BEDIEN- UND WARNHINWEISE IN DIESER
ANLEITUNG KONNEN KORPERLICHE VERLETZUNGEN ODER
SACHBESCHADIGUNGEN HERBEIFUHREN.

HALTEN SIE DIESE ANLEITUNG ALS NACHLESEWERK BEREIT.

ACHTUNG:

Obwohl bei der Herstellung Ihres Oberhitzegrills alle méglichen MaR3-
A nahmen ergriffen wurden, um scharfe Kanten zu entfernen, sollten Sie

alle Komponenten sorgfaltig behandeln, um versehentliche Verletzun-
gen zu vermeiden.

Herstellungsland: Volksrepublik China

Importeur: Clic-Trade GmbH, DE-51149 Kdln
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SICHERHEITSHINWEISE /N

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Oberhitzegrill unbedingt folgende

Sicherheitshinweise:

. Nur fur den Privatgebrauch. Bei gewerblicher Verwendung erlischt die gesetzliche Ge-
wahrleistung.

. Das Gerat ist ausschlieRRlich zum Erhitzen, Grillen und Brédunen von Lebensmitteln in
geschlossenen Rdumen mit ausreichender Belliftung oder mit ausreichendem Schutz
bestimmt. Verwenden Sie keine trockenen Lebensmittel wie Brétchen oder Brot.

+  Jede weitere Verwendung ist zweckentfremdet und ist untersagt.

. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schaden, die durch unsachgemaRe Ver-
wendung entstehen.

»  Verwenden Sie den Grill nicht im Freien.

+  Stellen Sie den Hochleistungsgrill an einen Ort, wo Kinder und Tiere nicht mit ihm in
Kontakt kommen kénnen.

. Lassen Sie den Oberhitzegrill nicht unbeaufsichtigt, wenn er genutzt wird.

. Lassen Sie das Gerat und alle dazugehdrigen Teile immer auskihlen, bevor Sie ihn
bewegen.

. Die Kuhlschlitze an den Seiten und an der Oberseite des Gerategehauses und die Luft-
einlasse auf dem Boden des Gehauses durfen nicht abgedeckt sein!

. Verpackungsmaterial darf nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht Ersti-
ckungsgefahr.

*  Verschieben Sie niemals den Grill, wenn er in Nutzung ist.

. Beim Grillvorgang kann sich das gesammelte Fett in der Fettauffangschale entziinden.
Wenn das passieren sollte, trennen Sie den Hochleistungsgrill von der Steckdose und
verwenden Sie ein geeignetes Loschmittel.

. Benutzen Sie kein Wasser um Fettbrande abzuléschen.

*  Wir empfehlen Ihnen, einen Feuerldscher zur Hand zu haben. Fragen Sie dazu einen

Fachmann nach der richtigen GréRe des Ldschers.
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STANDORT

. Der Hochleistungsgrill darf in geschlossenen Raumen mit ausreichender Belliftung
oder mit ausreichendem Schutz benutzt werden!

. Der Oberhitzegrill ist nicht fir den Betrieb auf einem Boot oder einem Wohnmobil/
Wohnwagen geeignet.

. Die Outdoor-Nutzung ist untersagt, da das Gerat durch Niederschlag, Feuchtigkeit
oder Witterung beschadigt werden kann.

. Halten Sie mit diesem Grill immer ausreichend Abstand zu brennbaren Materialien. (An
den Seiten mind. 20 cm und oberhalb mind. 50 cm)

. Keine entflammbaren Gegenstande in der Nahe oder auf dem Gerat lagern.

*  Stellen Sie den Grill auf einen stabilen und hitzebestandigen Untergrund, sodass die-
ses nichtwackeln oder umsturzen kann.

. Halten Sie den Hochleistungsgrill von Wasser fern. Dies gilt insbesondere dann, wenn
der Ofen heil3 ist.

OBERFLACHEN

*  Wischen Sie die Oberflache vor der ersten Anwendung mit einem weichen Tuch und
sanfter Seifenlauge und trocknen Sie diese hinterher griindlich ab.

. Spruhen Sie beim Reinigen keine Flissigkeiten auf oder in den Oberhitzegrill.

. Beriihren Sie wahrend des Erhitzens / Grillens / Braunens nicht die Seitenwande, den
oberen Bereich oder die Heizelemente des Gerats.

*  Schitzen Sie Ihre Hande entsprechend unter Anwendung von hitzebestandigen Hand-
schuhen oder Topflappen.

. Halten Sie die Lufter stets frei von Verunreinigungen.

. Fett ist brennbar! Entfernen Sie daher tUberschissiges Fett nach jeder Benutzung aus
der Fettauffangschale. Lassen Sie den Grill vorher abkuhlen!

TRANSPORT
. Bewegen Sie den Hochleistungsgrill wahrend des Betriebes nicht! Es besteht Verbren-
nungsgefahr und heil3e Teile kdnnen herunterfallen und Schaden verursachen.

. Nicht mit angestecktem Stromkabel transportieren.
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TEILELISTE

Bitte kontaktieren Sie unseren Kundenservice, wenn Teile fehlen oder beschadigt sein
sollten, beginnen Sie vorerst nicht mit dem Aufbau und bewahren Sie die Verpackung auf!
Uberpriifen Sie die Vollstindigkeit anhand dieser Teileliste.

N

o]
A —

Hochleistungsgrill / Oberhitzegrill
Rosthalter

M4x10 Schrauben

Grillrost

Fettsammler

Drehregler
LED Anzeige
Netzkabel

.) Netzschalter

1.)
2)
3)
4)
5.
6.) Griff
7.)
8.)
9.)
10
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ACHTUNG:

Das Gerat strahlt Hitze aus! Stellen Sie den Grill NIE direkt vor Glasfronten, Wanden,
brennbaren Materialien oder Pflanzen ab. Der Mindest-Abstand zu Objekten dieser Art
betragt:

Nach hinten und zur Seite: ca. 20 cm

Nach oben: ca. 50 cm

Wahrend des Grillvorgangs sollte der Fettsammler (Nr. 5) nicht weiter als 2/3 der Lange
(ca. 20 cm) herausgezogen werden, um Verletzungen, Verbrennungen und Verbrihun-

gen zu vermeiden.

INBETRIEBNAHME UND BENUTZUNG

»  Stellen Sie den Hochleistungsgrill auf eine stabile, flache und hitzebestandige Ober-
flache.

. Halten Sie mit diesem Oberhitzegrill immer ausreichend Abstand zu brennbaren Mate-
rialien. (An den Seiten mind. 20 cm und oberhalb mind. 50 cm)

. Reinigen Sie das Geréat und alle Zubehdrteile mit einem weichen Tuch und sanfter Sei-
fenlauge und trocknen Sie diese hinterher grindlich ab. Beachten Sie, dass aggressive
Reinigungsmittel auch auf Edelstahl Korrosion verursachen kénnen.

. Zur vereinfachten Reinigung der Vorrichtung kénnen die Zubehdre aus dem Grill ent-
fernt werden.

. Zum Entfernen der Rosthalter (Nr. 2), diese leicht anheben, bis sich die Verriegelungen
im oberen Bereich |6st.

. Ziehen Sie den Rosthalter (Nr. 2) vorsichtig von vorne heraus. Berlhren Sie dabei nicht
das Heizelement (Brenner), da dieser sonst beschadigt wird.

. Stellen Sie sicher, dass Staub und mégliche Verpackungs- und Produktionsrickstande
entfernt wurden.

. Der Rosthalter (Nr. 2) ist korrekt eingesetzt, wenn die Verriegelungsoffnungen im obe-
ren Bereich korrekt mit den Schrauben im Grillbereich verriegeln.

. FUr den sicheren Betrieb des Grills ist der Rosthalter (Nr. 2) erforderlich und muss wah-
rend des Betriebs im Grill verbleiben. Die Entfernung darf nur in vollstandig abgekuhl-
tem Zustand erfolgen.

. Vor der ersten Anwendung erhitzen Sie den leeren Hochleistungsgrill etwa 10 Minuten
lang in einem gut belufteten Raum.
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VORHEIZEN

1. Stellen Sie sicher, dass die Stromversorgung mit den Spezifikationen des Oberhitzegrills
Ubereinstimmt: 220-240 V ~ 50/60 Hz.

2. SchlieRBen Sie die Stromversorgung an, stellen Sie den Netzschalter auf der Rickseite
auf [I] (Nr. 10). Der Lufter sollte nun starten.

3. Drucken Sie kurz den Drehregler (Nr. 7), drehen Sie diesen dann nach rechts bis zur
gewunschten Temperatur und driicken Sie den Regler (Nr. 7) erneut, um die Temperatur
zu bestatigen. Die Heizelemente beginnen nun zu arbeiten. Wahrenddessen geht das
Licht des Schalters an.

4. Drehen Sie nun den Drehregler (Nr. 7) nach rechts, um die Zeit einzustellen und driicken
Sie diesen, um die Einstellung zu bestatigen.

5. Drucken Sie den Drehregler (Nr. 7) erneut, um die Temperatur wieder auf 0°C einzu
stellen und driicken Sie diesen, um zu bestatigen. Die Heizelemente héren auf zu
heizen. Wahrenddessen geht das Licht des Schalters aus.

6. Das Gerat arbeitet am besten, wenn der komplette Grillbereich vorgeheizt ist.
Deswegen wird empfohlen, weitere 3-5 Minuten zu warten, bevor Speisen in den Grill

eingelegt werden, um einheitliche Grillergebnisse zu erhalten.

GRILLEN

Informationen Uber das Garen verschiedener Fleischsorten und anderer Speisen finden Sie
in der ,Gartabelle” auf der Seite 11.

Die Ubliche Grillzeit betrégt zwischen 1-3 Minuten fur jede Seite. Fleisch sollte 1-2 Stunden
vor der Zubereitung aus dem Kihlschrank genommen werden, um vor dem Grillen lang-

sam auf Raumtemperatur gebracht zu werden.

Schieben Sie die Fettsammler (Nr. 5) auf die unterste Schiene der griinen Ebene des vor-
geheizten Rosthalters (Nr. 2) mithilfe des Griffs (Nr. 6). Das Grillgut legen Sie auf den nicht
vorgeheizten Rost (Nr. 4) und schieben Sie mithilfe des Griffs (Nr. 6) den Rost (Nr. 4) auf eine
der Schienen in der orangenen Ebene.

Entfernen Sie den Griff (Nr. 6) vom Rost (Nr. 4) so schnell wie méglich, um ein Erhitzen des

Griffes zu verhindern. Achtung: Verletzungsgefahr!

FUr eine optimale Braune und Kruste sollte das Fleisch so nah wie méglich an den Heizele-
menten (Brenner) positioniert sein, diese aber niemals berthren. Entscheiden Sie sich fur
eine Ebene bzw. Schiene basierend auf der Dicke des Fleisches.
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Achten Sie auf die Positionierung des Fleisches, dieses sollte zentral unter den Heizelemen-

ten liegen, um eine gleichmaRige Erhitzung zu gewahrleisten.

Um das Fleisch zu drehen, ziehen Sie den Rost (Nr. 4) komplett heraus und legen Sie diesen
auf einer feuerfesten bzw. hitzebestandigen Unterlage ab. Drehen Sie das Fleisch um und
schieben es dann zuriick in den Grill.

Tipp: Verwenden Sie eine Grillzange statt scharfer Utensilien, um ein Austreten des Fleisch-
safts zu verhindern.

Crisp

Less smoke
(perfect) |

D ¢
<

keep warm

Unterschiedliche Grill-Ebenen

Achtung: In der roten Ebene (,Crisp“) kann nicht langer als 1 Minute gegrillt werden.
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GRILLEN ABBRECHEN
Falls Sie den Prozess wahrend des Grillens abbrechen wollen, driicken Sie den ON/OFF
Schalter.

DAS FLEISCH RUHEN LASSEN

Die hohe Temperatur im Hochleistungsgrill sorgt fiir eine schnelle Braune und Kruste.

In den meisten Fallen empfiehlt es sich, das Fleisch herauszuholen und erst ruhen zu las-
sen. Dies kann entweder bei reduzierter Temperatur im oberen Grillbereich (Schienen 1-3)
oder im unteren

Bereich (Schienen 4-6) oder sogar direkt im Fettsammler (Nr. 5) in dem untersten Bereich
(Ruhebereich) geschehen. Hierfir konnen Sie die Schale (Nr. 5) mit dem Griff (Nr. 6) ent-
fernen (Achtung: Diese kann heil3 sein und sollte auf einer hitzebestandigen Unterlage

abgestellt werden).

FETTSAMMLER

Der Fettsammler (Nr. 5) sollte sich wahrend des Grillprozesses im untersten Bereich be-
finden. Er kann heil3 werden und sollte, genau wie der Rost (Nr. 4), nur mit dem Griff (Nr. 6)
bedient werden.

Das schnell abtropfende Fett konnte als ein dunner Film auf der Oberflache des Fettsamm-
lers (Nr. 5) zurtickbleiben. Aufgrund der leistungsstarken Brenner kdnnte sich das Fett in die
Oberflache einbrennen. Hierbei empfiehlt es sich, den Fettsammler (Nr. 5) schnell zwischen
den Grillrunden zu

entfernen und mit Wasser abzuspulen oder mit einem feuchten Tuch abzuwischen.

REINIGUNG UND WARTUNG
Der Oberhitzegrill darf erst gereinigt werden, wenn alles komplett ausgekihlt ist, der Netz-
schalter ausgeschaltet, der Netzstecker aus der Steckdose gezogen und der Grill komplett

vom Strom getrennt wurde.

Entfernen Sie zuerst den Grillrost (Nr. 4), den Fettsammler (Nr. 5) und dann den Rosthalter
(Nr. 2). Der Hochleistungsgrill sollte mit einem passenden Reiniger benetzt werden. Achten
Sie darauf, dass der Reiniger metallvertraglich ist. Lassen Sie den Reiniger arbeiten. Sollte

der Grillbereich sehr verschmutzt sein, sprihen Sie ihn einige Male ein.

Die Grilleinlagen (Rost (Nr. 4), Schale (Nr. 5), Rosthalter (Nr. 2)) kdnnen Sie zunachst im

warmen Wasser mit einer milden Seifenlauge einweichen lassen und dann mit der Hilfe
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einer Burste mit Plastikborsten reinigen. Nutzen Sie keine Schleifmittel, Drahtbulrsten oder

Stahlschwamme um Kratzer und Rost zu vermeiden.

Der Grillbereich und das Gehduse mussen regelmaBig und grindlich mit einem leicht

feuchten Tuch gereinigt werden. Spriihen Sie keine Reiniger in das Gerat. Reinigungsmittel

sollten nur auf einem Tuch auf das Gerat aufgetragen werden. Trocknen Sie alles grindlich

ab. Achtung: Rickstande kdnnten sich entziinden, also reinigen Sie grundlich!

Hinweis: Die entfernbaren Teile sind aus hochwertigem rostfreien Stahl und kénnen in der

Spulmaschine gereinigt werden.

FEHLERBEHEBUNG

Problem

Méoglicher Grund

Lésung

Rauchbildung wahrend der
Nutzung

Speisen berihren die Heiz-
element / Brenner

Schalten Sie den Ofen aus
und positionieren Sie die
Speisen anders

Die Speisen rauchen oder
das Heizelement zu berlh-
ren.

Unterbrechen Sie den Grill-
prozess sofort und lassen Sie
das Gerat abklhlen. Erhilt-
zen Sie die Speisen nicht
erneut

Der Grill reagiert nicht oder
erhitzt sich nicht

Der Stecker ist nicht einge-
steckt

Stecken Sie den Stecker in
die Steckdose

Das Gerat ist nicht einge-
schaltet

Dricken Sie den Netzschal-
ter an der Ruckseite des
Gerats

Der Hochleistungsgrill ist
Uberhitzt

Falls das Gerét Uberhitzt,
shalten Sie die Heizelemente
aus Sicherheitsgriinden aus.
Nach einer langeren Abkuhl-
phase ist der Grill wieder zur
Nutzung bereit. Verwenden
Sie den Hochleistungsgrill
nicht ohne Rost, Schale, und
Rosthalter. Dies verhindert
schnelles Uberhitzen

Die AuRRenhlle des Ober-
hiltzgrills ist sehr hei

Verstopfte Abluftéffnungen

Entfernen Sie alle Gegen-
sténde, die die Abluftéffnun-
gen verstopfen kénnten

Verstopfte Lufteinziige

Stellen Sie sicher, dass die
Lufteinzlige unter dem Gerat
frei sind
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GARTABELLE

. Brot . Chicken
Speise Steak geschnitten Schwein Kartoffel Wing
Gewicht 20049 25g | 25¢ 400 g 400 g 20049 2009
Schiene 2 1 6 4-2-3 3-2 6 3
Rare 40 Sek. - - - - - -
Medium 1 Min. - - - - - -
Well 1 Min. 10 35 3 Min. 3 Min. 8 Min. 2 Min
Done 30 Sek. Sek. Sek. 30 Sek. 10 Sek. 10 Sek. 5 Sek.
Tempe-
ratur o o o o o o o
(jede 850 °C 850 °C | 850 °C 850 °C 850 °C 850 °C 850 °C
Seite)
Ruhe- .
zeit 3 Min. - - - - - -
Grillen Sie
die erste Sei-
Erst auf der te auf der 4. . .
2. Schiene Schiene und S“chlene B Fur 100
- . fur 90 Sek., Sek. auf
fur 60 Sek. die andere .
. o die andere Ebene 3,
Kom- | grillen, Seite flr 60 e .
. - - Seite fur 60 - dann die
mentar | dann die Sek., dann
. . Sek., dann andere
andere Seite auf Schiene : e
. . Schiene 2 Seite fur
fur 40 Sek. 2 fur 50 fiir 40 Sek 85 Sek
(Medium) Sek., dann . ’
auf Schiene
3 flir 30 Sek.
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Vielen Dank fiir Ihren Einkauf!

Falls Sie Unterstiutzung benétigen, kénnen
Sie sich gerne an unser Service Team wenden:

+49 2203 94 79 300
service@taino-grill.de
www.taino-grill.de

Clic-Trade GmbH
Stollwerckstr. 27-31
51149 Koln
www.clictrade.gmbh
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