


















Problem Möglicher Grund Lösung

Rauchbildung während der 
Nutzung

Speisen berühren die Heiz-
element / Brenner

Schalten Sie den Ofen aus 
und positionieren Sie die 
Speisen anders

Die Speisen rauchen oder 
das Heizelement zu berüh-
ren.

Unterbrechen Sie den Grill-
prozess sofort und lassen Sie 
das Gerät abkühlen. Erhilt-
zen Sie die Speisen nicht 
erneut

Der Grill reagiert nicht oder 
erhitzt sich nicht

Der Stecker ist nicht einge-
steckt

Stecken Sie den Stecker in 
die Steckdose

Das Gerät ist nicht einge-
schaltet

Drücken Sie den Netzschal-
ter an der Rückseite des 
Geräts

Der Hochleistungsgrill ist 
überhitzt

Falls das Gerät überhitzt, 
shalten Sie die Heizelemente 
aus Sicherheitsgründen aus. 
Nach einer längeren Abkühl-
phase ist der Grill wieder zur 
Nutzung bereit. Verwenden 
Sie den Hochleistungsgrill 
nicht ohne Rost, Schale, und 
Rosthalter. Dies verhindert 
schnelles Überhitzen

Die Außenhülle des Ober-
hiltzgrills ist sehr heiß

Verstopfte Abluftöffnungen
Entfernen Sie alle Gegen-
stände, die die Abluftöffnun-
gen verstopfen könnten

Verstopfte Lufteinzüge
Stellen Sie sicher, dass die 
Lufteinzüge unter dem Gerät 
frei sind



Speise Steak Brot
geschnitten Schwein Kartoffel Chicken 

Wing

Gewicht 200 g 25 g 25 g 400 g 400 g 200 g 200 g

Schiene 2 1 6 4-2-3 3-2 6 3

Rare 40 Sek. - - - - - -

Medium 1 Min. - - - - - -

Well 
Done

1 Min. 
30 Sek.

10 
Sek. 

35 
Sek.

3 Min. 
30 Sek.

3 Min. 
10 Sek.

8 Min. 
10 Sek. 

2 Min 
5 Sek.

Tempe-
ratur 
(jede 
Seite)

850 °C 850 °C 850 °C 850 °C 850 °C 850 °C 850 °C

Ruhe-
zeit 3 Min. - - - - - -

Kom-
mentar

Erst auf der 
2. Schiene 
für 60 Sek. 
grillen, 
dann die 
andere Seite 
für 40 Sek. 
(Medium)

- -

Grillen Sie 
die erste Sei-
te auf der 4. 
Schiene und 
die andere 
Seite für 60 
Sek., dann 
auf Schiene 
2 für 50 
Sek., dann 
auf Schiene 
3 für 30 Sek.

Schiene 3 
für 90 Sek., 
die andere 
Seite für 60 
Sek., dann 
Schiene 2 
für 40 Sek. 

-

Für 100 
Sek. auf 
Ebene 3, 
dann die 
andere 
Seite für 
85 Sek.




