
UN RESTAURANT 
«  OCEAN FRIENDLY  » ,
ÇA VEUT DIRE QUOI ?
C’est un établissement qui respecte une série 
d’engagements définis par Surf Rider Fondation,
ayant pour objectif de protéger les océans.
Nous remplissons tous les critères obligatoires
pour être certifiés et bien plus encore...

Pas de polystyrène expansé
ou de plastique à usage unique.

Pas d’utilisation de bouteilles en plastique 
pour les boissons à emporter.

Plats réalisés avec des produits locaux,
de saison et / ou biologiques. Pas de surgelés, le fait maison est

une fierté et un plaisir pour nos équipes.

Aucune espèce menacée
d’extinction proposée sur la carte.

Eau fraîche du robinet servie
gratuitement au client.

Carte modifiée +10 fois par an
pour coller à la saisonnalité des produits.

Pas d’utilisation de bouteille en plastique 
pour les boissons servies sur place.

Possibilité pour le client d’être servi
dans son propre contenant réutilisable.

Mise en place du recyclage
et du tri des déchets.

Réduction des emballages dans
la chaîne d’approvisionnement.

Cendriers disponibles
à l’extérieur du restaurant.

Utilisation de produits d’entretiens 
respectueux de l’environnement.

Pas de condiments en emballages 
individuels pour la consommation sur place.

Au moins un plat végétarien
est proposé sur la carte.

Mise en place de pratiques de compostage.

Poissons provenant d’une pêche durable
et proposés uniquement dans la saison
la moins impactante pour l’espèce.

Végétaux fournis principalement
par notre maraîcher bio local.

OCEAN FRIENDLY
R E S T A U R A N T

LES ENGAGEMENTS POUR LESQUELS
NOUS SOMMES ÉCOLABELLISÉS :

LES AUTRES ENGAGEMENTS
QUE NOUS PRENONS :


