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Kirschenbrand

Obstbrand

Rinklins Geistiges aus der Brennerei

Beschreibung

Angenehme Begleiter

Beste Trinktemperatur
Analyse
Allergene

Flasche

Vollreife und schmackhafte

Kirschen von 6kologisch
wirtschaftenden Partnerbetrieben
destillieren wir in unserer Haus-
brennerei nach alter Tradition im
Kupferkessel. Das Ergebnis ist eine
aromatische Kirschnote umbhiillt von
einem dezenten Mandelkleid.

Bevorzugt als feiner Digestif oder
als starker Partner zum Dessert.
Ideal in Schwarzwalder Kirschtorte.
Verleiht einem schonen Kasefondue
angenehme Frische.
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Weingut Anne & Friedhelm Rinklin
79356 Eichstetten am Kaiserstuhl
www.rinklin.de



