Champagne Roederer Cristal Rosé

Champagne Louis Roederer

Herkunft
Reims / Champagne

Rebstock
Chardonnay / Pinot Noir

Farbe
Rosafarben mit leicht kupferfarbenen Reflexen

Duft

Das Bukett gibt sich rein, prdzise und strahlend. Die
intfensiven Aromen des Pinot Noir erinnern an die
Weinlese, an reife, konzentrierte FrGchte: rote,
sGuerliche Waldbeeren (Himbeeren, rote und
schwarze Johannisbeeren) und Himbeerlikdr. Danach
folgen milde GewUrznoten, Raucharomen und ein
Hauch von Reduktion mit einer rauchigen Wirze,
welche beim Pinot Noir vom Holz beeinflusst ist.

Geschmack

Am Gaumen gibt sich der Wein dicht konzentriert und
fullig. Die roten Frichte (Erdbeeren, Himbeeren) sind
Teil einer dichten, intensiven Textur, welche sich dem
GenieBer erschlieBt und die Extreme des Jahres
spiegelt. So zeigt sich der Auftakt zundchst samtweich,
weinreich und wunderbar reif, bevor eine gro3e
intensive Frische folgt, die auf einen kUhlen Sommer
zuruckzufUhren ist. Bei der Verkostung hinterldsst dieser
Champagner einen sehr konzentrierten Eindruck. Seine ~ _——
edle Aromenpalette verwdhnt den Gaumen nach und

nach mit unterschiedlichen Noten. Die saline, jodhaltige Frische sorgt in
Verbindung mit Rauchnoten und Saure fur Umami-Geschmack sowie fur ein
unendlich schmackhaftes Finale.

Gradazion
12% vol.

weinonline/éh

Weinonline.ch AG | Industriestrasse West 7 | 4613 Rickenbach | Tel. +41 62 296 WEIN | info@weinonline.ch | www.weinonline.ch



